KITCHEN LIFE

EN USER’S MANUAL
Vacuum Sealer HP51

Important Points for your Safety

Read and fully understand all instructions and warnings prior to using
this machine. Your safety is most important !

Read the instructions carefully.

RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

Do not allow the machine to be used as a toy.

Do not operate the machine with a damaged USB cable.

Do not use the machine on a wet or hot surface, or near a heat source.
Always use the machine on a level surface.

Do not immerse any part of the machine or USB cable into water or
other liquid.

To disconnect, unplug the USB cable from the electrical outlet. Do not
disconnect by pulling on the cable. Always unplug the machine before
cleaning and when not in use.

Close supervision is required when the machine is used near children.
Use the machine only for its intended use. Use the USB cable supplied
with this product or 2 pieces of AA 1.5V battery (not included).

Do not incinerate batteries or expose to high temperatures or liquids if
you are using it with battery.

Important Tips

Vacuum packaging is NOT a substitute for the heat process of canning.
Perishables still need to be refrigerated.

When vacuum packaging zipper bags, small amounts of liquid, crumbs
or food particles can be pulled inadvertently into the Valve, creating a
possible air leak. To prevent this, follow these tips:

a. For soups, sauces, and liquids:

Use a container and then place in refrigerator. Sealing liquid in zipper
bags is NOT recommended.

b. For powdery or fine-grained foods:

Avoid over filling bags or use a container. You can also place a coffee
filter or paper towel on top of the food beneath the valve before
vacuum packaging.

c. Ensure the zipper is closed securely and no food debris is trapped

in the zipper. Food trapped in the zipper can create a leak, which may
cause the bag to lose vacuum over time.

Connect the USB cable to the standard electrical outlet.

This machine is for household use only.

When using containers, remember to leave 25mm (1 inch) of space at
the top of the container.

Vacuum Packaging & Food Safety

The vacuum packaging process extends the life of foods by removing
most of the air from sealed zipper bags and containers, thereby
reducing oxidation, which affects nutritional value, flavour and overall
quality. Removing air can also inhibit growth of micro-organisms,
which can cause problems under certain conditions:

Mould -- Easily identified by its fuzzy characteristic. Mould cannot grow
in a low oxygen environment; therefore vacuum packaging can slow
the growth of mould.

Yeast --Results in fermentation, which can be identified by smell and
taste. Yeast needs water, sugar and a moderate temperature to grow.
It can also survive with or without air. Slowing the growth of yeast
requires refrigeration, while freezing stops it completely.

Bacteria-- Results in an unpleasant odour, discoloration and/or soft or
slimy texture. Under the right conditions, Clostridium botulinum (the
organism that causes Botulism) can grow without air and sometimes
cannot be detected by smell or taste. Although it is extremely rare, it
can be very dangerous.

To preserve foods safely, it is critical that you maintain low tempera-
tures.

It is important to note that vacuum packaging is NOT a substitute

for canning and it cannot reverse the deterioration of foods. It can
only slow down the changes in quality. It is difficult to predict how
long foods will retain their top-quality flavour, appearance or texture
because it depends on the age and condition of the food on the day it
was vacuumed packaged.
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Food Safety Warning

Use fresh, perishable foods soon after purchase. Even under proper
storage conditions, foods lose freshness and nutritive value if they are
stored too long.

Food Preparation Tips

Hard Cheeses:

To keep cheese fresh, vacuum package it after each use.

IMPORTANT: Soft cheeses should never be vacuum packaged.

Baked Goods:

To vacuum package soft or airy baked goods, we recommend using our
Container so they will hold their shape.

Main Parts of Your New Handy Vacuum Sealer

1. ON/OFF Button

2. Front cover

3. Decorative buttons

4. Light Cover

(Red indication light will be on when the vacuum seal is done.)
5. Flat suction mouth

6. Sharp suction mouth

7. Battery cover

8. Screw cover

9. USB power cable interface

Remark:

You can use the handy vacuum sealer with the USB cable connected
to the power. This is the best way to keep the machine with longer
lifetime and the vacuum pressure will be higher.

You can also use the handy vacuum sealer with 2 x 1.5V AA batteries.
If you plug in USB when there are batteries inside of the machine, the
default power source will be USB.

Dimension
231%50*50mm
USB Voltage
DC3-5V
Battery Voltage

2x 1.5V AA batteries
Power
2-6W

Key Features of Handy Vacuum Sealer HP51

* Compact and stylish design

* Powered by 2 x 1.5V AA batteries (not included) or USB cable

* Low noise when working

* Ready light indicates when vacuum is sealed

* Easy and convenient to use, store and clean

* Not only use at home, you can take it anywhere.

* Just one hand operation

* Use with embossed zipper bags, containers, wine stoppers and more
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How to Vacuum with the Zipper Bags (Maku S 614531, M 614532, L
614533)

Step 1: Fill and Seal the Zipper Bag

Place food into the Zipper Bag.

Slide fingers across the zipper to close the bag, or using a zipper bag
sealing clip.

Lay the Zipper Bag flat with the air valve facing upwards.

Step 2: Remove Air from the Zipper Bag

Choose Sharp suction mouth. Make sure it is fixed properly to the
machine.

Press the Suction mouth against the air valve on the Zipper Bag.

Then gently press the ON button on the machine with your thumb to
start vacuuming.

When vacuum to the max pressure, the red indication light will be on.
Remove the machine from the Zipper Bag, and then close the air valve
with the silicone stopper.

Step 3: Refrigerate
Place the bag with food into the refrigerator or pantry.
* Bags are not intended for liquids.

How to Vacuum Seal with the Containers (Maku 614530)

Step 1:Fill and Close

With Container on a flat surface -- Place food in Container. Set lid on
top (make sure it is in place) to prepare for vacuum sealing.

Step 2: Choose Flat suction mouth, press the suction mouth against
the round area on the Container lid. Ensure a tight fit.

Step 3: Evacuate Air
Gently press the ON button on the machine with your thumb to start
vacuuming.

When vacuum to the max pressure, the red indication light will be on.

Then it is safe to remove the machine from the Container lid.

Step 4: Release Vacuum

To release the vacuum in the Container, simply release the air valve, by

gently lifting the tab.
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Care & Cleaning

1. Always unplug appliance before cleaning.

2. Do not immerse appliance in water.

3. Avoid using abrasive products or materials to clean any appliance
components.

4. Use mild dish washing soap and a warm, damp cloth to wipe away
food residue inside or around components.

5. Empty the suction mouth after each use. Wash in warm soapy water
if necessary. Air dry before using again.

Troubleshooting

Vacuum sealer does not start when ON Button is pressed:
Ensure that the vacuum sealer is connected to the power by the USB cable
or that it has batteries installed.

Vacuum Sealer starts but bag does not tighten around food:

1. Ensure zipper is firmly closed. Slide fingers across entire zipper.

2. Air valve is not on flat surface. Reposition bag so the Air Valve lies flat on
counter with no food under Air Valve.

3. Do not overfill bag.

4. Do not use excessive force when opening the bag. This could damage
the zipper.

Suction Mouth and Air Valve are not making secure contact:

Ensure Suction Mouth is centered over the air valve and placed flat
on Air Valve. PRESS GENTLY, because pressing too hard will result in a
failure to remove air from the bag.

Air was removed from the bag, but now air has re-entered:

Examine the zipper and valve of the bag. Food debris in the zipper or valve
may cause a leakage and allow air to enter.

Sometimes moisture or food material along the sealed edges of the
Zipper or beneath the valve prevents the bag from sealing properly. Wipe
the inside of the bag around the zipper and beneath the valve and then
attempt to reseal.

If you are vacuum packaging sharp food items, the bag may have been
punctured. Use a new bag if there is a hole. Cover sharp food items with a
soft cushioning material, such as a paper towel, and reseal.

Notes for disposal

This symbol on the product or in the instructions means that
your electrical and electronic equipment should be disposed
at the end of its life separately from your household waste.
= There are separate collection systems for recycling in the EU.
For more information, please contact the local authority or your retailer
where you purchased the product.
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KITCHEN LIFE

FI KAYTTOOHJEET
Tyhjiopakkauslaite HP51

Tarkeda turvallisuustietoa

Lue ohjeet ja varoitukset huolellisesti ennen laitteen kayttoa. Turvalli-
suus on kaikkein tarkeinta!

Lue ohjeet huolellisesti.

SAILYTA TAMA OHJE MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN.

Laitetta ei saa kdyttda leluna.

Al4 kayta laitetta vaurioituneen USB-kaapelin kanssa.

Al4 kayta laitetta maralla tai kuumalla alustalla tai limménlahteen
lahella.

Kéyta laitetta aina tasaisella alustalla.

Al4 upota mitaan laitteen osaa tai USB-kaapelia veteen tai muuhun
nesteeseen.

Kytke laite pois paalts irrottamalla USB-kaapeli pistorasiasta. Al veda
kaapelista. Irrota laite pistorasiasta aina ennen sen puhdistamista ja
kun sita ei kdyteta.

Laitetta on valvottava tarkasti, kun sita kdytetaan lasten ldhella.
Laitetta saa kayttad vain sille maariteltyyn kdyttotarkoitukseen. Kayta
tuotteen mukana toimitettavaa USB-kaapelia tai kahta 1,5 V:n AA-paris-
toa (eivat sisélly pakkaukseen).

Jos laitteessa kaytetadn paristoja, &la sytyta paristoja tai altista niitd
korkeille lampétiloille tai nesteille.

Tarkeita vinkkeja

Tyhjiopakkaamisella El voi korvata sdilonndn kuumennusvaihetta.
Helposti pilaantuvia elintarvikkeita pitad aina sdilyttaa jadkaapissa
myds tyhjiopakattuna.

Kun kaytetaan suljettavia tyhjiopusseja, venttiiliin voi paatya pienia
maaria nesteitd, murusia tai ruokajaamia, mika voi aiheuttaa ilmavuo-
don. Vélta vuodot noudattamalla seuraavia ohjeita:

a. Keitot, kastikkeet ja muut nesteet:

Laita ruoka rasiaan ja laita rasia jadkaappiin. Nesteiden sailyttamista
pusseissa ei suositella.

b. Jauhemaiset tai hienorakeiset ruoat:

Al4 tayta pusseja liian tayteen. Vaihtoehtoisesti kéyta rasiaa. Ruoan
paalle ja venttiilin alle voi myos asettaa suodatinpussin tai talouspape-
ria ennen tyhjidpakkaamista.

c.Varmista, etta pussin sulkija on tiiviisti kiinni eikd siihen ole tarttunut
ruokaa. Sulkijaan yt ruoka voi aiheuttaa vuodon, jolloin tyhjio voi
purkautua ajan myota.

Kytke USB-kaapeli vakiomalliseen pistorasiaan.

Tamd laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

Rasioita kdytettdessa muista jattaa rasian ylareunaan 25 mm tyhjaa
tilaa.

Tyhjiopakkaaminen ja elintarviketurvallisuus

Tyhjiopakkaaminen pidentad elintarvikkeiden kayttoikaa poistamalla
tyhjiopusseista ja -rasioista suurimman osan ilmasta, jolloin hapettumi-
nen vihenee. Tama vaikuttaa ruoan ravintoarvoihin, makuun ja koko-
naislaatuun. llman poistaminen voi myds ehkaistd mikrobien kasvua.
Mikrobit saattavat aiheuttaa ongelmia tietyissa tilanteissa:

Home -- Helppo tunnistaa sen nukkaisesta rakenteesta. Home ei voi
kasvaa matalahappisessa tilassa, minka vuoksi tyhjiopakkaaminen
saattaa hidastaa homeen kasvua.

Hiiva -- Kdymisprosessin tuote, jonka tunnistaa hajusta ja mausta. Hiiva
tarvitsee kasvaakseen vettd, sokeria ja sopivan leudon lampétilan.

Se voi eldad myos ilmattomissa tiloissa. Hiivan kasvun hidastaminen
vaatii kylmasdilytysta, kun taas pakastaminen pysayttaa hiivan kasvun
kokonaan.

Bakteerit -- Aiheuttavat pahaa hajua, varimuutoksia ja/tai ruoan raken-
teen muuttumisen pehmeaksi tai limaiseksi. Sopivissa olosuhteissa
Clostridium botulinum -bakteeri (botulismia aiheuttava bakteeri) voi
kasvaa jopa ilmattomassa tilassa, eika sita voi aina havaita hajun tai
maun perusteella. Vaikka tama bakteeri on erittdin harvinainen, se voi
olla myds hyvin vaarallinen.

Ruokien turvallisen sdilytyksen kannalta on ensiarvoisen tarkeda, etta
lampétila pysyy matalana.

On tarkeda huomata, ettd tyhjiopakkaamisella El voi korvata sailontaa,
eikd se estd ruoan pilaantumista. Tyhjidpakkaaminen ainoastaan
hidastaa ruoan laadun muutosta. On vaikea ennakoida, miten ruokien
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maku, ulkonakd tai rakenne séilyy, koska séilyvyys vaihtelee ruoan ian
ja olotilan mukaan.

DC: 3-5V
2-6W

Varoitus elintarviketurvallisuudesta

Kéyta tuoreet ja helposti pilaantuvat elintarvikkeet pian ostamisen
jélkeen. Ruoan tuoreus ja ravintoarvot kdrsivat aina pitkdn sdilytyksen
aikana, vaikka séilytysolosuhteet olisivat oikeanlaiset.

Vinkkeja ruoan esivalmisteluun

Kovat juustot:

Jotta juusto pysyy tuoreena, tyhjiopakkaa se aina kayton jalkeen.
TARKEAA: Pehmeiti juustoja ei saa tyhjidpakata.

Leivonnaiset:

Suosittelemme pehmeiden tai ilmavien leivonnaisten tyhjiopakkaami-
seen rasiaa, jotta leivonnaiset sdilyttavat muotonsa.

laitteesi tarl it osat

Uuden katevan tyhjioy

1. Virtapainike

2. Etukansi

3. Koristepainikkeet

4.Valon suojus

(Punainen merkkivalo syttyy, kun tyhjiopakkaus on valmis.)
5. Litted imusuulake

6.Terdva imusuulake

7. Paristokotelon kansi

8. Ruuvattava kansi

9. USB-virtakaapelin kayttoliittyma

Huomio:

Tyhjiopakkauslaitetta voi kayttaa verkkovirtaan kytketyn USB-kaapelin
avulla. Tama on paras tapa pidentéa laitteen kayttoikaa ja saavuttaa
korkeampi tyhjidpaine.

Laitetta voi kayttaa myos kahdella 1,5 V:n AA-paristolla.

Jos USB-kaapeli kytketaan, kun laitteessa on paristot, oletusvirtalah-
teeksi vaihtuu USB-kytkenta.

Mitat
231*50%50 mm
USB:n jénnite
DC3-5V
Paristojannite
Kaksi 1,5 V:n AA-paristoa
Teho
2-6 W

Katevén tyhjiop HP51:n tarkeimmaét ominaisuud

* Kompakti ja tyylikds muotoilu

* Kéytto kahdella 1,5 V:n AA-paristolla (eivat sisélly pakkaukseen) tai
USB-kaapelilla

* Hiljainen kédyttoaani

* Merkkivalo ilmoittaa, kun tyhji6 on suljettu
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* Helppo ja kéteva kaytta ilyttad ja puhdistaa
* Helppo ottaa mukaan myos kodin ulkopuolelle
* Kaytettdvissa yhdelld kadella

*Voidaan kayttaa tyhjiopussien, séilytysrasioiden, viinipullon tulppien

ym. kanssa

L . e oL

Tyhjiop ty
614533)

(Maku S 614531, M 614532, L

Vaihe 1: Taytd ja sulje tyhjiopussi

Laita tyhjiopussiin ruokaa.

Sulje pussi painamalla suljentaa sormin tai pussinsulkimen avulla.
Aseta pussi tasolle venttiili ylospain.

Vaihe 2: Poista ilma pussista

Valitse terdvd imusuulake. Varmista, ettd se on kytketty laitteeseen
oikein.

Paina imusuulake pussin ilmaventtiilid vasten.

Paina sitten laitteen virtapainiketta kevyesti peukalolla aloittaaksesi
tyhjiopakkaamisen.

Kun tyhjiopakkaamisen enimmaispaine on saavutettu, punainen
merkkivalo syttyy.

Irrota laite pussista ja sulje ilmaventtiili silikonitulpalla.

=

Vaihe 3: Laita kylmaan
Laita ruokapussi jadkaappiin tai ruokakomeroon.
* Pusseja ei ole tarkoitettu nesteiden sdilyttamiseen.

Tyhjiopakkaaminen rasioihin (Maku 614530)

Vaihe 1: Tayté ja sulje
Aseta rasia tasaiselle pinnalle ja laita ruoka rasiaan. Aseta rasian kansi
tiiviisti paikoilleen tyhjiopakkaamista varten.

Vaihe 2: Valitse litted imusuulake ja paina se rasian kannen pycreaa
osaa vasten. Varmista, etta suulake on tiiviisti kantta vasten.

Vaihe 3: Tyhjennd ilma

Paina laitteen virtapainiketta kevyesti peukalolla aloittaaksesi tyhjio-
pakkaamisen.

Kun tyhjiépakkaamisen enimmadispaine on saavutettu, punainen
merkkivalo syttyy. Taman jélkeen laitteen voi irrottaa rasian kannesta
turvallisesti.
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Vaihe 4: Vapauta tyhjic
Vapauta rasian sisalla oleva tyhjié avaamalla ilmaventtiili: nosta ldppaa
varovasti.

Huolto ja puhdistus

1. Irrota laite pistorasiasta aina ennen puhdistusta.

2 upota laitetta veteen.

3. Ala kdyta hankaavia tuotteita tai aineita laitteen osien puhdistami-
seen.

4. Puhdista ruokatahrat osien ulko- tai sisdpuolelta miedolla astianpe-
suaineella ja lampimalla vedelld kostutettua liinalla.

5.Tyhjennd imusuulake jokaisen kayttokerran jalkeen. Pese lampimalla
vedelld ja pesuaineella tarvittaessa. Anna kuivua ennen seuraavaa
kayttokertaa.

Vianmaaritys

Laite ei kdynnisty virtapainikkeesta painamalla:
Varmista, ettd laitteen USB-kaapeli on kytketty pistorasiaan tai laitteeseen
on asennettu paristot.

Laite kdynnistyy, mutta tyhjiopussi ei asetu tiiviisti ruoan ymparille:

1. Varmista, ettd pussi on suljettu tiiviisti. Tunnustele koko suljentaa
sormilla.

2. llmaventtiili ei ole tasaisella pinnalla. Asettele pussi uudelleen siten, ettd
ilmaventtiili asettuu tasaisesti eikd sen alla ole ruokaa.

3. Ald tdytd pussia liian tcyteen.

dytd pussin avaamiseen liiallista voimaa, silld pussi saattaa
vaurioitua.

Imusuulake ja ilmaventtiili eivat asetu tiiviisti yhteen:

Varmista, ettd imusuulake asettuu venttiilin keskelle tasaisesti. PAINA
KEVYESTI, silld liian voimakkaasti painaminen estdd ilman imemisen
tyhjiépussista.

llma poistui pussista, mutta pussiin tulee uudelleen ilmaa:

Tarkasta pussin suljenta ja venttiili. Ruokajddmdt suljennassa tai venttiilis-
sd voivat aiheuttaa vuotoja ja pddstdd ilmaa sisdille.

Joskus kosteus tai ruokajéddmdit suljennan reunoissa tai venttiilin alla
estdvdt pussin tiiviin sulkeutumisen. Pyyhi pussin sisépuoli suljennan
ympdriltd tai venttiilin alta ja yritd tyhjiopakata pussi uudelleen.

Pussi on voinut rikkoutua terdvdnmuotoisia ruokia pakattaessa. Ota

uusi pussi, jos pussissa on reikd. Peitd terdvdt ruoat pehmusteella, kuten
talouspaperilla, ja tyhjiopakkaa pussi uudelleen.

Tuotteen hévittaminen
sahkolaitetta ei saa hévittaa kotitalousjatteen mukana, kun

sen kayttoika paattyy. EU:ssa kdytetdan erillisia kerdys- ja
kierratysjarjestelmia.

Eﬁmé merkinta tuotteessa tai kdyttdohjeessa ilmaisee, etta
—

Lisatietoja saa paikallisilta viranomaisilta tai tuotteen myyneesta
liikkeesta.
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KITCHEN LIFE

SV BRUKSANVISNING
Vakuumforseglare HP51

Viktiga sdakerhetsanmarkningar

Las och forstd alla instruktioner och varningar fullstandigt innan du
anvander apparaten. Din sakerhet ar viktigast!

Lés igenom instruktionerna noggrant.

FORVARA DESSA ANVISNINGAR FOR FRAMTIDA REFERENS.

L&t inte apparaten anvandas som en leksak.

Anvand inte apparaten tillsammans med en skadad USB-kabel.
Anvand inte apparaten pa en vat eller varm yta eller i ndrheten av en
varmekalla.

Anvénd alltid apparaten pa en jamn yta.

Séank inte ned nagon del av apparaten eller USB-kabeln i vatten eller
annan vitska.

Koppla bort apparaten genom att ta bort USB-kabeln fran eluttaget.
Koppla inte bort kabeln genom att dra i den. Koppla alltid ur apparaten
fore rengdring och nér den inte anvands.

Det kravs noggrann Gvervakning nar apparaten anvands i narheten
av barn.

Anvand apparaten endast for dess avsedda anvandningsandamal.
Anvand den USB-kabel som medféljer denna produkt eller 2 stycken
AA 1,5 V-batterier (ingar ej).

Brann inte batterierna och utsatt inte apparaten for héga temperaturer
eller vatskor om du anvénder den med batterier.

Viktiga anmarkningar

Vakuumf6rpackning ersatter INTE varmeprocessen vid konservering.
Lattforstorbar mat maste fortfarande kylas ner.

Vid vakuumférpackning av blixtlaspasar kan sma mangder vétska,
smulor eller matpartiklar oavsiktligt dras in i ventilen och skapa ett
eventuellt luftldckage. Folj dessa tips for att forhindra detta:

a. Soppor, saser och vétskor:

Légg maten i en behallare och stéll den i kylskapet. Det rekommende-
ras INTE att férsegla vétskor i blixtlaspésar.

b. Pulverformig eller finkornig mat:

Undvik att fylla pasarna for mycket, eller anvand en behéllare. Du kan
ocksa ldgga ett kaffefilter eller en pappershandduk ovanpa maten
under ventilen innan du vakuumférpackar den.

c. Kontrollera att blixtlaset &r ordentligt stangt och att inga matrester
har fastnat i blixtlaset. Mat som fastnar i blixtlaset kan skapa ldckage,
vilket kan leda till att pasen forlorar sitt vakuum med tiden.

Anslut USB-kabeln till ett vanligt eluttag.

Denna apparat ar bara avsedd for hushallsbruk.

Nar du anvander behallare, kom ihag att lamna 25 mm (1 tum) utrym-
me Gverst i behallaren.

Vakuumférpackning och livsmedelssakerhet
Vakuumf&rpackningsprocessen férlanger matens livslangd genom
att avldagsna storsta delen av luften fran forseglade blixtlaspasar och
behallare, vilket minskar oxidationen som paverkar matens smak,
néringsvarde och allménna kvalitet. Att avlagsna luft kan ocksa hindra
tillvéxten av mikroorganismer som kan orsaka problem under vissa
forhallanden:

Mogel - latt att identifiera genom sin luddiga karaktar. Mogel kan
inte vaxa i en syrefattig miljo, darfor kan vakuumforpackning bromsa
tillvéaxten av mogel.

Jast — ger upphov till jasning, som identifieras genom lukt och smak.
Jast behover vatten, socker och en mattligt hog temperatur for att
véxa. Den kan ocksa 6verleva med eller utan luft. For att bromsa jasttill-
véxten kravs nedkylning, medan frysning stoppar den helt och hallet.

Bakterier - ger en obehaglig lukt, missfargning och/eller en mjuk eller
slemmig konsistens. Under ratt forhallanden kan Clostridium botuli-
num (den organism som orsakar botulism) véxa utan luft och kan inte
alltid upptéckas genom lukt eller smak. Aven om den &r ytterst séllsynt
kan den vara mycket farlig.

For att konservera mat pa ett sakert satt &r det viktigt att uppratthalla
en lag temperatur.

Tank pa att vakuumférpackning INTE &r en ersattning for konservering
och att den inte kan vdnda pa matens forsamring. Genom vakuum-
forpackning bromsas kvalitetsférsamringen endast upp. Att forutséga
hur ldnge maten behdller sin smak, sitt utseende eller sin konsistens av
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bésta kvalitet &r svart, eftersom det beror p4 matens alder och skick vid
vakuumférpackningens datum.

Varning om livsmedelssakerhet

Anvand alltid farsk, lattforstorbar mat sa snart som mojligt efter
inkopet Aven under korrekta forvaringsforhallanden forlorar maten sin
farskhet och sitt ndringsvarde om de férvaras for lange.

Tips for matberedning

Harda ostar:

Vakuumférpacka efter varje anvandning for att halla dem farska.
VIKTIGT: Vakuumférpacka aldrig mjuka ostar.

Bakverk:

For att vakuumférpacka mjuka eller luftiga bakverk rekommenderar vi
att du anvénder var egen behéllare sa att de behéller sin form.

Huvuddelarna av din nya Handy Vacuum Sealer

1. PA/AV-knapp

2. Framholje

3. Dekorativa knappar

4. Ljusskydd

(Den roda indikeringslampan lyser nér vakuumférseglingen ar klar.)
5. Platt sugmunstycke

6.Vass sugmunstycke

7. Batterilucka

8. Holje med skruvar

9. Anslutning for USB-stromkabel

Anmérkning:

Vakuumforseglaren kan anvandas med USB-kabeln ansluten till
elnatet. Detta &r det bésta séttet att ge apparaten langre livslangd, och
vakuumtrycket kommer att vara hogre.

Vakuumforseglaren kan dven anvandas med 2 x 1,5V AA-batterier.
Om du ansluter till USB medan det finns batterier i apparaten anvands
USB som standardstromkalla.

Matt
231 x50x 50 mm
USB-spanning
DC3-5V

Batterispanning
2x 1,5V AA-batterier
Effekt:
2-6 W

Huvudegenskaper av Handy Vacuum Sealer HP51

* Kompakt och snygg design

*Drivs av 2 x 1,5V AA-batterier (ingar ej) eller USB-kabel
* Lag ljudniva vid drift

* Redo-lampa indikerar nér vakuumet ar forseglat

* Latt och bekvam att anvénda, forvara och rengéra

* Anvand den inte bara hemma, ta med den 6verallt
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* Kan anvéndas med bara en hand
* Anvand med praglade blixtldspésar, behallare, vinkorkar osv.

Hur man med k

L614533)

(Maku S 614531, M 614532,

Steg 1: Fyll upp och férsegla blixtlaspasen

Légg maten i blixtlaspasen.

Dra fingrarna 6ver blixtlaset for att sténga pésen, eller anvénd en
forslutningsklamma for blixtlaspasar.

Lagg pasen platt med luftventilen uppat.

Steg 2: Avldgsna luften fran blixtlaset

Vilj det vassa sugmunstycket. Kontrollera att den sitter ordentligt fast
pa apparaten.

Tryck fast sugmunstycket mot luftventilen pa blixtlaset.

Tryck sedan forsiktigt pa apparatens PA -knappen med tummen for att
starta vakuumeringen.

Vid vakuumering med maximalt tryck tands den réda indikeringslam-
pan.

Ta bort blixtlaspasen fran maskinen och stang sedan luftventilen med
silikonproppen.

Steg 3: Nedkylning
Stall pasen med maten i kylskapet eller skafferiet.

* Pasarna ar inte avsedda for vatskor.

Hur man vakuumférseglar med behallarna (Maku 614530)

Steg 1: Fyll och stang

Stéll behéllaren pa en plan yta och lagg maten i behéllaren. Légg
pa locket (kontrollera att det sitter ordentligt) for att forbereda for
vakuumforsegling.

Steg 2: Vilj det platta sugmunstycket, tryck fast sugmunstycket mot
det runda omradet pé behallarens lock. Kontrollera att den sitter
ordentligt.

Steg 3: Slapp ut luft
Tryck forsiktigt pa apparatens ON-knapp med tummen for att starta
vakuumeringen.

Vid vakuumering med maximalt tryck tdnds den réda indikeringslam-
pan. Dérefter ar det sékert att ta bort apparaten fran behallarens lock.
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Steg 4: Slapp ut vakuum
For att slappa ut vakuumet fran behéllaren 6ppnar du helt enkelt

luftventilen genom att forsiktigt lyfta pa fliken.

Skotsel och rengoéring

1. Koppla alltid ur apparaten innan du rengér den.

2.Ldgg inte apparaten i vatten.

3. Undvik slipande produkter eller slipande material vid rengéring av
apparatens komponenter.

4. Anvand ett milt diskmedel och en varm, fuktig trasa for att torka bort
matrester inuti och runt komponenterna.

5.76m sugmunstycket efter varje anvandning. Tvatta i varmt tvalvatten
vid behov. Lufttorka fére nasta anvandning.

Felsokning

Vakuumférseglaren startar inte nar du trycker ner PA-knappen:
Kontrollera att vakuumférpackaren dr ansluten till strommen via USB-ka-
beln eller att batterier har satts i.

Vakuumforseglaren startar men pasen dras inte at runt maten:

1. Kontrollera att blixtldset dr ordentligt stingt. Dra fingrarna léngs hela
blixtldset.

2. Luftventilen ligger inte pd en plan yta. Placera om pdsen sa att luftventi-
len ligger plant pa bdnken utan mat under luftventilen.

3. Undvik att 6verfylla pdsen.

4. Anvdnd inte fér mycket kraft ndr du 6ppnar pdsen. Detta kan skada
blixtlaset.

Sugmunstycket och luftventilen har inte séker kontakt:

Kontrollera att sugmunstycket ligger centrerat éver luftventilen och place-
rat platt pé luftventilen. TRYCK FORSIKTIGT, om du trycker for hdrt kan det
leda till att luften inte avldgsnas frdn pdsen.

Luft har avlagsnats fran pasen, men nu har luft kommit in igen:
Unders6k padsens blixtlds och ventil. Matrester i blixtlaset eller ventilen kan
orsaka ett Idckage och ldta luft komma in.

Ibland hindrar fukt eller matrester léings de férseglade kanterna pa blixt-
ldset eller under ventilen att pdsen forseglas ordentligt. Torka av insidan
av pasen runt blixtldset och under ventilen och férsék sedan forsegla den
pd nytt.

Om du vakuumfdrpackar vassa matvaror kan pdsen ha punkterats. An-
vdnd en ny pdse om det finns ett hdl. Tdck vassa matvaror med ett mjukt
material, t.ex. en pappershandduk, och forslut den pa nytt.

Anmirkningar om bortskaffande

Den hér symbolen pa produkten eller i anvisningarna betyder
att din elektriska och elektroniska utrustning i slutet av sin
livsldngd ska kasseras separat fran ditt hushallsavfall. Det finns
EE separata insamlingssystem for tervinning i EU.
For mer information kan du kontakta dina lokala myndigheter eller den
aterforséljare som sélde produkten.
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KITCHEN LIFE

ET KASUTUSJUHEND
Vaakumpump HP51

Tahtis ohutusteave

Lugege kasutusjuhend ja ohutusteave enne seadme kasutamist hooli-
kalt I3bi. Teie ohutus on kdige tdhtsam.

Lugege hoolikalt juhiseid.

HOIDKE SEE JUHEND EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES.

Arge lubage seadmega mingida.

Arge kasutage seadet kahjustatud USB-juhtmega.

Arge kasutage seadet marjal véi kuumal pinnal ega soojusallika
lahedal.

Kasutage seadet alati tasasel pinnal.

Arge sukeldage seadme (ihtki osa ega USB-juhet vette ega muusse
vedelikku.

Vooluvérgust eemaldamiseks tommake USB-juhe pistikupesast valja.
Arge tdmmake juhtmest. Enne puhastamist ja kui seadet ei kasutata,
eemaldage see alati vooluvorgust.

Olge darmiselt tahelepanelik, kui kasutate seadet laste ldhedal.
Kasutage seadet ainult otstarbekohaselt. Kasutage komplektis sisaldu-
vat USB-juhet v6i kaht 1,5V AA-patareid (ei sisaldu komplektis).

Arge poletage patareisid ega laske seadmel puutuda kokku kérge
temperatuuri voi vedelikega, kui kasutate seda patareidega.

Tahtsaid napunaiteid

Vakumeerimine EI ASENDA kuumtoétlemist konserveerimisel. Kiiresti
riknevad toiduained tuleb ikkagi kiilmutada.

Kui vakumeerite tdmblukuga kotte, voib vdike kogus vedelikku voi toi-
dupuru sattuda kogemata klapi vahele, tekitades voimaliku 6hulekke.
Selle ennetamiseks toimige jargmiselt.

a. Supid, kastmed ja vedelikud.

Kasutage karpi ja hoidke seda kiilmikus. Vedeliku sailitamine tomblu-
kuga kotis ei ole soovitatav.

b. Pulberjad voi peeneks hakitud toiduained.

Arge taitke kotti liigselt véi kasutage karpi. Enne vakumeerimist véite
klapi all oleva toiduaine kohvifiltri voi paberrétiga katta.

c.Veenduge, et tdmblukk oleks korralikult suletud ja selle vahel ei oleks
toidupuru. Toidupuru véib pdhjustada 6hulekke, nii et kott kaotab aja
jooksul vaakumi.

Uhendage USB-juhe pistikupessa.

Seade on ainult kodus kasutamiseks.

Karbi kasutamisel jatke see pealt 25 mm ulatuses tiihjaks.

Val sduok

Vakumeerimine pikendab toiduaine sdilivusaega, sest eemaldab sule-
tud tdmblukuga kotist vi karbist enamiku 6hust, vdhendades seelabi
okstideerumist, mis méjutab toitevaartust, maitset ja tldist kvaliteeti.
Ohu eemaldamine aitab takistada ka mikroorganismide kasvu, kes
voivad teatud tingimustel probleeme péhjustada.

Hallitus - karvasuse tottu kergesti dratuntav. Hallitus ei saa véhese
hapnikuga keskkonnas kasvada, mistottu vakumeerimine aeglustab
selle teket.

Parmseen - tekib kaarimise tulemusel, dratuntav [6hna ja maitse jargi.

Parmseen vajab kasvamiseks vett, suhkrut ja méodukat temperatuuri.

See jaab ellu ka ilma 6huta. Kiilmutamine aeglustab parmseene kasvu,
aga stigavkilmutamine I6petab selle taielikult.

Bakterid - tekitavad ebameeldivat I6hna, varvimuutust ja/véi pehmet
voi limast tekstuuri. Sobivatel tingimustel voib Clostridium botulinum
(organism, kes tekitab botulismi) kasvada ilma 6huta, kusjuures vahel
ei ole teda voimalik I6hna ega maitse jargi dra tunda. Kuigi darmiselt
harv, voib see olla vdga ohtlik.

Toiduainete ohutuks sdilitamiseks on téhtis hoida madalat tempera-
tuuri.

Pidage meeles, et vakumeerimine EI ASENDA konserveerimist ja selle-
ga ei saa toiduainete riknemist peatada. See voib iksnes aeglustada
nende kvaliteedi halvenemist. On raske prognoosida, kui kaua toidu-
ained oma parima kvaliteedi, maitse, valimuse voi tekstuuri séilitavad,
sest see oleneb nende vanusest ja seisundist vakumeerimise péeval.

Hoiatus seoses toiduohutusega
Kasutage varsked kiirestiriknevad toiduained kohe pérast nende
ostmist dra. Isegi kui séilitustingimused on 6iged, kaotavad toiduained
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liiga pika sailitamise korral vdrskuse ja toitevéartuse.

Toiduainete ettevalmistamise ndpunéiteid

Koévad juustud

Juustu vérskena hoidmiseks vakumeerige see parast iga kasutuskorda.
TAHTIS TEAVE! Pehmet juustu ei tohi vakumeerida.

Kiipsetised

Pehmete voi 6huliste kiipsetiste vakumeerimiseks soovitame kasutada
meie karpe, sest need sdilitavad toidu kuju.

Vaakumpumba osad

1. Nupp ,ON/OFF“ (sees/véljas)

2. Eesmine kate

3. Dekoratiivsed nupud

4. Lambikate

(Kui vakumeerimine on valmis, stittib punane méargutuli.)
5. Lame imiotsak

6. Terav imiotsak

7. Patareikate

8. Kruvikate

9. USB-juhtme liides

Markus.

Vaakumpumpa saab kasutada vooluvérku tihendatud USB-juhtmega.
See on parim viis, sest sdilib seadme pikk kasutusiga ja vaakumrohk
on suurem.

Vaakumpumpa saab kasutada ka kahe 1,5V AA-patareiga.

Kui Ghendate USB-juhtme ajal, mil seadmes on patareid, valitakse
vaikimisi toiteallikaks USB.

Mootmed

231 x50 x 50 mm
USB toitepinge
DC3-5V
Patarei toitepinge
2x 1,5V AA-patareid
Véimsu
2-6W

HP51 péhiomadused

* Kompaktne ja maitsekas disain

*Tootab kahe 1,5V AA-patareiga (ei kuulu komplekti) voi USB-juht-
mega

* Madal muratase

* Mérgutuli vakumeerimise Iopetamisel

* Lihtne ja mugav kasutamine, séilitamine ning puhastamine

* Kodus kasutamiseks ja kaasaskantav

* Uhekéekasutus

*Vo6imalik kasutada reljeefsete tomblukuga kottide, karpide, veinipu-
deli sulgurite jms-ga
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Tomblukuga koti val
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1. Taitke ja sulgege tdmblukuga kott

Tostke toiduaine kotti.

Tommake tomblukk kinni.

Asetage kott lamedalt lauale, vaakumklapp Uleval.

2. Eemaldage tomblukuga kotist 6hk

Valige terav imiotsak. Veenduge, et see oleks korralikult seadme kiiljes.
Vajutage otsak tdmblukuga koti 6huklapi vastu.

Seejérel vajutage vakumeerimise alustamiseks seadmel poidlaga
nuppu,ON".

Kui vakumeerimine on [6ppenud, siittib punane margutuli.
Eemaldage seade koti kiiljest, seejarel sulgege dhuklapp silikoonkor-
giga.

3. Kulmutage
Tostke kott kiilmikusse voi sahvrisse.

* Kotid ei sobi vedelike sailitamiseks.

Karpide (Maku 614530) vakumeerimine

1. Téitke ja sulgege
Tostke karp tasasele pinnale ja toit karpi. Pange kaas peale (veenduge,
et see oleks korralikult peal).

2. Valige lame imiotsak, suruge see vastu karbikaane timarat ava.
Veenduge, et otsak oleks tihedalt vastu ava.

3.Vakumeerige

Vajutage vakumeerimise alustamiseks seadmel ettevaatlikult poidlaga
nuppu,ON".

Kui vakumeerimine on I6ppenud, stittib punane margutuli. Seejarel on
ohutu seade karbikaane kiiljest eemaldada.
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4.Vabastage vaakum
Vaakumi kotist vabastamiseks keerake lihtsalt 6huklapp lahti. Poorake
ettevaatlikult lapatsit.

Hooldus ja puhastus

1. Eemaldage seade enne puhastamist alati vooluvérgust.

2. Arge sukeldage seadet vette.

3.Véltige seadme osade puhastamisel abrasiivseid tooteid voi
materjale.

4. Kasutage toidujaatmete ptihkimiseks 6rnatoimelist nudepesuainet
ja sooja veega niisutatud lappi.

5.Tuhjendage imiotsak parast iga kasutuskorda. Vajaduse korral peske
seda soojas seebivees. Kuivatage otsak enne jargmist kasutamist 6hu
kées.

Veaotsing

Vaakumpump ei hakka to6le, kui nupp,ON” on alla vajutatud.
Veenduge, et vaakumpump oleks tihendatud USB-juhtme abil vooluvérku
véi seadmes oleksid patareid.

Vaakumpump hakkab t66le, aga kott ei tdmbu toiduaine timber kokku.
1. Veenduge, et tomblukk oleks tihedalt suletud. Libistage sérmedega
tdispikkuses (le tombluku.

2. Ohuklapp ei ole lamedal pinnal. Séittige kotti, et 6huklapp oleks lame-
dalt vastu lauda ja selle alla ei jédks toitu.

3. Arge tditke kotti liialt.

4. Arge kasutage koti avamisel liigset jéudu. See v6ib témblukku kahjus-
tada.

Imiotsak ja 6huklapp ei ole korralikult teineteise vastas.
Veenduge, et imiotsak on 6huklapi keskel ja tihedalt vastu seda. VAJUTAGE
ORNALT, sest liigne surve véib takistada 6hu kotist eemaldamist.

Eemaldasin 6hu kotist, aga see sisenes uuesti.

Kontrollige koti tomblukku ja klappi. Kui koti tombluku véi klapi vahel on
toidupuru, voib see péhjustada lekke ja lasta 6hul siseneda.

Vahel ei lase toiduainest eralduv niiskus tombluku voi klapi vahel kotti
korralikult sulgeda. Piihkige kotti seestpoolt tombluku timbert ja klapi alt
ning proovige uuesti.

Kui vakumeerite midagi torkivat, véib kott olla ldbistatud. Kui leiate augu,
kasutage uut kotti. Katke torkivad toiduained millegi pehme, nt paberrdti-
ga ja sulgege kott uuesti.

Jaatmekaitlus
hévitama oma elektrilise voi elektroonilise seadme kasutusea

16pus olmejaatmetest eraldi. EL-is on ringlussevotuks eraldi
kogumissiisteemid.

E\/ See siimbol tootel véi kasutusjuhendis tdhendab, et peate

Lisateabe saamiseks votke ihendust kohaliku omavalitsuse voi edasi-
mudjaga, kelle kdest te toote soetasite.
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KITCHEN LIFE

LV LIETOTAJA ROKASGRAMATA
Hermetizétajs HP51

Svarigas norades jusu drosibai

Pirms iekartas lieto3anas izlasiet un pilniba izprotiet visus noradijumus
un bridinajumus. Jasu drosiba ir pats svarigakais!

Rupigi izlasiet noradijumus.

SAGLABAJIET SO INSTRUKCIJU TURPMAKAI ATSAUCEL.

Nepielaujiet, ka iekarta tiek izmantota ka rotallieta.

Nedarbiniet iekartu ar bojatu USB kabeli.

Neizmantojiet iekartu uz slapjas vai karstas virsmas vai karstuma avota
tuvuma.

Vienmér izmantojiet iekartu uz lidzenas virsmas.

Neiegremdgjiet nevienu iekartas vai USB kabela dalu adent vai cita
Skidruma.

Lai iekartu atvienotu, iznemiet USB kabeli no stravas kontaktligzdas.
Neatvienojiet, raujot aiz kabela. Vienmér atvienojiet iekartu pirms tas
tirisanas un kad ta netiek izmantota.

Jaiekartas tuvuma atrodas bérni, jaievéro liela piesardziba.
Izmantojiet iekartu tikai tas paredzétajam lietojumam. Izmantojiet
iekartas komplektacija iekJauto USB kabeli vai divas AA 1,5V baterijas
(nav ieklautas).

Nededziniet baterijas un nepaklaujiet tas augstai temperatrai vai
skidrumiem, ja iekartu izmantojat ar baterijam.

Svarigi padomi

Hermetizésana NAV alternativa konservésanai ar karstumu. Atrboji-
giem produktiem joprojam jatiek atdzesétiem.

Hermetizéjot maisinus ar aizdari, varsta var tikt nejausi ierauts neliels
skidruma, drupacu vai édiena dalinu daudzums, kas rada iesp&jamu
gaisa nopludi. Lai to novérstu, ievérojiet talak sniegtos padomus.

a. Zupas, mérces un skidrumi:

izmantojiet tvertni un péc tam ievietojiet ledusskapi. Skidrumu NAV
ieteicams hermetizét maisinos ar aizdari.

b. Pulverveida partika vai édieni ar smalkam dalinam:

neparpildiet maisinus vai izmantojiet tvertni. Pirms hermetizésanas uz
partikas vai zem varsta varat novietot kafijas filtru vai papira dvieli.

c. Gadajiet, lai aizdare tiktu ciesi aizvérta un taja neiestrégtu partikas
dalinas. Aizdareé iestrégusas partikas dalinas var radit nopladi, tadé|
maisins laika gaita var zaudét vakuuma stavokli.

Savienojiet USB kabeli ar parastu stravas kontaktligzdu.

lekarta ir paredzéta lietosanai tikai majsaimnieciba.

Izmantojot tvertnes, neaizmirstiet tvertnes augsdala atstat 25 mm (1
collu) brivas vietas.

Hermetizésana un partikas drosiba

Hermetizésanas process pagarina partikas produktu deriguma
terminu, no maisiniem ar aizdari un tvertném izsaknéjot lielako dalu
gaisa un tadéjadi samazinot oksidaciju, kas ietekmé uzturvértibu, garsu
un kopéjo kvalitati. Gaisa izsuknésana var novérst ari mikroorganismu
rasanos, kas noteiktos apstak|os var radit problémas.

Peléjums - viegli atpazistams pukaina izskata dél. Peléjums nespéj augt
vidé ar zemu skabekla limeni, tatad hermetizésana palénina peléjuma
izplatibu.

Raugs - fermentacijas rezultats, ko var atpazit péc smarzas un garsas.
Rauga augsanai ir nepieciesams tdens, cukurs un vidéja tempera-
tara. Tas var izdzivot gan vidé ar gaisu, gan bez ta. Rauga augsanas
paléninasanai nepieciesama atdzesésana, savukart sasaldésana to
pilniba partrauc.

Baktérijas - rodas nepatikama smaka, mainas krasa un/vai rodas miksta
vai gluma tekstara. Pareizos apstaklos Clostridium botulinum (orga-
nisms, kas izraisa botulismu) var augt bez gaisa, un dazkart to nevar
atklat ar smarzas vai garsas palidzibu. Kaut ari tas ir |oti reti sastopams,
tas var but oti bistams.

Lai partiku uzglabatu drosa veida, ir batiski uzturét zemu temperataru.
Noteikti jaatceras, ka hermetizésana nav alternativa konservésanai un
nevar novérst partikas bojasanos. Ta var tikai paléninat kvalitates izmai-
nas. Grati paredzét, cik ilgi partikai saglabasies labakas kvalitates garsa,
izskats vai tekstara, jo tas ir atkarigs no partikas vecuma un stavok|a
bridi, kad ta tika hermetizéta.
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Partikas drosibas bridinajums

Svaigus, atrbojigus partikas produktus izmantojiet driz péc to iegades.
Pat pareizos uzglabasanas apstaklos partikas produkti zaudé svaigumu
un uzturvértibu, ja tiek uzglabati parak ilgi.
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Partikas pagatavosanas padomi

Cietie sieri

Lai nodro3inatu siera svaigumu, hermetizéjiet to péc katras lieto3anas
reizes.

SVARIGI! Mikstos sierus nedrikst hermetizét.

Konditorejas izstradajumi

Lai hermetizétu mikstus vai gaisigus produktus, iesakam izmantot
masu tvertni, kas laus tiem saglabat savu formu.

Jusu jauna hermetizétaja galvenas dalas

1. lesléegsanas/izslégsanas poga

2. Priekséjais parsegs

3. Dekorativas pogas

4. Indikatora parsegs

(Sarkans indikators iedegas, kad hermetizacija ir pabeigta.)
5. Lidzens iestksanas uzgalis

6. Spics iesik$anas uzgalis

7. Bateriju parsegs

8. Skravéjams parsegs

9. USB stravas kabela piesléguma vieta

Piezime!

Parocigo hermetizétaju varat izmantot ar USB kabeli, to pievienojot
stravas kontaktligzdai. Tas ir labakais veids, ka gadat, lai iekarta kalpotu
ilgak un vakuuma spiediens batu lielaks.

Hermetizétaju var izmantot ari ar divam 1,5V AA baterijam.

Ja pievienojat USB kabeli, kamér iekarta ir ievietotas baterijas, tiks
izmantots USB savienojums.

Izméri
231*50*50 mm
USB spriegums
lidzstrava 3-5V
Bateriju spriegums
divas 1,5V AA baterijas
Jauda

2-6 W

Galvenas parociga hermetizétaja HP51 ipasibas

* Kompakts un stiligs dizains.

* Elektrobarosana ar divam 1,5V AA baterijam (nav iek|autas) vai USB
kabeli.

* Zems trok$na limenis darba laika.

* Gatavibas indikators norada, kad hermetizésana ir pabeigta.
*Viegla un érta izmantosana, glabasana un tirisana.

* Lietojams jebkur, ne vien majas.
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* Lietojams ar vienu roku.
* |zmantojams ar gofrétiem maisiniem ar aizdari, tvertném, pudelu
aizbazniem un citiem priek$metiem.

Maisinu ar aizdari hermetizésana (Maku S 614531, M 614532, L
614533)

1. darbiba. Piepildiet un aizveriet maisinu.

levietojiet maisina ar aizdari partikas produktus.

Ar pirkstiem vai aizvérsanas riku aizveriet maisina aizdari.
Nolieciet maisinu lidzeni uz virsmas ar gaisa varstu uz augsu.

2. darbiba. Izstknéjiet gaisu no maisina ar aizdari.

Izvélieties spico iesuksanas uzgali. Parliecinieties, ka tas ir pareizi
piestiprinats iekartai.

Piespiediet iestuksanas uzgali gaisa varstam, kas atrodas uz maisina ar
aizdari.

Péc tam saudzigi ar 1kski piespiediet iekartas ieslégsanas pogu, lai saktu
hermetizésanu.

Kad vakuums sasniegs maksimalo spiedienu, iedegsies sarkans
indikators.

Atvienojiet iekartu no maisina ar aizdari un aizveriet gaisa varstu ar
silikona aizbazni.

3. darbiba. Atdzeséjiet.
levietojiet maisinu ar partiku ledusskapi vai pieliekamaja.

* Maisini nav paredzéti skidrumiem.

Tvertnu (Maku 614530) hermetizésana

1. darbiba. Piepildiet un aizveriet.

Novietojiet tvertni uz lidzenas virsmas un ievietojiet taja partikas
produktus. Novietojiet vaku virst (gadajot, ka tas ir novietots pareizi),
lai sagatavotos hermetizésanai.

2. darbiba. Izvélieties lidzeno iestksanas uzgali, piespiediet iesuk3sanas
uzgali tvertnes vaka apalajai dalai. Parbaudiet, vai iekarta ir novietota
pareizi.

3. darbiba. Izstciet gaisu.
Ar 1kski saudzigi piespiediet iekartas ieslégsanas pogu, lai saktu
hermetizésanu.

Kad vakuums sasniegs maksimalo spiedienu, iedegsies sarkans indika-

ko1121 614529

tors. Péc tam iekartu var drosi nonemt no tvertnes vaka.

4. darbiba. Samaziniet vakuuma limeni.
Lai tvertné vairs nebatu vakuuma, vienkarsi atveriet gaisa varstu,
saudzigi pacelot méliti.

Kopsana un tirisana

1. Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet iekartu no stravas.

2. Neiegremdgjiet iekartu adent.

3. Nevienu iekartas dalu netiriet ar abraziviem lidzekliem vai materia-
liem.

4. 1zmantojiet saudzigu trauku mazgasanas lidzekli un siltu, mitru
dranu, lai notiritu iekartas detalas vai uz tam esosas partikas atliekas.
5. Péc katras lietosanas reizes iztuksojiet iestksanas uzgali. Ja nepie-
cieSams, izmazgajiet to ar siltu ziepjadeni. Pirms atkartotas lietodanas
|aujiet tam nozat.

Problému novérsana

Hermetizétajs péc ieslégsanas pogas nospiesanas neieslédzas.
Parliecinieties, ka hermetizétays ir savienots ar stravas avotu, izmantojot
USB kabeli, vai baterijas ir ievietotas.

Hermetizétajs sak darbu, bet maisins ap partikas produktiem nesa-
raujas.

1. Parbaudiet, vai aizdare ir ciesi aizvérta. Velciet ar pirkstiem visas
aizdares garuma.

2. Gaisa vdrsts neatrodas uz lidzenas virsmas. Parvietojiet maisinu ta, lai
gaisa varsts atrastos lidzeni uz virsmas un zem ta nebatu partikas.

3. Neparpildiet maisinu.

4. Neatveriet maisinu ar parmérigu spéku. Pretéja gadijuma aizdare var
tikt sabojata.

lestik$anas uzgalis un gaisa varsts ciesi nesavienojas.

Gadajiet, lai iesuk$anas uzgala vidus atrastos tiesi virs gaisa varsta un
butu novietots lidzeni uz ta. PIESPIEDIET SAUDZIGI, jo parak spéciga
spiediena rezultata gaiss var netikt izsikts no maisina.

Gaiss tika izsukts, bet atkal iek|luva maisina.

Parbaudiet aizdari un maisina varstu. Aizdaré vai varsta iestrégusas parti-
kas dalinas var izraisit nopladi un Jaut maisina iek/at gaisam.

Dazkart mitrums vai partika pie aizvértas aizdares malam vai zem varsta
nelauj maisinu pareizi hermetizét. Noslaukiet maisina iekspusi pie aizdares
un zem varsta un méginiet hermetizét vélreiz.

Ja hermetizéjat spicus partikas produktus, maisinam, iespéjams, ir izdurts
caurums. Ja maisinam ir caurums, izmantojiet jaunu maisinu. Parklajiet
spicus partikas produktus ar mikstu materialu, pieméram, papira dvieli, un
hermetizégjiet vélreiz.

Piezimes par likvidésanu
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi iekartu kalposanas

laika beigas jalikvidé atseviski no sadzives atkritumiem. ES
B hastav atseviskas nodosanas sistémas atkritumu parstradei.

E Sis simbols uz izstradajuma vai noradijumiem nozimé, ka

Lai iegatu vairak informacijas, lGdzu, sazinieties ar vietéjam varas
iestadem vai pardeveéju, pie kura iegadajaties izstradajumu.
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KITCHEN LIFE

LT NAUDOTOJO VADOVAS
Vakuumavimo aparatas HP51

Svarbus saugumo aspektai

Pries naudodami $j jrenginj, perskaitykite ir visiskai i3siaiskinkite visus
nurodymus bei jspéjimus. Jsy saugumas — svarbiausia!

AtidZiai perskaitykite instrukcija.

SAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA, KAD ATEITYJE PRIREIKUS GALETUMETE
PERZIURETI.

Neleiskite Zaisti su jrenginiu.

Nenaudokite jrenginio, jei pazeistas USB laidas.

Nenaudokite jrenginio ant $lapio ar karsto pavirsiaus, arba netoli
Silumos 3altiniy.

Irenginj naudokite tik ant lygaus pavirsiaus.

Jokios jrenginio ar USB laido dalies nemerkite j vandenj ar kitg skystj.
Norédami atjungti jrenginj, atjunkite USB laida nuo elektros lizdo.
Neatjunkite traukdami uz laido. Prie$ valydami ar padédami j vieta,
irenginj visada atjunkite.

Jei naudojant jrenginj netoliese yra vaiky, reikia buti itin atidiems.
|renginj naudokite tik pagal numatytaja paskirtj. Naudokite prie sio
gaminio pridedama USB laida arba 2 vnt. AA 1,5V maitinimo elementy
(nepridedami).

Maitinimo elementy nedeginkite, su maitinimo elementais naudojama
irenginj saugokite nuo aukstos temperataros ir skysciy.

Svarbis patarimai

Vakuumavimas NERA konservavimo kaitinant proceso pakaitalas.
Greitai gendancius produktus vis tiek reikia laikyti $aldytuve.

Kai vakuumuojant naudojami uztraukiami maiseliai, Siek tiek skysciy,
trupiniy ar maisto daleliy gali baty jtraukta j voztuva, dél to gali bati
praleidziamas oras. Norédami to isvengti, laikykités Siy patarimy:

a. Sriubos, padazai ir skysciai:

Naudokite indg, kurj laikykite aldytuve. Skys¢iy NEREKOMENDUOJA-
MA vakuumuoti uztraukiamuose maiseliuose.

b. Milty ar smulkiy gradeliy konsistencijos produktai:

Maiseliy nepripildykite per daug arba naudokite inda. Taip pat prie$
vakuumuodami po voztuvu ant maisto galite uzdéti kavos filtrg ar
popierinj ranksluost;.

c. Jsitikinkite, kad uztrauktukas gerai uzdarytas ir jame néra jstrigusiy
maisto likuciy. Uztrauktuke jstrigus maistui gali pratekeéti oras ir bégant
laikui maiselyje gali nebebuti vakuumo.

USB laidg junkite prie standartinio elektros lizdo.

Sis jrenginys skirtas naudoti tik buityje.

Naudodami indus nepamirskite indo virsuje palikti 25 mm laisvos
vietos.

Pakavimas vakuumuojant ir maisto sauga

Vakuuminio pakavimo procesas pailgina maisto tinkamumo vartoti tru-
kme, nes i$ sandariy uztraukiamy maiseliy bei indy pasalinama didzioji
dalis oro, dél to sumazéja oksidacija, kuri paveikia maistine verte, skonj
ir bendra kokybe. Pasalinus ora taip pat galima slopinti tam tikromis
salygomis problemas kelian¢iy mikroorganizmy augima:

Pelésiai - lengvai atpazjstami dél badingy pukeliy. Pelésiai negali augti
aplinkoje, kur mazai deguonies; dél to vakuuminis pakavimas gali
sulétinti pelésiy augima.

Mielés — sukelia fermentacija, kurig galima atpazinti pagal skonj ir
kvapa. Mieléms augti reikia vandens, cukraus ir vidutinés temperatd-
ros. Jos gali gyvuoti ir ore, ir be oro. Mieliy augima sulétina saldymas, o
Saldiklyje jis visiskai sustoja.

Bakterijos - sukelia nemalony kvapa, spalvos poky¢ius, tekstara gali
tapti minksta ir gliti. Tinkamomis sglygomis be oro gali daugintis bakte-
rijos Clostridium botulinum (botulizma sukeliantys mikroorganizmai),
kartais jy buvimo negalima nustatyti pagal kvapg ar skonj. Nors tai
pasitaiko labai retai, taciau gali bati labai pavojinga.

Siekiant maista islaikyti saugy, batina palaikyti Zema temperatara.
Svarbu atkreipti démesj, kad vakuumavimas NERA konservavimo
pakaitalas, be to, $is procesas pradéjusio gesti maisto nepadaro vél
tinkamo vartoti. Jis gali tik sulétinti kokybés pokycius. Sudétinga
nuspéti, kiek laiko maistas islaikys geriausia skonj, iSvaizda ar tekstra,
nes tai priklauso nuo maisto Sviezumo ir buklés tuo metu, kai jis buvo
vakuumuojamas.

Ispéjimai dél maisto saugos
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DC: 3-5V
2-6W

Ee

Greitai gendancius Sviezius produktus naudokite netrukus po to, kai
nusipirkote. Per ilgai laikomas maistas net tinkamomis sglygomis
praranda Sviezuma ir maistine verte.

Maisto ruosimo patarimai

Kietasis saris:

po kiekvieno naudojimo strj supakuokite vakuuminiu badu, kad jis
likty $viezias.

SVARBU Minkstyjy sariy niekada nereikéty pakuoti vakuuminiu badu.
Kepiniai:

minkstus ir purius kepinius rekomenduojame vakuumuoti masy inde,
kad jie neprarasty formos.

Pagrindinés jasy joj aparato dalys

1. Jjungimo / isjungimo mygtukas

2. Priekinis dangtelis

3. Dekoratyviniai mygtukai

4. Lemputés dangtelis

(Raudona lemputé jsiziebia, kai vakuumavimas baigtas.)
5. Ploks¢ias siurbimo antgalis

6. Smailus siurbimo antgalis

7. Maitinimo elementy skyrelio dangtelis

8.Varztu prisukamas dangtelis

9. USB maitinimo laido jungtis

Pastaba:

Rankinj vakuumavimo aparatg galite naudoti su prie elektros tinklo
prijungtu USB laidu. Taip jrenginio eksploatacijos trukmé bus ilgesné, o
vakuumavimo slégis didesnis.

Taip pat rankinj vakuumavimo aparata galite naudoti su 2 vnt. 1,5V AA
maitinimo elementy.

Jei prijungsite USB laida, kai jdéti maitinimo elementai, USB bus numa-
tytasis maitinimo 3altinis.

Matmeny:
231x50x50 mm
USB jtampa
3-5VNS

Maitinimo elementy jtampa
2x 1,5V AA maitinimo elementai
Galia
2-6 W

Pagrindinés rankinio vakuumavimo aparato HP51 charakteristikos
* Kompaktiskas ir stilingas dizainas

* Maitinamas i$ 2 vnt. 1,5 V AA maitinimo elementy (nepridéti) arba
USB laido

*Veikia tyliai

* Parengties lemputé nurodo, kai uzbaigiamas vakuumavimas

* Lengva ir patogu naudoti, laikyti ir valyti

* Galite naudoti ne tik namie, bet ir pasiimti bet kur

*Valdomas vos viena ranka
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*Tinka naudoti su gofruotais uztraukiamais maiseliais, indais, vyno
buteliy kams¢iais ir kt.

Kaip vak i dojant uztrauki iseli
(Maku S 614531, M 614532, L 614533)

1 zingsnis: pripildykite ir uzdarykite uztraukiama maiselj

Sudékite maistg j uztraukiama maiselj.

Pirstais ar uztrauktuko spaustuku perbraukite per uztrauktuka, kad
uzdarytuméte maiselj.

Uztraukiama maiselj paguldykite, kad oro voztuvas buty virsuje.

2 Zingsnis: i$ uztraukiamo maiselio pasalinkite ora

Pasirinkite smaily siurbimo antgalj. |sitikinkite, kad jis tinkamai pritai-
sytas prie jrenginio.

Siurbimo antgalj prispauskite prie uztraukiamo maiselio oro voztuvo.
Tada nyksciu $velniai paspauskite jrenginio jjungimo mygtuka, kad
pradétuméte vakuumuoti.

Vakuumuojant pasiekus maksimaly slégj, jsiziebia raudona indikaciné
lempute.

Nuimkite jrenginj nuo uztraukiamo maiselio ir uzkimskite oro voztuvg
silikoniniu kamsciu.

3 zingsnis: padékite Saltai
Maiselj su maistu padékite j Saldytuva ar maisto sandéliuka.

* Maiseliai néra skirti skys¢iams.

Kaip vakuumuoti induose (Maku 614530)

1 zingsnis: pripildykite ir uzdarykite
Indg padékite ant lygaus pavirsiaus ir sudékite maista. Uzdékite dang-
telj, pasiruosdami vakuumuoti.

2 Zingsnis: pasirinkite platy siurbimo antgalj ir prispauskite jj prie indo
dangtelio apskritos srities. |sitikinkite, kad jis gerai prigludo.

3 Zingsnis: issiurbkite ora

Nyks¢iu Svelniai paspauskite jrenginio jjungimo mygtuka, kad pradétu-
méte vakuumuoti.

Vakuumuojant pasiekus maksimaly slégj, jsiziebia raudona indikaciné
lemputé. Tuomet jrenginj saugu nuimti nuo indo dangtelio.
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4 zingsnis: isleiskite vakuumag
Norédami i3 indo i8leisti vakuuma, tiesiog atleiskite oro voztuva,
svelniai pakeldami asele.

Priezira ir valymas

1. Prie$ valydami prietaisg visada atjunkite nuo elektros tinklo.

2. Prietaiso nemerkite j vandenj.

3. Prietaiso daliy nevalykite abrazyviniais produktais ar medziagomis.
4.Viduje ar aplink komponentus esancius maisto likucius valykite Silta,
drégna $luoste, naudodami Svelny indy ploviklj.

5. Kaskart baige naudoti istustinkite siurbimo antgalj. Jei reikia, nuplau-
kite Siltu muilinu vandeniu. Pries vél naudodami palikite nudziati.

Trik¢iy Salinimas

Paspaudus jjungimo mygtuka vakuumavimo aparatas nejsijungia:
Jsitikinkite, kad vakuumavimo aparatas prijungtas prie elektros tinklo USB
laidu arba jame jdéti maitinimo elementai.

Vakuumavimo aparatas veikia, bet maiselis aplink maista nesusitraukia:
1. sitikinkite, kad uZtrauktukas tvirtai uztrauktas. Perbraukite pirstais per
visq uztrauktukq.

2. Oro voZtuvas yra ant nelygaus pavirsiaus. Pakeiskite maiselio padétj,
kad oro voztuvas guléty lygiai ant stalvirsio, o po juo nebaty maisto.

3. Maiselio nepripildykite per daug.

4. Atidarydami maiselj nenaudokite didelés jégos. Taip galite sugadinti
uztrauktukq.

Siurbimo antgalio ir oro voztuvo salytis néra glaudus:

Jsitikinkite, kad siurbimo antgalis yra ties oro voZtuvo viduriu ir tiesiai pri-
glaustas prie oro voztuvo. SPAUSKITE SVELNIAI, nes spaudziant per stipriai
nepavyks oro istraukti is maiselio.

Oras buvo pasalintas i$ maielio, bet jo vél yra viduje:

apziarékite maiselio uztrauktukq ir voZtuvq. Jei uZtrauktuke ar voztuve bus
maisto likuciy, maiselis gali bati uzdarytas nesandariai ir j vidy pateks oro.
Kartais maiselis tinkamai neuZsidaro todél, kad palei uztrauktuko krastus
ar po voztuvu yra drégmés ar maisto. I$sluostykite maiselio vidy aplink
uztrauktukq ir po voztuvu, tada bandykite uzdaryti dar kartq.

Jei vakuumuojate astrius maisto produktus, maiselis galéjo bati pradurtas.
Jei jis kiauras, naudokite naujq maiselj. Astrius maisto produktus
pridenkite minksta medziaga, pavyzdziui, popieriniu ranksluosciu, tada
sandarinkite i$ naujo.

Pastabos dél iSmetimo

Sis ant gaminio ar jo instrukcijoje esantis simbolis reiskia, kad

pasibaigus eksploatacijos laikotarpiui elektros ir elektroninés

irangos negalima ismesti kartu su buitinémis atliekomis. ES yra
mmmm atskiros perdirbamy atlieky surinkimo sistemos.

Dél issamesnés informacijos galite kreiptis j vietos valdzios institucija ar
pardavéja, i$ kurio jsigijote gaminj.
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KITCHEN LIFE

RU UHCTPYKUUMA NOJIb3OBATENA
BakyymHbliii ynakoBwuk HP51

B doy ANA Bawen HOCTU

BHMMaTeNbHO NONHOCTLIO MPOUNTaTE MHCTPYKLMW 1 Npeaynpexae-
HUA Nnepep NCnosib3oBaHNem 3Toro yCTpocTaa. Balua 6e3onacHocTb
Ba)kHee Bcero!

BHuMaTenbHO NpounTanTe MHCTPYKLMN.

COXPAHUTE PYKOBOACTBO HA BYOYLLEE.

He paspelwuaiite aeTaAM Urpath C annapaTom.

He ncnonb3yiite annapart, ecnv nospexaeH USB-kabenb.

He ucnonb3yiite annapat Ha BNa)KHOW UNK ropaYeit NOBEPXHOCTA UIn
BONM3M UCTOYHMKa Tenna.

Mcnonb3yite annapat TOSbKO Ha POBHOW NMOBEPXHOCTH.

He norpyxarite annapat unu USB-kabenb NONHOCTbIO MM YaCTUYHO B
BOAY VW APYTYIO XKNOKOCTb.

[ins oTKnMioyeHns otcoeauHuTe USB-Kabenb OT aneKTpryeckon poseTt-
K1. He TAHWTe 3a kabenb. Bceraa oTkntoyaiiTe annapar ot ceTu nepeq,
UNCTKON N KOrga OH He NCNoJsib3yeTcA.

Vicnonb3oBaHue annapata PAAOM C €TbMU JOMYCKAETCA TONbKO Npyn
ycnosum TwaTenbHOro Hagsopa.

Wcnonb3yite annapart TonbKO No HasHauyeHuto. Micnonb3yiite USB-Ka-
6enb, nocTaBnAeMbIi C annapatom, unu 2 6atapeiikv Tuna AA 1,5 B (He
BXOAAT B KOMMEKT).

He cxxuraiite 6atapeiikv 1 He NofBepraiiTe vx BO3AENCTBNIO BbICOKUX
Temnepatyp Win XUAKOCTeN, eCin Bbl NCMONb3yeTe ANA NUTaHnA
annaparta 6aTapeviku.

BaxHo!

BakyymHas ynakoska HE 3ameHAeT Tennosoi 06paboTKku Ans KOH-
cepBupoBaHKA. CKOPOMOPTALYMECA NPOAYKTHI TaKkKe HE0OX0ANMO
XPaHUTb B XONOAUIIbHUKE.

Mpu BakyyMHOI yNakoBKe B NaKeTbl Ha MMOGKON MOTHWM NojA Knanax
MOXeT Cﬂy‘—IaVIHO nonacTb He6oNbLIOe KOIMYECTBO HKUAKOCTU, KpOLUeK
nnn 4acTmy NnLWn, n3-3a 4ero, BO3SMOXKHO, CO3[4acTCA yTeuka Bo3ayxa.
[ina npefoTepalleHunsa Taknx CUTyaLui, BOCNONb3yNTeCh cneayiowmmm
coBeTamm:

a. [InA cynos, COyCoB 1 NAKNX NPOAYKTOB:

Mcnonb3yite KOHTeHep, a 3aTeM MOMECTUTE B XONOANNbHUK.
KungrocTu, Tpebytolve repmMeTryHON ynakosku, HE pekomengyetca
YynakoBbIBaTb B NaKeTbl Ha rMOKON «<MONHUMY.

b. [1nA nopoLwKoobpasHbIX NN MENKO3ePHNCTbIX MPOAYKTOB:
M36eralite NnepenosiHeHNA NakeToB UAN NCMONb3YNTe KOHTENHep. MNe-
pen BaKyyMHO yNakoBKOW MOXXHO TakKe NOMecTUTb GUnbTp Ana kope
nny 6ymaxxHoe nosnoTeHLie NoBepx NPOAYKTOB MUTaHUA NOJ, KnanaH.

. Y6enutech, 4To 3aCTeXKa-MOMHMA HaleXHO 3aKpbITa, U B HEN HET
0CTaTKOB MULLEBbIX NPOAYKTOB. 3aCTPABLUME OCTATKMN MOTYT NPUBECTA
K yTeuKe, 4T CO BpeMeHeM MOXET NPUBECTY K NoTepe Bakyyma B
nakere.

MopkntounTe kabenb USB K cTaHAapTHO SNEeKTPUYECKoii po3eTke.
AnnapaT npefHa3sHa4yeH TONbKO AN1A [OMALLHEro NCnosib30BaHUA.

Mpu ncnonb3oBaHNM KOHTENHEPOB ocTaBnANTe 25 MM (1 Atoim) CBO-
60/1HOrO NPOCTPAHCTBA B BEPXHEN YaCTV KOHTelHepa.

BaKyymHas y ] npoayKTos
BakyymHas ynakoBKa npoafeBaeT CpoK CyObl MULLEBbIX NPOAYKTOB
3a cyeT yaneHus 60nbLUei YacTy BO3AyXa U3 repMETUYHBIX NakeToB
Ha rMGKON MOMTHWM 1 KOHTENHEPOB, TEM CaMbiM YMEHbLUAA NpoLecc
OKVCNIEHNA, KOTOPbIV BANAET Ha MULLEBYIO LIEHHOCTb, BKYC 1 obLuee Ka-
4eCTBO NPOAYKTOB. YAaneHwe BO3ayxa TakxKe MOXET NpenATCTBOBaTb
POCTY MUKPOOPraHU3mMOoB, KOTOPbIE MOTYT CTaTb MPUYNHON NoABNEHUA
npobnem Npu onpeaeneHHbIX yCNoBUsAXx:

MneceHb — nerko 0OHapyKMTb MO ee BOPCUCTON CTPYKType. MNneceHb
He MOXeT 06pa30BaTbCA B Cpefe C HN3KUM COfiePKaHEM KNCI0pPoaa,
No3TOMy BakKyyMHas ynakoBKa NMoMOXeT 3aMe/INTb POCT MiieceHn.
JIpoK1 — NPUBOAAT K GPOXKEHNIO, KOTOPOE MOXHO ONpesenTb no
3anaxy v BKycy. [InA pocTa pox»Kkam Hy)XHa BoAa, caxap v ymepeHHas
Temnepatypa. OHM MOTYT XWTb 1 Pa3BMBaTbCA KaK B BO3AYLIHON cpeae,
Tak 1 6e3 Bo3ayxa. 3ameaneHne pocTa ApoxKei TpebyeT oxnaxaeHus,
B TO BPEM#A KaK 3aMOpaxvnBaHue NoJIHOCTbIO OCTaHaB/MBAET ero.
Baktepumn — NnprBoAAT K HeNPUATHOMY 3anaxy, obecLiBeurBaHio u/vnn
06pa3oBaHNIo MATKOW 1IN CAIMZNCTON TEKCTYpbI. [py onpeaeneHHbIx
YCNoBKAX aHaspobHan rpamnonoxutensHas 6aktepus (Clostridium
botulinum) moxeT pacTi 6e3 Bo3gyxa v MHOTAa He MOXET ObiTb
obHapy»keHa no 3arnaxy unm BKycy. HecMOTpA Ha To, UTO Takue cnyyan
KpaliHe pefiKui, 3TO MOXeT ObiTb O4eHb ONacHo.

Jins 6e30MacHOro xpaHeH1A NPOAYKTOB KpaliHe BaXKHO NOfAepXKnBaTL
HU3KMe TemnepaTypbl.

MomHuTe, YTO BaKyyMHas ynakoBka HE 3ameHAeT KoHcepsupoBa-

HVIA 1 He MOXET 06PaTUTb NPOLIECC YXYALIEHNA KayecTBa NULLEBbIX
NPOAYyKTOB. OHa MOXeT ToNbKo 3amMennnTb KayeCTBeHHbIe N3MEHEHUA.
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lMpepackasatb, Kak AONTO NPOAYKTbI COXPAHAT CBOII BKYC, BbICOKOE
KayecTBO, BHELIHWIA BUJ UV CTPYKTYPY — TPYAHO, TaK KaK 3T0 3aBUCUT
OT VX CBEXECTY 11 COCTOAHMA Ha MOMEHT YMaKoBKM B BaKyyM.

pepynp HOCTIN npoayKkToB
Vicnonb3yiiTe cBeXme, CKOPOMOPTALLMECA MPOAYKTbI BCKOPE Nocne no-
Kynku. [laxe npu Haanexawyyx ycnoBnax XxpaHeHnsa npogyKTbl TepsioT
CBEXECTb 1 NUTaTeNbHYIO LIGHHOCTb MPU JONITOCPOYHOM XPaHEeHNN.
CoBeTbl N0 NPUTOTOB/EHVIIO NPOAYKTOB K BaKyyMHOI yrnakoBKe
TeepAblii cbip:
YTo6bI CbIp OCTaBaCA CBEXIM, MOC/E KaX/[0r0 UCTONb30BaHNA ero
cneflyeT ynakoBbiBaTb B BaKyyMHYIO YNaKOBKY.
BAXKHO: Markuii cbip He cneflyeT XpaHuTb B BaKyyMHOW yNnaKoBKe.
Xne6obynouHble npenus:
[inA BaKyyMHOW YNaKOBKM MAMKUX WU BO3AYLLIHbIX XN1€606YN0UHbIX
V3Aenuni Mbl PEKOMEHZYeM VCMOSb30BaTh Hall KOHTENHEP, 4TOObI
n3genua coxpaHanu Gopmy.

DC: 3-5V
2-6W

neHue o

OCHOBHble AeTanu Ballero HOBOro NOpPTaTUBHOro BaKyymHoro
ynakosLwjka

1. BKnioueHve/BbIKNIOYeHNEe NUTaHNA

2.Jlnuesan KpbilwKa

3. [lekopaTuBHble KHOMKM

4. KpbllKa ¢ nHAnKaTopamu

(KpacHbiit HAMKATOP 3aropnTCA Mocse 3aBeplUeHA npoLecca
BaKyyMHOW yNaKkoBKW.)

5.Mnockas HacaaKa Ha BcacbiBaloLee oTBepCTre
6. OcTpas HacafiKa Ha BcacbiBalolee oTBepcTme
7. KpbllwKa oTceka A 6atapeek

8. BuHTOBaA KpbilwKa

9. MHe3po Ana 3apsaaHoro USB-kabens

BHumaHue:

[MopTaTVBHbIN BaKyyMHbI yNaKoBLYMK MOXKHO 1cnonb3osaTth ¢ USB-Ka-
6enem, NOAKMIOYEHHBIM K UCTOYHNKY NTaHUA. ITO lyyLwmit cnocob
NpoANUTL CPOK CNy6bl annapata, NPy 3TOM fjaBieHe Bakyyma Gyaet
BbiLLe.

[inA ncnonb3oBaHVA NOPTATVBHOTO BaKyyMHOTO YMakoBLy/iKa Ha
6aTapelikax Heobxoanmbl 6atapeinkn AA 1.5, 2 Wwr.

Ecnun noakniountb USB-Kabenb npu yctaHOBNEHHbIX baTapeiikax,
nuTaH1e no ymonyaHuio 6yaeT ocyLiecTBnATbCA Yepes USB.

Pasmepbl
231*50*50mMm

HanpsaxeHue USB

DC3-5B

HanpseHune 3nemeHTOB NuTaHNA
2x 1,5 B 6atapeiiku Tuna AA
MutaHne

2-6 Bt

OCHOBHbIe XapaKTepUCTUKI NOPTaTUBHOrO BaKyyMHOTO yNaKoB-
wumka HP51

*KOMMNaKTHbIV 1 CTUAbHBIN An3ainH

*MutaHne ot 2 x 1,5 B 6atapeiku Tvna AA (He BXOAAT B KOMMAEKT) N
USB-kabens
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* HU3Kui1 ypoBeHb LWyma npw paboTe

* CBeToBasA MHAMKALMA 3aBepLUEHNA NpoLiecca BakyyMHOW YNakoBKM1
*MpocT 1 yfo6eH B NCMONb30BaHUM, XPAHEHNU 1 YNCTKE

* He Tonbko ANA AOMaLUHEero NCNoNb30BaHKUA, Bbl MOXeETe B3ATb €ro C
coboii Kyaa yrogHo.

* MOXHO 1MCNonb30BaTb OAHOW PYKOW

* Mcnonb3yiTe ¢ NakeTamu C rMOKO MOJTHVEN, KOHTEHepaMU, BUHHbI-
MU NPOGKaMU1 1 MHOTUM PYrviM

< rubKoit MonHmei

BakyymHasa y npu
(Maku S 614531, M 614532, L 614533)

Lar 1: 3anonHuTe nakeT 1 3acTerHMUTe 3aCTEXKY-MONHMIO

MonoxmTe NPOAYKTbI B NAKET C rMBKOM MOSTHUEN.

I'Ipose,qvn’e nanbuamm NO MOSTHNK, 4TOObI 3aKpbITb NakKeT, nav Ncnosb-
3y|7n'e 3aXXKMM ONnA 3aneyaTbiBaHUA.

Pacnonoxute naket FOPU30HTaNbHO Tak, 4TOObI BO3F[yLLIHbIﬁ KnanaH
6bl1 HaNpaeneH BBEPX.

—

N

-0
7
)

Lar 2: Ypanute BO3ayx 13 naketa

Mcnonb3yiite ocTpyto HacaaKy Ha BcacblaioLee oTBepcTvie Yoeaurecs,
4TO OHa MPaBWIILHO 3aKpersieHa Ha annapare.

MpuKMUTE BCacbiBaloLMii KOHEL, K BO3AYLIHOMY KNnanaHy Ha nakete.
3aTem OCTOPOXKHO HaXXMUTE KHOMKY BK/IOYEHWA Ha annapate 60bLWmm
nanbuyem, 4yTOGbI HAYaTh npouecc BcacbiBaHNA BO34yXa.

Kor,qa BaKyyM AOCTUTHET MaKCMManbHOro AaB/ieHNA, 3aropuTca
KpacHbIN MHAMKATOP.

M3Bnekute annapar 13 naketa, a 3aTeM 3aKpounTe BO3AYLLUHbIA KnanaH
CUNIMKOHOBOW MPOBKOIA.

LLar 3: MonoxuTte B XON0AUNbHUK
MomecTuTe NaKkeT ¢ €101 B XONOAUbHUK VNV KNaZOBKY.

* MakeTbl He NpeAHa3HayYeHbl INA XUOKOCTeN.

BakyymHasy c KOHT pos (Maku 614530)
LWar 1: HanonHute 1 3akponTte

MomecTuTe KOHTENHEpP Ha MIOCKYI0 MOBEPXHOCTb — MOMeCTHTe
NPOAYKTbI B KOHTEHEp. YCTaHOBUTE KPbILLKY (y6eanTech, 4To OHa
yCTaHOB/NEHa NPaBUIbHO), U HAYHWTE BaKyyMHYIO YMaKOBKY.

LWar 2: Beibepute NNOCKYI0 HaCaAKy, NPYKMIUTE BaKyymaTop BcacbiBa-
IOLUMM KOHLIOM K OTBEPCTMIO Ha KpbILKe KOHTelHepa. Y6eaunTtech, 4to
coeguHeHne NNoTHoe.

Lar 3: U3Bnekute BO3AYX.
OCTOPOXKHO HaXMMTE KHOMKY BKSIIOYEHMA Ha annaparte 60Mbwmnm
nanbuyem, 4yTO6bI HAYaTh npouecc BcacbiBaHNA BO34yXa.
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KOI’F[B BaKyyM AOCTUTHET MaKCMMasibHOrO AaB/eHNA, 3aropuTca Kpac-
HbIN HANKATOP. 3aTeM MOXXHO 6€30MacHO CHATb annapat C KPbILK
KOHTelHepa.

Lar 4: BnyctuTtb BO3AYX
[ina Toro, 4To6bI BNYCTUTL BO3[lyX B KOHTEMHEp, MPOCTO OTNYCTUTe
BO3/lYLLUHbI KNanaH, OCTOPOXHO NPUMOAHAB A3bIYOK.

O6cnyKuBaHNe N YNCTKa

1. Bcerpa oTKnouanTe annapar oT ceTn nepep YNCTKONA.

2. He norpyxaiite annapar B BOAy.

3. N36eraiTe ncnonb3oBaHyA abpasnBHbIX N3[ENNIN MU MaTePUanos
LA YNCTKN KOMMOHEHTOB npubopa.

4. Vcnonb3yiTe MArkoe CPeacTBo ANA MbiTbA MOCYAbl U TEMYIO BRaX-

HYIO TKaHb, 4TOGbBI BbITepeTb OCTAaTKM NN C neranew
5. OnopoxHaAliTe BcacbiBatoLee OTBEPCTME NOC/e KaXaoro Ncnosb-
30BaHWA. Mpy HEOBXOANMOCTY MPOMOWATE TEMNJIOW MbISIbHO BOAOM.
Mepen ncnonb3oBaHem annapart cnefyeT BbiCyLWUTb.

Mounck HemcnpaBHoOCTEN

BaKyyMHbII ynakoBLUMK He 3arycKaeTca Npu HaxaTuy KHonku BKJT:
Y6eoumecs, Ymo 8aKyyMHbIl ynako8ujUK NOOKIIIOYeH K UCMOYHUKY
numaxus ¢ nomowblo kabena USB, unu 4mo 8 Hem ycmaHossieHs!
6amapeliku.

BaKyyMHblIi1 yNaKkoBLLYMK 3aMyCKaeTcs, HO NaKeT He O6TATVBaeT BOKPYT
nuuy:

1. Y6edumece, 4mo MosIHUA NIOMHO 3akpeima. [lposedume nansyamu
no eceli O1uHe MOJTHUU.

2. Bo30ywHblIli Knanax He Haxoo0umcs Ha naockol nogepxHocmu. le-
pemecmume nakem mak, 4mo6bl 8030y WHbIL K/IANAH JIEXASI POBHO HA
nosepxHOCMU, U NOO 8030yWHbIM KIANAHOM He 6b1710 NUU4U.

3. He nepenonHatime nakem.

4. He npunazatime ycunuli npu 0mkpel8aHuu nakemad. 3mo moxem
nospeoumMsb MOJTHUIO.

HeT HapeXXHOro KoHTaKTa MeX/y BCacblBalOLLMM KOHLIOM annapata n
BO34YLWHbIM K/lanaHoMm:

Y6edumecs, Ymo scacel8arouyuli KOHey pacnosoxeH No yeHmpy 8030yw-
HO20 K/1aNaHa u po8Ho Npuxam K 8030ywHomy knanaHy. [IPUXKUMAUNTE
OCTOPOXXHO, mak Kak npu CIUWKOM CUbHOM Ha)amuu yoanums
8030yx U3 NAKeMA HEBO3MOXHO.

BO3FlyX 6bin YyAaneH 13 naketa, HO 3aTeM CHOBa Nornasn B NakeT:
Ocmompume mMonHUIO U KAanaH nakema. OCMamku NUWU 6 3acmex-
Ke-MOJIHUU U/IU K/IanaHe Mo2ym npusecmu K ymedke u nonadaHutio
8030yxa.

Bnaea unu nuuwa Ha KpAsx MOIHUU UU NOO KIANAHOM MO2ym npe-
nAamcmeosame eepmMemu3sayuu nakema. [[pompume 8HympeHHioko
4acme nakema 80Kpy2 MOJTHUU U N0 KIANAHOM U NoNbIMatimecs CHO8A
30aKpbiMb.

pu sakyymHol ynakoske npodykmos NUMAHUS, UMelowux ocmpeie
Kpas, OHU MO2ym NPoKoI0Mb Uu npopeams nakem. Eciiu nakem
nopea, ucnoss3ylime Hosbil. Hakpolime ocmpeie Kpas MAazKum
Mamepuanom, Hanpumep, 6yMaxHbiM NOSIOMeHUeM, U CHO8a 3akpolime
nakem.

Mp! noyT

3T0T CMBON Ha n3gennm nnn B MHCTPYKUNM O3HayaeT, 4To
[AaHHOe 3/IeKTPUYECKOe U 3IEKTPOHHOE 060pYAOBaHIe Criepy-
eT yTUNN3MPOBaTb MO UCTEYEHNN CPOKa ero CiyObl OTAENbHO

mmmm OT ObITOBbIX 0OTX0A0B. B EC CyLiecTByeT cicTeMa COpTUPOBKM
OTXO[0B [/1A BTOPUYHOM NepepaboTKu.

3a fononHuTtenbHoM NHdopMaLmen obpallaiTecb B MECTHbIE OpraHbl
BNIACTV WU MO MECTY NPUOBpeTeHNA N3[enus.
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