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Tarkeita
turvallisuusohjeita

Lue kaikki ohjeet ja varoitukset niin etta ymmar-
rat ne ennen laitteen kayttamista. Turvallisuus on
tarkeinta!

1. Lue ohjeet huolellisesti.

2. Laitteen kaytto leluna on kielletty.

3. Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

4. Al kayta laitetta, jos virtajohto tai pistotulppa on
vaurioitunut.

5. Ala kayta laitetta maralla tai kuumalla pinnalla tai
lammonlahteen lahella.

6. Kayta laitetta aina tasaisella pinnalla.

7. Ald upota mitdan laitteen osaa tai virtajohtoa tai
pistotulppaa veteen tai muuhun nesteeseen.

8. Katkaise laitteen virransyotto irrottamalla pisto-
tulppa pistorasiasta. Ala veda johdosta. Veda pis-
totulppa pistorasiasta aina ennen kuin puhdistat
laitteen ja kun laite ei ole kaytossa.

9. Jos virtajohto tai laite on vaurioitunut, asianmu-
kaiset huoltoa, vaihtoa tai korjausta vaativat toi-
menpiteet tulee jattaa ammattilaisen tehtavaksi

10. Tuote vaatii tarkkaa valvontaa, jos sita kaytetaan
lasten lahella.

11. Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.
Jos tiivistat yli 20 pussia perakkain, odota vahintaan
25 minuuttia, ennen kuin jatkat laitteen kayttoa.
12. Pida laitteen ylakannen lukitus avattuna, kun
laite ei ole kaytossa.

13.Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat
lapset ja sellaiset henkil6t, joiden fyysiset, aistinva-
raiset tai henkiset ominaisuudet ovat alentuneet tai
joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan
tai heita on opastettu kayttamaan laitetta turvalli-
sesti ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa laitetta eivatka he saa tehda laitteen
hoitotoimenpiteita ilman valvontaa.

14. Jos verkkoliitantajohto vaurioituu, on valmista-
jan tai valmistajan huoltoedustajan tai vastaavan
patevan henkilon vaihdettava se vaaran valttami-
seksi.

Tama laite on tarkoitettu
AINOASTAAN KOTITALOUSKAYTTOON.

Ala yrita huoltaa laitetta itse. Huolto on annettava
ammattilaisen tehtavaksi.

Lyhyt virtajohto pienentaa sita riskia, etta joku voisi
sotkeentua tai kompastua virtajohtoon.
Jatkojohtojen kaytto ei ole kielletty, kunhan niita
kaytetaan huolellisesti. Jatkojohtoon merkityn kayt-
tojannitteen on oltava vahintaan yhta suuri kuin
laitteeseen merkityn kayttojannitteen. Jatkojohto
on aseteltava siten, ettei se roiku tason tai poytale-
vyn yli, jotta silhen ei kompastuta, se ei tartu mihin-
kaan eivatka esimerkiksi lapset paase vetamaan sita.
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Aloita tyhjiopakkausjarjestelman kaytto

Kun uusi vakuumikone on kaytdssa, sulje kansi
painamalla sita molemmilta puolilta. Kun kansi on
lukittunut paikalleen, paina tyhjidpakkaus- ja tiivis-
tyspainiketta.

Kone poistaa ilman ja tiivistaa pussin. Vapauta kansi
painamalla koneen molemmilla sivuilla olevia pai-
nikkeita. Elintarvikkeesi ovat nyt tyhjiopakattuja!
Uudessa tyhjiopakkausjarjestelmdssasi on seuraavat
osat:

« Vakuumikone VS150-N

« Kayttoopas

Tyhjiopakkausta koskeva ohjeistus

Elintarvikkeiden sdilytys ja turvallisuus
TARKEAA: Tyhjidpakkaus El korvaa jaghdytysta tai
pakastusta. Kaikki pilaantuvat elintarvikkeet, jotka
vaativat jaahdytysta, on sailytettava jadkaapissa tai
pakastimessa tyhjiopakkaamisen jalkeen. Elintar-
vikkeiden sadilyvyytta pidennetaan parhaiten tyh-
jiopakkaamalla elintarvikkeet tuoreina. Kun ruoka
on alkanut pilaantua, tyhjiopakkaus voi ainoastaan
hidastaa pilaantumisprosessia. Tyhjiopakkaus ei
estda homeen muodostumista. Vahahappisessa ym-
paristossa voi yha kasvaa muita sairauksia aiheutta-
via mikro-organismeja, joiden poistaminen saattaa
vaatia toisenlaisia toimenpiteita.

Ruoanlaittovinkkeja ilmatiivista vakuumipussia
varten

Kypsennys, sulatus, uudelleenkuumennus ja hau-
duttaminen vakuumipussissa auttaa sdilyttamaan
ruoan aromin. Se helpottaa myos puhdistusta, silla
kattila ei likaannu. Kun vakuumipussissa olevaa ruo-
kaa [ammitetdaan mikroaaltouunissa, pista pussiin
reika, jotta kuuma ilma paasee ulos. Voit [ammittaa
ruokaa vakuumipussissa myos hauduttamalla pus-
sia vedessa miedossa, alle 75 °C:n lampatilassa.
TARKEAA:

- Sulata elintarvikkeet aina jaakaapissa tai mi-
kroaaltouunissa — ala sulata pilaantuvia elintarvik-
keita huoneenlampatilassa.

- Anaerobisten bakteerien riskin vuoksi pehmeita
juustoja, tuoreita sienid, sipulia/valkosipulia ei saa
koskaan tyhjiopakata.

Lihan ja kalan valmisteluvinkkeja

Esipakasta lihaa ja kalaa 1-2 tuntia ennen tyhjio-
pakkaamista. Esipakastus auttaa sdilyttamaan ruoan
mehevyyden ja muodon ja tuottaa paremman
tiivistyksen.

Jos se ei ole mahdollista, aseta taitettu paperipyyhe
ruoan ja pussin ylaosan valiin tiivistysalueen alapuo-
lelle. Jata paperipyyhe pussiin tyhjiopakkaamisen
ajaksi imemaan liika kosteus ja mehu.

Juustojen valmisteluvinkkeja

Tyhjiopakkaa juusto aina kayton jalkeen. Jos teet
pussista hieman tarvittavaa pidemman, voit tiivistaa
pussin uudelleen aina kayton jalkeen.

TARKEAA: Anaerobisten bakteerien riskin vuoksi
pehmeita juustoja ei saa koskaan tyhjiopakata.

Vihannesten valmisteluvinkkeja

Vihannekset kannattaa ry6pata ennen tyhjiopak-
kaamista, silla rydppaaminen pysdyttaa entsyy-
mivaikutuksen, joka voi havittaa aromia, varia ja
rakennetta. Ryoppaa vihannekset pitamalla niita
kiehuvassa vedessa tai mikroaaltouunissa, kunnes
ne ovat kypsia mutta yha rapeita. Ryoppaysajat: leh-
tevat vihreat vihannekset ja herneet 1-2 minuuttia,
taittoherneet ja viipaloitu kesakurpitsa tai parsakaali
3-4 minuuttia, porkkanat 5 minuuttia ja maissin-
tahkat 7-11 minuuttia. Pysayta kypsennysprosessi
ryoppayksen jalkeen upottamalla vihannekset
kylmaan veteen.

HUOMAUTUS: Kaikki vihannekset (mukaan lukien
parsakaali, ruusukaali, kerakaali, kukkakaali, lehti-
kaali ja nauris) erittavat luonnostaan kaasuja saily-
tyksen aikana. Sen vuoksi niita kannattaa ryoppayk-
sen jalkeen sdilyttaa pakastimessa.

Lisatietoja vihanneksista

Vihannekset kannattaa annostella: kun sdilot vi-
hanneksia, esipakasta niita ensin 1-2 tuntia, jaa ne
ruoka-annoksiksi ja laita annokset vakuumipussei-
hin. Kun olet tyhjiopakannut vihannekset, laita ne
takaisin pakastimeen.

TARKEAA: Anaerobisten bakteerien riskin vuoksi
tuoreita sienia, sipulia ja valkosipulia ei saa koskaan
tyhjiopakata.

Jauhemaisten elintarvikkeiden
valmisteluvinkkeja

Jauhot ja muut jauhemaiset elintarvikkeet kan-
nattaa tyhjiopakata asettamalla ne alkuperaisessa
pakkauksessaan vakuumipussien sisaan. Muussa
tapauksessa hienojakoinen jauho voi joutua laitteen
sisdan ja vaurioittaa sita, mika lyhentaa laitteen
kayttoikaa.



Nesteiden valmisteluvinkkeja

Keitto ja muut nesteet kannattaa ennen tyhjiopak-
kausta esipakastaa vuoassa, leipavuoassa tai jadpa-
latarjottimella kiintedan muotoon. Irrota jaatynyt
neste astiasta ja tyhjiopakkaa se vakuumipusseihin.
Pinoa pussit sitten pakastimeen. Kun aiot kayttaa
ruokaa, leikkaa pussista nurkka pois ja aseta se
mikroaaltouuniin tai veteen mietoon, alle 75 °C:n
lampdotilaan.

Tuotteen ominaisuudet

A. Imusailion liitanta
Liita apuletkun toinen paa tahan liitantaan ja aseta toi-
nen paa sailion kannessa olevaan liitdantaan, jolloin laite
imuroi sdilion.

B. Imu- ja saumauspainike

Painikkeella pakkaus imuroidaan ja ruoka suljetaan ilma-
tiiviisti. Laite sammuu automaattisesti.

C. Pysaytyspainike

Pysdyttaa heti kdynnissa olevan toiminnon.

D. Vain saumaus -painike

Talla painikkeella on kolme kayttotarkoitusta:

1. Painikkeella luodaan sauma, kun pusseja tehdaan
rullasta.

2. Painikkeella lopetetaan imutoiminto valittdmasti ja
kaynnistetadn pussin saumaaminen. Estaa herkkia ruokia
murskaantumasta.

3. Painikkeella saumataan Mylar-pussit (kuten peru-
nalastupussit) ja pidetaan ruoat suljettuna ilmatiiviisti.

E. Vapautuspainike

Painike avaa kannen, kun saumaustoiminto on paat-

tynyt.

F.  Kuminen saumausnauha

G. Saumatiivisteet (ylhaalla ja alhaalla)

H. Imukammio (jossa irrotettava imupaikka
helppoa puhdistusta varten)

l.

Halutun kokoisten pussien tekeminen

1. Veda riittavasti pussimateriaalia tyhjiopakatta-
vaa elintarviketta varten lisattyna 5 senttimetrilla.
Katkaise pussi rullasta sopivan pituiseksi saksilla tai
teravalla veitsella. Varmista, etta katkaiset suoraan.
Tyonna pistotulppa pistorasiaan.

2. Avaa kansi. Aseta leikatun pussin toinen paa
tiilvistysnauhan paalle. Ei haittaa, jos tiivistealueelle
joutuu vahingossa materiaalia.

3. Sulje kansi tukevasti painamalla sita alaspain
molemmilta puolilta. Tarkista, etta kansi ei avaudu.
Jos kantta ei voi nostaa, olet lukinnut kannen oikein
paikalleen.

HUOMAUTUS: Tiivistysnauha El toimi oikein, jos
kansi ei ole lukittunut. Tarkista, etta kansi on lukit-
tunut molemmilta puolilta, jotta tiivistys onnistuu
hyvin.

4. Kun kansi on lukittunut, tee halutun kokoinen
pussi painamalla tiivistyspainiketta.

Merkkivalo palaa tiivistysprosessin aikana.

5. Kun tiivistys on tehty, merkkivalo sammuu. Paina
laitteen molemmilla puolilla olevia vapautuspainik-
keita ja ota vasta tehty pussi pois laitteesta.

6. Pussi on valmis tyhjiopakkaamista varten.
VAROITUS: Anna laitteelle riittavasti aikaa jadhtya.
Odota tiivistysten valilla ainakin 20 sekuntia. Jos lai-
tetta kaytetaan liikaa, laite sammuu automaattisesti
ylikuumenemisen estamiseksi. Odota siina tapauk-

sessa 20 minuuttia, etta laite jadhtyy.

Tyhjiopakkaaminen vakuumipusseilla

1. Laita tyhjiopakattavat elintarvikkeet esileikattuun
tai halutun kokoiseksi tehtyyn pussiin. Jata sisallon
ja pussin yldaosan valiin vahintaan 5 senttimetria
tyhjaa tilaa, jotta pussi paasee supistumaan.

2. Avaa kansi ja laita pussin avoin paa imukanavaan.
3. Sulje kansi tukevasti painamalla sita alaspain
molemmilta puolilta. Tarkista, etta kansi ei avaudu.
Jos kantta ei voi nostaa, olet lukinnut kannen oikein
paikalleen.

4. Aloita tyhjiopakkaaminen painamalla tyhjio-
pakkaus- ja tiivistyspainiketta. Laite poistaa ilman
pussista ja tiivistaa pussin.

5. Kun merkkivalo on sammunut, vapauta pussi pai-
namalla laitteen molemmilla puolilla olevia vapau-

tuspainikkeita.
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Hoito ja puhdistus

1. Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta aina en-
nen puhdistusta.

2. Al3 upota laitetta veteen.

3. Al3 puhdista laitetta hankaavilla aineilla.

4. Pyyhi laitteen ulkopinta pehmealla ja kostealla
liinalla ja saippualla.

5. Puhdista ruoka- tai nestejaamat laitteen sisapuo-
lelta paperipyyhkeella.

6. Kuivaa kaikki osat huolellisesti, ennen kuin kytket
laitteen verkkovirtaan ja kaytat sita uudelleen.

7. Pusseista ulos tulleita nesteita on saattanut kertya
tyhjiokammioon. Pyyhi nestejaamat tyhjiokam-
miosta lampimalla, kostealla liinalla ja miedolla
astianpesuaineella. Kuivaa huolellisesti.

Vianmaaritys

Mitaan ei tapahdu painaessani tyhjiopakkaus- ja
tiviistyspainiketta

- Tarkista, etta virtajohto on liitetty oikein pisto-
rasiaan.

- Tarkista, etta virtajohto on ehja.

« Tarkista pistorasian toimivuus liittamalla siihen
jokin toinen laite. Jos se ei toimi, tarkista johdon-
suojakatkaisijat tai sulakkeet.

- Tarkista, etta olet kytkenyt laitteeseen virran lait-
teen takana olevalla virtakytkimella.

- Tarkista, etta pussi on laitettu oikein tyhjiokam-
mioon.

« Tarkista kannen lukitus painamalla sita alaspain
molemmilta puolilta.

+ Anna laitteen jaahtya 25 minuuttia ja yrita sitten
uudelleen.

llma ei poistu pussista

- Tarkista, ettei esitiivistetyissa pusseissa ole rakoja,
taitoksia, ryppyja tai reikia.

- Tarkista, etteivat yla- ja alatiivisteet ole 16ysalla,
kuluneet tai rikkoutuneet.

- Jos elintarvikkeessa on paljon nestettd, pussi ei
valttamatta tiivisty kunnolla. Leikkaa

pussi auki, pyyhi pussin yldaosa ja tiivista uudelleen.
- Tarkista, etta pussi on asetettu oikein tyhjiokam-
mioon.

- Tarkista, etta olet asettanut pussin oikeaan koh-
taan. Kun teet pussin rullasta, tarkista, etta leikatun
kappaleen paa on tiivistysnauhan paalla.

Pussi sulaa

Tiivistysnauha on saattanut olla lilan kuuma tiivis-
tyksen aikana. Anna laitteen jaahtya 20 sekuntia
kayttokertojen valissa. Jos pussin sulaminen jatkuu,
anna laitteen jaahtya kansi pystyasennossa 25 mi-
nuuttia ennen kayttoa.

llmanpoiston jdlkeen ilmaa on paassyt takaisin
vakuumipussiin

- Tarkista pussin tiiviys. Pussissa saattaa olla reika tai
ryppy, josta ilmaa paasee takaisin pussiin. Leikkaa
pussi varovasti auki ja tiivista se uudelleen tai kayta
uutta pussia.

- Tarkista, ettei elintarvikkeesta ole paassyt kosteut-
ta tai nestetta pussin tiivisteeseen. Saatat joutua
leikkaamaan pussin auki ja tiivistamaan sen uudel-
leen tai kdyttamaan uutta pussia. Jos elintarvike
sisaltaa paljon nestettd, pakasta se osittain ennen
tyhjiopakkaamista.

- Tarkista, onko elintarvikkeessa teravia reunoja,
jotka olisivat voineet puhkaista pussin. Jos I6ydat
reian, tyhjiopakkaa elintarvike uudessa pussissa.

- Tarkista, ettei tiivistysnauhan alueelle ole paassyt
nestetta.

- Tarkista, etteivat yla- ja alatiivisteet ole 16ysalla,
kuluneet tai rikkoutuneet.

- Jos elintarvikkeessa on paljon nestettad, pussi ei
valttamatta tiivisty kunnolla. Leikkaa pussi auki,
pyyhi pussin yldosa ja tiivista uudelleen.

Pussi ei tiivisty

- Tarkista, ettei esitiivistetyissa reunoissa ole rakoja,
taitoksia, ryppyja tai reikia.

- Jos elintarvikkeessa on paljon nestettd, pussi ei
valttamatta tiivisty kunnolla. Leikkaa pussi auki,
pyyhi pussin yldosa ja tiivista uudelleen.

- Tarkista, etta olet asettanut pussin oikeaan koh-
taan. Kun teet pussin rullasta, tarkista, etta leikatun
kappaleen paa on tiivistysnauhan paalla.

- Varmista, etta olet antanut laitteelle riittavasti ai-
kaa jaahtya. Odota 20 sekuntia tiivistysten valilla.

Huolto-ohjeet

1. ALA yrité korjata tai saataa laitteen sahkoisia tai
mekaanisia toimintoja itse.

2. Jos uskot korjauksen olevan tarpeen, ota yhteyt-
ta huoltoliikkeeseen.
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Viktiga
sakerhetspunkter

Las igenom och se till att du forstar samtliga
instruktioner och varningar innan apparaten tas i
anvandning. Din sakerhet ar mycket viktig!

1. Lasigenom instruktionerna noggrant.

2. Apparaten ar inte en leksak.

3. Apparaten far inte anvandas av barn.

4. Anvand inte apparaten om elsladden eller stick-
kontakten ar skadad.

5. Anvand inte apparaten pa en blot eller het yta
eller ndra en varmekalla.

6. Anvand alltid apparaten pa en plan yta.

7. Sankinte ned ndagon del av apparaten, elslad-
den eller stickkontakten i vatten eller andra vatskor.
8. Koppla fran genom att dra ut elsladdens stick-
kontakt ur eluttaget. Koppla inte fran genom att dra
i elsladden. Dra alltid ur stickkontakten till appara-
ten fore rengoring och nar den inte anvands.

9. Om elledningen eller apparaten ar skadad ska
du lata en expert utfora service, byte eller repara-
tion pa apparaten.

10. Produkten maste 6vervakas noggrant nar den
anvands nara barn.

11. Apparaten ar inte avsedd fér kommersiell an-
vandning. Vid kontinuerlig forsegling av mer ar 20
pasar ska du vanta minst 25 minuter innan appara-
ten ater tas i anvandning.

12. Lat apparatens ovre lock vara Oppet nar den inte
anvands.

Mlll'jll‘luku
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13. Barn 6ver 8 ar samt personer, som ar mentalt
eller fysiskt svagare an vanligt eller som har begran-
sad kunskap eller erfarenhet, kan anvanda denna
apparat om de Overvakas eller har vagletts i saker
anvandning av apparaten och om de forstar ris-
kerna som ar forknippade med anvandningen av
apparaten. Barn far inte leka med apparaten. Barn
far inte rengora eller utféra underhadll pa apparaten
utan 6vervakning.

14. Om natanslutningskabeln skadas ska tillver-
karen, tillverkarens servicerepresentant eller en
motsvarande kvalificerad person byta ut den for att
undvika fara.

Apparaten ir endast avsedd for HUSHALLSBRUK.

Serva inte produkten sjalv. Servicen ska utféras av
en expert.

Elsladden ar kort for att minska risken for att snarjas
ini eller snubbla pa en langre elsladd. Det ar inte
forbjudet att anvanda forlangningssladdar om for-
siktighet uppvisas i samband med anvandningen av
dessa. Vid anvandning av en forlangningssladd ska
dess markspanning vara minst lika stor som appa-
ratens markspanning. Den langre férlangningsslad-
den ska placeras sd att den inte hanger 6ver bank-
eller bordsskivan sa att inte ndgon kan snubbla p3,
snarja in sig i eller oavsiktligt dra ut férlangnings-
sladden. Detta galler sarskilt barn.



Upptack fordelarna med ditt
vakuumforseglingssystem

Tack for att du har valt denna vakuumforseglare.

Med den nya vakuumforseglaren stanger du locket
latt genom att trycka ned det pa bada sidorna. Tryck
pa vakuumknappen nar locket ar stangt och Iat
vakuumforseglaren skota resten! Apparaten suger
ut all luft och férseglar sedan pdsen. Tryck pa knap-
parna pa bada sidorna av apparaten for att dppna
locket. Vakuumet bevarar livsmedlens farskhet!
Ditt nya vakuumforseglingssystem omfattar féljan-
de:

« Vakuumforseglare VS150-N

« Anvandarhandbok

Riktlinjer for vakuumforsegling

Livsmedelsforvaring och -sdakerhet

VIKTIGT: Vakuumf&rpackning ersatter INTE kyl- eller
frysforvaring. Kansliga livsmedel som kraver kylfor-
varing ska forvaras i kylskap eller frys efter vakuum-
forpackningen.

For att forlanga livsmedlens hallbarhet pa basta
satt ar det viktigt att livsmedlen ar farska nar de ska
vakuumforpackas. Om redan forsamrade livsmedel
vakuumforpackas saktas endast férsamringsproces-
sen ned. Vakuumforsegling forhindrar inte mogel-
tillvaxten. Andra sjukdomsframkallande mikroor-
ganismer kan fortsatta att vaxa i miljoer med lag
syrehalt och kan krava ytterligare atgarder for att
kunna elimineras.

Rad och tips angaende forberedelse av livsmed-
el for lufttit vakuumforsegling

Tillagning, upptining och uppvarmning - Sjudning
i vakuumpase hjalper till att bibehalla livsmedlens
smak och ger mindre disk. Inga smutsiga kastruller
som maste diskas... Vid uppvarmning i mikrovag-
sugn av livsmedel i vakuumpdsar ska du alltid sticka
hal pa pasen for att slappa ut den heta luften. Du
kan dven varma upp livsmedlen i vakuumpasarna
genom att placera dem i svagt sjudande vatten
under 75 °C.

VIKTIGT: Livsmedlen ska alltid tinas upp i kylskapet
eller mikrovdgsugnen - tina inte upp kansliga livs-
medel i rumstemperatur.

Rad for forberedelse av kott och fisk:

Frys in kott och fisk 1 - 2 timmar fére vakuumfor-
packningen. Detta hjalper till att bibehalla saftig-
heten och formen och leder darmed till en battre
forsegling.

Om detta inte ar maojligt kan du placera ett vikt hus-
hallspapper mellan livsmedlet och pasens ovre del,
men under forseglingsomradet. Lat hushallspapp-
ret vara kvar i pasen sa att det absorberar fukt och
safter under vakuumforpackningen.

Rad for forberedelse av ostar:

Vakuumforpacka osten efter varje anvandning. Om
du gor pasen lite langre an vad som kravs kan du
aterforsegla pasen efter varje anvandning.

VIKTIGT: Med anledning av risken for anaeroba bak-
terier ska inte mjukostar vakuumférpackas.

Riktlinjer for forberedelse av gronsaker:
Blanchering ar en process som bor goras innan
gronsaker vakuumforpackas. Denna process stop-
par enzymernas verkan som kan leda till forlust

av smak, farg och struktur. Blanchera gréonsakerna
genom att lata dem sjuda i vatten eller kra dem i
en mikrovagsugn tills de ar kokta, men fortfarande
krispiga. Blancheringstiden kan variera mellan 1 -2
minuter for bladgronsaker och arter; 3 - 4 minuter
for sockerarter, skivad zucchini eller broccoli; ca 5
minuter for morotter; 7 - 11 minuter for majskolvar.
Sank ned gronsakerna i kallt vatten efter blanche-
ringen for att avbryta tillagningsprocessen.

OBS: Samtliga gronsaker (inkl. broccoli, brysselkal,
vitkal, blomkal, gronkal, kalrot) avger gaser under
forvaringen, vilket ar naturligt. Med anledning av
detta ska de helst forvaras i frysen efter blanche-
ringen.

Mer om gronsaker:

Gronsakerna kan med fordel delas upp i portioner.
Frys in gronsakerna 1 - 2 timmar, dela sedan upp
dem i portioner och placera dem i vakuumpasarna.
Lagg dem ater i frysen efter vakuumférpackningen.
VIKTIGT: Med anledning av risken for anaeroba bak-
terier ska inte farsk svamp, 16k och vitlok vakuum-
forpackas.

Rad for forberedelse av livsmedel i pulverform:
Vid vakuumforpackning av livsmedel i pulverform
sasom mjol rekommenderas det att placera deras
originalférpackning i vakuumpasarna. Det fina pulv-
ret kan sugas in i apparaten och leda till skador som
forkortar forseglarens livslangd.

Rad for forberedelse av vatskor:

Fore vakuumforpackning av vatska, sdésom soppa,
ska vatskan frysas in i en ugnsgryta, brodform eller
istarningslada tills den ar fast. Ta bort den frusna
vatskan fran formen och vakuumforpacka den i
vakuumpasarna. Lagg sedan dem i frysen. Nar du
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sedan ska anvanda vatskan klipper du av ett horn
pa pasen och placerar den antingen i en mikrovags-
saker form i mikrovagsugn eller i svagt sjudande
vatten under 75 °C.

Produktegenskaper

A. Anslutning for vakuumbehallare

Anslut en anda av slangen till denna anslutning och den
andra andan till anslutningen pa behallarens lock och 13t
sedan apparaten pa nytt skapa vakuum i behallaren.

B. Vakuum och forsegling-knapp

Tryck for att skapa vakuum och férsegla lufttatt. Appara-
ten stangs av automatiskt.

C. Avbryt-knapp

Stoppar omedelbart den pagaende funktionen.

D. Endast forsegling-knapp

Med denna knapp kan du gora tre saker:

1. Tryck for att skapa vakuum nar du goér pasar fran
rulle.

2. Tryck for att omedelbart stoppa vakuumprocessen
och pdbdrja forsegling av pasen. Forhindrar att dmtaliga
varor krossas.

3. Tryck for att forsegla pasar av Mylar (t.ex. chipspasar)
for lufttat forvaring av livsmedel.

E. Knapp for frigoring

Tryck for att 6ppna locket nar forseglingsprocessen ar
slutford.

F. gummiremsa

G. Packningar (uppe och nere)

H. Vakuumkammare (med avtagbar vakuumglipa for
enkel rengdring)

I.  Varmeelement

Tillverkning av pasar med
anpassad storlek

1. Dra ut tillrdckligt med pasmaterial sa att livs-
medlet som ska vakuumforpackas far plats och lagg
till ca 5 cm. Anvand en sax eller en vass kniv for att
skara av 6nskad paslangd fran pasrullen. Se till att
du klipper/skar i en rat linje. Satt i elsladden.

2. Oppna locket. Placera ena dnden av den avskur-
na/-klippta pasen pa férseglingsremsan. Det gor ing-
et om du placerar ndgot material i tdtningsomradet.
3. Stang locket ordentligt genom att trycka ned
det pa bdda sidorna. Kontrollera att locket inte gar
att dppna. Om locket inte gar att 6ppna har du
stangt locket ordentligt.

OBS: Forseglingsremsan kommer INTE att fungera
korrekt om locket inte ar stangt. Forsakra dig om att
locket har stangts pa bada sidorna for att garantera
en korrekt forsegling.

4. Nar locket har stangts trycker du pa forseg-
lingsknappen for att skapa en pase med anpassad
storlek. Indikatorlampan lyser under férseglingspro-
cessen.

5. Indikatorlampan slocknar efter avslutad forseg-
ling. Tryck pa frigoéringsknapparna pa bada sidorna
av apparaten. Nu kan du ta ut den nya pasen.

6. Pdsen med anpassad storlek ar nu klar for va-
kuumforsegling.

VARNING: Lat apparaten svalna. Vanta minst 20
sekunder mellan férseglingarna. Vid alltfor frekvent
anvandning stangs apparaten av automatiskt for att
undvika 6verhettning. Om detta sker ska du vanta
20 minuter sa att apparaten far svalna.

Vakuumforsegling med vakuumpasar

1. Placera livsmedlet(en) som ska forseglas i den
fardigskurna/-klippta pasen eller pasen med anpas-
sad storlek. Lamna minst 5 cm mellan innehallet
och pdsens Ovre del sa att pasen kan dra ihop sig.

2. Oppna locket och placera pasens dppna dnde i
vakuumkanalen.

3. Stang locket ordentligt genom att trycka ned
det pa bdda sidorna. Kontrollera att locket inte gar
att dppna. Om locket inte gar att 6ppna har du
stangt locket ordentligt.

4. Tryck pa vakuum- och forseglingsknappen for att
starta vakuumprocessen. Apparaten suger ut all luft och
forseglar sedan pasen. B
5. Nérindikatorlampan —
slocknar ska du trycka
pa frigoringsknappar-
na pa bada sidorna av
apparaten for att frigora
pasen.
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Skotsel och rengoring

1. Koppla alltid fran apparaten fére rengoéring.

2. Sankinte ned apparaten i vatten.

3. Anvand inte slipande medel fér rengoring av
apparaten.

4. Rengor utsidan med en mjuk fuktig trasa och
milt diskmedel.

5. Rengor apparatens insida med hushallspapper
och torka bort ev. mat eller vatska.

6. Torka samtliga delar ordentligt innan du kopplar
in och anvander apparaten igen.

7. Det kan finnas kvar vatska fran pasen inuti
vakuumkammaren. Anvand milt diskmedel och

en varm fuktig trasa for att torka bort ev. vatska i
vakuumkammaren. Torka torrt ordentligt.

Felsokning

Inget hander nar jag trycker pa vakuumknap-
pen:

« Kontrollera att elsladdens stickkontakt har satts i
ordentligt i eluttaget.

- Kontrollera att elsladden inte ar skadad.

- Kontrollera att eluttaget fungerar genom att kopp-
la in en annan apparat. Om det inte fungerar ska du
kontrollera bostadens jordfelsbrytare eller sakringar.
« Kontrollera att du har slagit till strombrytaren pa
apparatens baksida.

« Kontrollera att pasen har placerats korrekt ned i
vakuumkammaren.

« Tryck ned locket pa bada sidorna och kontrollera
att det ar stangt.

«Vanta 25 minuter sa att apparaten far svalna och
prova sedan att anvanda den igen.

Luften sugs inte ut ur pasen:

- Kontrollera att det inte finns mellanrum, veck,
skrynklor eller hal i de férseglade pasarna.

« Kontrollera att de 6vre och nedre forseglingspack-
ningarna inte ar l0sa, utslitna eller spruckna.

« Livsmedel med hogt vatskeinnehall kan férhindra
att pasen forseglas ordentligt. Klipp/skar upp pasen,
torka av den Ovre delen av pasen invandigt och
forsegla pasen igen.

« Kontrollera att pasen har forts in korrekt i vakuum-
kammaren.

« Kontrollera att du har placerat pasen ratt. Nar du
gor en pase fran en rulle ska du kontrollera att den
avskurna/-klippta anden ar placerad pa forseglings-
remsan.

Pasen smalter:

Forseglingsremsan har blivit for het under forseg-
lingsprocessen. Lat apparaten svalna minst 20 sek-
under mellan anvandningarna. Om pasen fortsatter
att smalta ska du 6ppna locket helt och lata appara-
ten svalna i 25 minuter innan den tas i anvandning
igen.

Luft sugs tillbaka in i den vakuumsatta pasen:

« Kontrollera pasens forsegling. Det kan finnas ett
hal eller en skrynkla som slapper in luft i pasen.
Klipp/skar upp pasen forsiktigt och forsegla pasen
igen eller anvand en ny pase.

« Kontrollera att det inte finns fukt eller vatska fran
livsmedlet i pasens forsegling. Klipp/skar upp pasen
forsiktigt och forsegla pasen igen eller anvand en
ny pase. Frys in livsmedel med mycket vatska delvis
fore vakuumforseglingen.

- Kontrollera att livsmedlet inte har vassa kanter
som kan gora hal i pasen. Om du upptacker ett hal
ska livsmedlet forseglas i en ny pase.

« Kontrollera att inga vatskor har sugits in i forseg-
lingsremsans omrade.

« Kontrollera att de 6vre och nedre forseglingspack-
ningarna inte ar 16sa, utslitna eller spruckna.

« Fukt fran livsmedel med hogt vatskeinnehall kan
forhindra att pasen forseglas ordentligt. Klipp/skar
upp pasen, torka av den 6vre delen av pasen invan-
digt och forsegla pasen igen.

Pasen gar inte att forsegla:

« Kontrollera att det inte finns mellanrum, veck,
skrynklor eller hal i de forseglade dndarna.

« Fukt fran livsmedel med hogt vatskeinnehall kan
forhindra att pasen forseglas ordentligt. Klipp/skar
upp pasen, torka av den 6vre delen av pasen invan-
digt och forsegla pasen igen.

« Kontrollera att du har placerat pdsen ratt. Nar du
gor en pase fran en rulle ska du kontrollera att den
avskurna/-klippta anden ar placerad pa forseglings-
remsan.

- Lat apparaten svalna. Vanta 20 sekunder mellan
forseglingarna.

Serviceinstruktioner

1. FOrsOk INTE reparera eller justera apparatens
elektriska eller mekaniska funktioner sjalv.

2. Kontakta en servicefirma om du tror att appara-
ten behover repareras.
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Important Points
for your Safety

Read and fully understand all instructions and
warnings prior to using this machine. Your safety
is most important!

1. Read the instructions carefully.

2. Do not allow the appliance to be used as a toy.
3. This appliance should not be operated by child-
ren.

4. Do not operate the appliance with a damaged
power cord or plug.

5. Do not use the appliance on a wet or hot surfa-
ce, or near a heat source.

6. Always use the appliance on a level surface.

7. Do notimmerse any part of the appliance,
power cord or plug into water or other liquid.

8. To disconnect, unplug the power cord from the
electrical outlet. Do not disconnect by pulling on
the cord. Always unplug the appliance before clea-
ning and when not in use.

9. If the power cord or device is damaged, the app-
ropriate measures requiring service, replacement or
repair must be left to professionals.

10. Close supervision is required when this product
is used near children.

11. The appliance is not for commercial use. If se-
aling more than 20 bags continuously, wait at least
25 minutes before resuming use of your appliance.
12. Keep the upper lid of the appliance unlocked
when not in use.

13. This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

14. If the power cord gets damaged, the manu-
facturer, its service representative or a person with
equivalent qualifications must replace it in order to
avoid any danger.

This appliance is for HOUSEHOLD USE ONLY.

Do not attempt to service this product. All service
operations must be left to professionals.

A short power-supply cord is provided to reduce
the risk resulting from becoming entangled in or
tripping over a longer cord. Extension cords are not
prohibited from being used when care is exercised
in their use. When an extension cord is used the
marked electrical rating of the extension cord shall
be no less than the marked electrical rating of the
appliance. The longer cord shall be arranged so that
it does not drape over the counter-top or tabletop
where it is capable of being tripped over, snagged,
or pulled on unintentionally, especially by children.



Start Enjoying the Benefits of your
Vacuum Sealer System

Thank you for purchasing this vacuum sealer.

With this new vacuum sealer, just close the lid by
pressing down on both sides. When the lid is locked
in place, press the vacuum button and let the vacu-
um sealer do the rest! The machine will continue to
vacuum out air and then seal the bag; release the lid
by pressing the buttons on both sides of the machi-
ne and your items are now vacuum fresh!

Your new vacuum sealer system includes the fol-
lowing :

+VS150-N Vacuum Sealer

« User Manual

Vacuum Sealing Guidelines

Food Storage & Safety

IMPORTANT: Vacuum packaging is NOT a substitute
for refrigeration or freezing. Any perishable foods
that require refrigeration must still be refrigerated
or frozen after vacuum packaging.

For best result in extending the life of foods, it is
important to vacuum package foods that are fresh.
Once food has begun to deteriorate, vacuum pac-
kaging may only slow the deterioration process.
Vacuum sealing cannot prevent the growth of mold.
Other disease causing microorganisms can still
grow in low oxygen environments and may require
further meansures to be eliminated.

Food Preparation Hints and Tips for Air-tight
Vacuum Sealing

Cooking, Thawing and Reheating - Simmering in a
vacuum bag helps food retain its flavor and it helps
with the clean up as well. No dirty saucepans...
When reheating foods in the microwave using your
vacuum bags, always puncture open the bag to
allow hot air to escape. You can also reheat foods in
the vacuum bags by placing them in water at a low
simmer below 170°F (75°C).

IMPORTANT : Always thaw foods in either refrigera-
tor or microwave — do not thaw perishable foods at
room temperature.

Preparation Hints for Meat and Fish:

Try pre-freezing meats and fish for 1-2 hours before
vacuum pakaging. This helps retain the juice and
shape, and provides for a better seal.

If you can't, place a folded paper towel between the
food and top of the bag, but below seal area. Leave
paper towel in bag to absorb excess moisture and
juices during vacuum packaging process.

Preparation Hints for Cheeses: E N
Vacuum package cheese after each use. If you make
your bag just a little longer than needed, you can

re-seal the bag after each use.

IMPORTANT : Due to the risk of anaerobic bacteria,

soft cheeses should never be vacuum packaged.

Preparation Guidlines for Vegetables:

Blanching is a process that should be done before
vacuum packaging vegetables. This process stops
the enzyme action that could lead to loss of flavor,
color and texture. To blanch vegetables, place them
in Simmering water or in a microwave until they are
cooked, but still crisp. Blanching times can range
from 1 to 2 minutes for leafy greens and peas; 3 to
4 minutes for snap peas, sliced zucchini or brocco-
li; give your carrots about 5 minutes;and 7 to 11
minutes for corn on the cob. After blanching, im-
merse vegetables in cold water to stop the cooking
process.

NOTE : All vegetables (including broccoli, Brussels
sprouts, cabbage, cauliflower, kale, turnips) natural-
ly emit gases, during storage. Therefore, after blan-
ching, it’s best if they're stored in the freezer.

More on Vegetables:

Vegetables are a great candidate for portion control
; When storing vegetables, try pre-freezing them for
1 to 2 hours, then separate them into meal portions
within your vacuum bags. After they have been
vacuum packaged, return them to the freezer.
IMPORTANT : Due to the risk of anaerobic bacteria,
fresh mushrooms, onions & garlic should never be
vacuum packaged.

Preparation Hints for Powdery Foods:

When vacuum packaging powdery items like flour,
it's best to use their original packaging inside of the
vacuum bags. The fine powder could get sucked
into the machine and cause enough damage to
shorten the life of the sealer.

Preparation Hints for Liquids:

Before you vacuum package liquid such as soup
stock, pre-freeze in a casserole dish, loaf pan orice
cube tray until solid. Remove frozen liquid from pan
and vacuum package in the vacuum bags. You can
then stack in the freezer. When you're ready to use,
just cut corner of bag and place in either a microwa-
ve dish or drop into water at a low simmer, below
170°F (75°C).



Features of your Product

A. Port for Vacuuming Canister

Insert one end of the accessory hose into this port,
put the other end into the port on the canister lid
and then let the appliance vacuum the canister
afresh.

B. Vacuum & Seal Button

Press to vacuum the package and seal food airtight.
The appliance shuts off automatically.

C. Cancel Button

Immediately halts the current function.

D. Seal Only Button

This button has three applications:

1. Press to create a seal when making bags from a
roll.

2. Press to immediately stop the vacuum process
and begin sealing the bag. Prevents delicate foods
from being crushed.

3. Pressto create a seal on Mylar bags (such as a
potato chip bag) to keep food sealed airtight.

E. Release Button

Press to open the lid after the sealing process is
completed.

F. Rubber Sealing Strip

G. Sealing Gaskets (up and down)

H. Vacuum Chamber (with removable vacuum slot
for easy cleaning)

l. Heating element

How to Make Custom Sized bags

1. Pull enough bag material to hold item to be
vacuum packaged, plus 2 inches. With a pair of scis-
sors or sharp knife, cut desired bag length from bag
roll. Make sure to cut in a straight line. Plug in power
cord.

2. Open lid. Place one end of cut bag onto sealing
strip, don't worry if you accidently place any materi-
al onto the gasket area.

3. Close lid firmly by pressing down firmly on both
sides, check to make sure that the lid will not open.
If the lid can not be lifted, then you have successful-
ly locked the lid in place.

NOTE: The sealing strip will NOT work properly
unless you lock the lid. Ensure that the lid has been
locked on both sides for proper sealing.

4. Now that the lid has been locked, press the
“Seal” button to create a custom sized bag. The indi-
cator light illuminates during the seal process.

5. Once completed the indicator light will turn

off; press the release buttons on both sides of the
machine, it is now safe to take out the newly crea-
ted bag.

6. The custom sized bag is now ready for vacuum
sealing.

CAUTION: Make sure you give the appliance time to
cool down. Wait at least 20 seconds between seals.
Under very heavy usage, appliance will shut off
automatically to prevent overheating. If it does, wait
20 minutes to allow appliance to cool off.

How to Vacuum Seal with
the Vacuum Bags

1. Place the item(s) to be sealed into the pre-cut or
custom sized bag. Leave at least 2 inches between
the contents and the top of the bag to allow for bag
contraction.

2. Open lid and place the open end of the bag
down into the Vacuum channel.

3. Close lid firmly by pressing down firmly on both
sides, check to make sure that the lid will not open.
If the lid can not be lifted, then you have successful-
ly locked the lid in place.

4. To begin the vacuum process, press the "Vacu-
um & Seal” button. The unit will continue to vacuum
and then seal once air has been removed.

5. Once the indicator .
light has turned off,
press the release but-

{ S ,\—‘\ . .
tons on both sides of N —
the machine to release % > ’

the bag.
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Care & Cleaning

1. Always unplug the unit before cleaning.

2. Do notimmerse in water.

3. Do not use abrasives to clean the unit.

4. Wipe the outer surface with a soft, damp cloth
and soap.

5. To clean the inside of the unit, wipe away any
food or liquid with a paper towel.

6. Dry all parts thoroughly before you plug in and
operate the unit again.

7. Vacuum chamber may trap liquids that were
drawn from the bag ; use a mild dish washing
soap and a warm, damp cloth to wipe away any
left behind liquid from the vacuum chamber. Dry
thoroughly.

Trouble Shooting

Nothing happens when I press the "VACUUM”
button:

« Make sure the power cord is correctly plugged into
the electrical outlet.

« Make sure the power cord is not damaged in any
way.

« Make sure the electrical outlet is operative by
plugging in another appliance. If it's not, please
check the circuit breakers or fuses in your home.

+ Make sure you have turned on the power switch
on the back of the machine.

« Make sure the bag is positioned correctly down in
the vacuum chamber.

« Press down on both sides of the lid and make sure
itis locked in place.

« Wait 25 minutes to allow appliance to cool off, and
then try using again.

Air is not vacuumed from the bag:

« Check that there are no gaps, folds, wrinkles or
holes in the pre-sealed bags.

« Check for loose, worn or cracked Upper and Lower
sealing gaskets.

« Foods with high liquid contents may prevent the
bag from sealing properly. Cut bag open and wipe
top inside of bag and reseal.

« Check to see if bag is properly inserted into the
vacuum chamber.

« Make sure you've placed the bag in the proper pla-
ce. When making a bag from a roll, make sure end of
cut piece is on the sealing strip.

Bag melts:

The sealing strip may have been too hot during

the sealing process. Allow the unit to cool for 20
seconds between uses. If the bag continues to melt,
allow unit to cool with the lid in the upright position
for 25 minutes before using.

Air has seeped back into the vacuumed bag:

« Check the seal of the bag. There may be a hole

or wrinkle that is allowing air to reenter the bag.
Carefully cut the bag open and re-seal it, or use an
entirely new bag.

« Make sure there is no moisture or liquid from the
food present within the bag seal. You may need to
cut open the bag and re-seal it, or use an entirely
new bag. Partially freeze foods with excess liquids,
prior to vacuum sealing.

« Make sure there are no food items with sharp ed-
ges that may have punctured the bag. If you find a
puncture hole, seal the item in an entirely new bag.
« Make sure no liquids were drawn to the sealing
strip area.

« Check for loose, worn or cracked Upper and Lower
sealing gaskets.

« Moisture of foods with high liquid content will pre-
vent the bag from sealing properly. Cut bag open
and wipe top inside of bag and reseal.

Bag will not seal:

« Check that there aren’t any gaps, folds, wrinkles or
holes in pre-sealed edges.

Moisture of foods with high liquid content will pre-
vent the bag from sealing properly. Cut bag open
and wipe top inside of bag and reseal.

« Make sure you've placed the bag in the proper pla-
ce. When making a bag from a roll, make sure end of
cut piece is on the sealing strip.

- Make sure you've given the appliance time to cool
down. Wait 20 seconds between seals.

Service Instructions

1. DO NQT try to repair or adjust the electrical or
mechanical functions of the device yourself.

2. If you believe a repair is needed, contact a servi-
ce company.
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Olulised ohutusnouded

Lugege koik juhised ja hoiatused labi nii, et saate
nendest enne seadme kasutamist aru.

1. Lugege juhised hoolikalt labi.

2. Seadme kasutamine manguasjana on keelatud.
3. Lapsed ei tohi seadet kasutada.

4. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe véi pistik on
saanud kahjustada.

5. Arge kasutage seadet marjal voi kuumal pinnal
voi soojusallika lahedal.

6. Kasutage seadet ainult tasasel pinnal.

7. Arge kastke lihtegi seadme osa, toitejuhet ega
pistikut vette voi muusse vedelikku.

8. Seadme toite katkestamiseks tommake pistik pe-
sast valja. Arge tdmmake pistikut vilja juhetpidi.
Tommake pistik pesast vdlja iga kord enne seadme
puhastamist ja siis, kui seade ei ole kasutusel.

9. Kui toitejuhe voi seade ise on kahjustada saanud,
laske vajalikud hooldus-, vahetus- v6i parandustoi-
mingud teha spetsialistil.

10. Toode nduab hoolikat jarelevalvet, kui seda ka-
sutatakse laste juuresolekul.

11. Seade ei ole ette nahtud kommertskasutuseks.
Kui tihendate Ule 20 koti jarjest, tehke vahemalt

25 minuti pikkune paus, enne kui kasutate seadet
edasi.

12. Hoidke seadme Ulemise kaane lukustus lahti, kui
seade ei ole kasutusel.

13.Vahemalt 8-aastased lapsed ning tavaparasest
norgemate flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voi-
mete voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud

Ml‘l'i‘l.ll(llﬂ

voivad seadet kasutada jarelevalve all voi siis, kui
neile on selgitatud seadme kasutamist ja kasutamis-
ohutust ning nad moistavad seadme kasutamisega
kaasnevaid ohte. Arge laske lastel seadmega mangi-
da. Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta seadet puhasta-
da ega hooldada.

14. Kui toitejuhe on saanud kahjustada, peab tootja
ise, tootja hoolduspartner voi muu padev isik selle
ohu ennetamiseks vadlja vahetama.

See seade on ette nahtud AINULT KODUS KASUTA-
MISEKS.

Arge proovige seadet ise hooldada. Hooldus tuleb
lasta teha spetsialistil.

Lihike toitejuhe vahendab riski, et keegi voib sellele
peale astuda voi selle otsa komistada.
Pikendusjuhtmete kasutamine ei ole keelatud, kui
neid kasutatakse hoolikalt. Pikendusjuhtmele mar-
gitud toitepinge peab olema vahemalt sama suur
kui seadmele margitud toitepinge. Pikendusjuhe
tuleb paigutada nii, et see ei ripne lle té6pinna voi
lauaplaadi serva, et selle otsa ei komistataks, et see
ei jaa millegi kiilge kinni ja naiteks lapsed ei paase
seda tirima.

Vaakumpakendaja kasutusele votmine

Kui uus vaakumpakendaja on kasutusel, sulgege
kaas vajutades seda mélemalt poolt. Kui kaas on
paika lukustunud, vajutage vaakumpakendamis- ja
tihendamisnuppu.

Seade eemaldab 6hu ja tihendab koti. Vabastage
kaas vajutades seadme molemal kiiljel olevaid nup-



pe. Teie toiduained on nuud vaakumpakitud!

Teie uus vaakumpakendamisstisteem koosneb jarg-
mistest osadest:

« vaakumpakendaja VS150-N

« kasutusjuhend

Juhised vaakumpakendamiseks

Toiduainete sdilitamine ja ohutus

OLULINE TEAVE: vaakumpakendamine El asenda
jahutamist voi stigavkulmutamist. Kéiki riknevaid
toiduaineid, mis néuavad jahutamist, tuleb parast
vaakumpakendamist hoida kiilmkapis voi stigavkul-
mikus.

Toiduainete sailivusaega saab kdige paremini
pikendada nende vaakumpakendamisega varskelt.
Kui toit on hakanud riknema, voib vaakumpakenda-
mine ainult aeglustada riknemisprotsessi. Vaakum-
pakendamine ei hoia dra hallituse teket. Hapniku-
vaeses keskkonnas voib kasvada ka muid haigusi
tekitavaid mikroorganisme, mille eemaldamine voib
nouda teistsuguseid meetmeid.

OLULINE TEAVE:

- sulatage toiduained ules alati kiilmkapis voi
mikrolaineahjus - arge sulatage riknevaid toiduai-
neid toatemperatuuril.

- Anaeroobsete bakterite riski tottu ei tohi kunagi
vaakumpakendada pehmeid juuste, varskeid seeni,
sibulat ega kitslauku.

Toote omadused

A. Avavaakumkarbile

Sisestage lisavarustusse kuuluva vooliku Uks ots sel-
lesse avasse ja teine ots karbi kaanel olevasse avasse
ning seejarel laske seadmel karbist 6hk eemaldada.
B. Ohu eemaldamise ja hermeetiliselt sulgemise
nupp

Vajutage seda pakendist 6hu eemaldamiseks ja
toidu 6hukindlalt sulgemiseks. Seade lulitub auto-
maatselt valja.

C. Tihistamisnupp

Peatab viivitamata kdimasoleva funktsiooni.

D. Ainult hermeetiliselt sulgemise nupp

Sellel nupul on kolm rakendust:
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1. Vajutage seda rullist kottide valmistamisel nen-
de hermeetiliselt sulgemiseks.

2. Vajutage seda 6hu eemaldamise protsessi seis-
kamiseks ja koti hermeetiliselt sulgemise alustami-
seks. Valdib 6rnade toiduainete laiaks litsumist.

3. Vajutage seda poluesterkilest (Mylar) kottide (nt
kartulikropsude kott) hermeetiliselt sulgemiseks, et
toiduained oleksid 6hukindlalt suletud.

E. Vabastamisnupp

Vajutage seda kaane avamiseks parast sulgemis-
protsessi [6ppu.

F.  Kummist tihendusriba

G. Tihendavad tihendid (lileval ja all)

H. Vaakumkamber (koos eemaldatava vaakumpilu-
ga puhastamise hélbustamiseks)

|.  Kuumutuselement

Soovitava suurusega kottide tegemine

1. Téommake vaakumpakendatava toiduaine jaoks piisa-
valt kotimaterjali ja lisage 5 cm varu. Loigake rullist sobi-
va pikkusega kott kaaride voi terava noa abil. Veenduge,
et |dikate sirgelt. Uhendage pistik pistikupesasse.

2. Avage kaas. Asetage |digatud koti teine ots tihen-
duslindi peale. Pole viga, kui tihenduspiirkonda satub
kogemata materjali.

3. Sulgege kaas tugevasti vajutades seda molemalt poolt
alla. Kontrollige, et kaas ei avane. Kui kaant ei saa kergita-
da, olete kaane digesti paika lukustanud.

MARKUS: tihenduslint El tédta digesti, kui kaas ei ole
lukustunud. Kontrollige, et kaas on lukustunud mélemalt
poolt, et tihendamine dnnestuks hasti.

4, Kui kaas on lukustunud, tehke soovitava suurusega
kott vajutades tihendamisnuppu.

Tihendamisprotsessi ajal poleb margutuli.

5. Kui tihendamine on valmis, margutuli kustub. Vajuta-
ge seadme mdlemal kiiljel olevaid vabastamisnuppe ja
votke vastvalminud kott seadmest valja.

6. Kott on nild valmis vaakumpakendamiseks.
HOIATUS: andke seadmele piisavalt aega jahtuda.
Oodake tihendamiste vahel vahemalt 20 sekundit. Kui
kasutada seadet liiga intensiivselt, lUlitub see Gilekuume-
nemise valtimiseks automaatselt valja. Sel juhul oodake
20 minutit, kuni seade jahtub.



Vaakumpakendamine vaakumkottidega

1. Pange vaakumpakendatavad toiduained eelldigatud
vOi sobivasse mootu ldigatud kotti.

Jatke sisu ja koti Gilaosa vahele vahemalt 5 cm tiihja ruu-
mi, et kott saaks kokku tdmbuda.

2. Avage kaas ja pange koti lahtine ots imikanalisse.

3. Sulgege kaas tugevasti vajutades seda molemalt poolt
alla. Kontrollige, et kaas ei avane. Kui kaant ei saa kergita-
da, olete kaane digesti paika lukustanud.

4. Alustage vaakumpakendamist vajutades vaakumpa-
kendamis- ja tihendamis-
nuppu. Seade eemaldab \
kotist 6hu ja tihendab Sy

koti. % o
5. Kui margutuli on kus- N |
tunud, vabastage kott % > ’
vajutades seadme mole-

mal kiiljel olevaid vabas-

tamisnuppe.

Hooldus ja puhastamine

1. Enne seadme puhastamist tdmmake selle pistik alati
pesast valja.

2. Arge kastke seadet vette.

3. Arge puhastage seadet abrasiivsete vahenditega.

4. Pihkige seadme valispinda seebivees niisutatud peh-
me lapiga.

5. Eemaldage toidu- voi vedelikujadgid seadme sisekiil-
jelt paberkateratikuga.

6. Kuivatage koik osad hoolikalt, enne kui Glhendate
seadme vooluvorku ja kasutate seda uuesti.
7.Vaakumkambrisse vdib koguneda kottidest valja val-
gunud vedelikke. Piihkige vedelikujaagid vaakumkamb-
rist sooja pehme lapi ja 6rnatoimelise nbudepesuvahen-
diga. Kuivatage hoolikalt.

Veaotsing

Seade ei reageeri vaakumpakendamis- ja tihen-
damisnupu vajutamisele

- Kontrollige, et toitejuhe on Ghendatud digesti pistiku-
pesaga.

- Kontrollige, et toitejuhe on terve.

« Kontrollige pistikupesa korrasolekut iihendades sellega
mone muu seadme. Kui see ei t66ta, kontrollige juhtme
kaitseluliteid voi sulavkaitsmeid.

- Kontrollige, et seade on selle tagakiiljel olevast toiteliili-
tist sisse lulitatud.

« Kontrollige, et kott on digesti vaakumkambrisse aseta-
tud.

« Kontrollige kaane lukustust vajutades seda mélemalt
poolt alla.

« Laske seadmel 25 minutit jahtuda ja proovige seejarel
uuesti.

Ohk ei vilju kotist

- Kontrollige, et eeltihendatud kottides ei ole pragusid,
volte, kortse voi auke.

« Kontrollige, et Gilemised ja alumised tihendid ei ole
I6dvad, kulunud véi katkised.

« Kui toiduaine sisaldab palju vedelikku, ei pruugi kott
tihedalt sulguda. Loigake kott lahti, piihkige selle tilaosa
kuivaks ja tihendage uuesti.

« Kontrollige, et kott on digesti vaakumkambrisse asetatud.

« Kontrollige, et olete asetanud koti 6igesse kohta. Kui
teete koti rullmaterjalist, kontrollige, et I6igatud tiiki ots
on tihenduslindi peal.

Kott sulab

Tihenduslint vois olla tihendamise ajal liilga kuum. Laske
seadmel kasutuskordade vahel 20 sekundit jahtuda. Kui
koti sulamine jatkub, laske seadmel enne kasutamist
jahtuda 25 minutit, kaas pustasendis.

Parast ohu eemaldamist on 6hk vaakumkotti
tagasi paasenud

« Kontrollige koti 6hutihedust. Kotil voib olla auk voi
korts, mille kaudu 6hk paaseb tagasi kotti. Loigake kott
ettevaatlikult lahti ja tihendage see uuesti voi kasutage
uut kotti.

« Kontrollige, et toiduainest ei ole padsenud koti tihen-
disse niiskust voi vedelikku. Voite olla sunnitud koti lahti
I6ikama ja uuesti tihendama véi kasutama uut kotti. Kui
toiduaine sisaldab palju vedelikku, stigavkilmutage see
osaliselt enne vaakumpakendamist.

« Kontrollige, kas toiduainel on teravaid servi, mis oleksid
voinud koti I6hkuda. Kui leiate augu, vaakumpakendage
toiduaine uude kotti.

« Kontrollige, et tihenduslindi piirkonda ei ole sattunud
vedelikku.

« Kontrollige, et Gilemised ja alumised tihendid ei ole
I6dvad, kulunud véi katkised.

« Kui toiduaine sisaldab palju vedelikku, ei pruugi kott
tihedalt sulguda. Loigake kott lahti, piihkige selle tilaosa
kuivaks ja tihendage uuesti.

Kott ei sulgu tihedalt

« Kontrollige, et eeltihendatud servades ei ole pragusid,
volte, kortse voi auke.

« Kui toiduaine sisaldab palju vedelikku, ei pruugi kott
tihedalt sulguda. Loigake kott lahti, piihkige selle tilaosa
kuivaks ja tihendage uuesti.

« Kontrollige, et olete asetanud koti 6igesse kohta. Kui
teete koti rullmaterjalist, kontrollige, et I6igatud tiiki ots
on tihenduslindi peal.

« Kontrollige, et olete andnud seadmele piisavalt aega
jahtuda. Oodake tihendamiste vahel 20 sekundit.

Hooldus

1. ARGE proovige seadme elektrilisi véi mehaanilisi
funktsioone ise parandada vé6i seadistada.

2. Kui arvate, et seade vajab remonti, péérduge hool-
dusettevotte poole.

ET
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Svarigi drosibas
noradijumi

Pirms iekartas lietosanas izlasiet visas pamacibas
un bridinajumus.

1. Uzmanigi izlasiet noradijumus.

2. lekarta nav rotallieta.

3. So iekartu nedrikst izmantot bérni.

4. Neizmantojiet iekartu, ja ir bojats tas stravas vads
vai kontaktdaksa.

5. Neizmantojiet iekartu uz slapjas vai karstas virs-
mas vai siltuma avotu tuvuma.

6. lzmantojiet iekartu tikai uz lidzenas virsmas.

7. Neiemerciet nevienu iekartas dalu, stravas vadu
vai kontaktdaksu udent vai cita Skidruma.

8. Atvienojiet iekartu no stravas padeves, iznemot
kontaktdakSu no kontaktligzdas. Nevelciet kon-
taktdaksas aiz vada. Iznemiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas, ja iekartu neizmantojat vai pirms tas
tirsanas.

9. Ja stravas vadam vai iekartai ir bojajumi, attiecigie
apkopes, nomainas vai remonta darbi ir javeic kvali-
ficetam specialistam.

10. Ja iekarta tiek izmantota bérnu tuvuma, nepie-
cieSama stingra uzraudziba.

11. lekarta nav paredzeta komercialai lietosanai. Ja
péc kartas tiek aizkauséti vairak neka 20 maisi,
pirms turpinat iekartas izmantosanu, pagaidiet
vismaz 25 minutes.

12. Kamér iekarta netiek izmantota, tas augséeja vaka
fiksatoru atstajiet atvertu.
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13. So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma
un personas, kuru fiziskas, manu vai garigas spéjas ir
ierobezotas vai kuram trakst pieredzes vai zinasanu,
ja Sis personas tiek uzraudzitas vai ir instruétas par
iekartas droSu izmanto$anu un tas saprot ar iekartas
izmantosanu saistitos riskus. Bérni nedrikst rotala-
ties ar So iekartu. Bérni bez uzraudzibas nedrikst
tirit So iekartu, ka ari veikt ar tas funkcijam saistitas
darbibas.

14. Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina razo-
tajam, raZzotaja parstavim vai personai ar lidzigu
kvalifikaciju, lai novérstu iespéjamos riskus.

Stiekarta ir paredzéta TIKAI LIETOSANAI SADZIVES
APSTAKLOS.

Neméginiet pasrocigi veikt iekartas apkopi. Apkope
ir javeic kvalificétam specialistam. Iss stravas vads
samazina aizkersanas un paklupsanas risku.

Atlauts izmantot pagarinatajvadus, ja tas tiek darits
uzmanigi. Pagarinatajvada noraditajam darba sprie-
gumam ir jabut vismaz tikpat lielam ka uz iekartas
noraditajam darba spriegumam. Pagarinatajvads ir
japielago ta, lai tas nenokaratos no virsmas vai gal-
da, lai aiz ta nevarétu paklupt, tas nekur neaizkertos
un to nevarétu pavilkt, pieméram, bérni.

Vakuuma iepakosanas sistémas
izmantosanas uzsaksana

Pirms jaunas vakuuma iekartas izmanto$anas aizve-
riet vaku, piespiezot to no abam pusem. Kad vaks

ir nofikséts vieta, nospiediet vakuuma radisanas un
aizkausesanas taustinu. lekarta izstc gaisu un aiz-



kausé maisinu. Lai attaisitu vaku, nospiediet
taustinus abas iekartas pusés. Tagad partika ir iepa-
kota vakuuma!

Jaunas vakuuma iepakosanas sistemas komponenti:
«Vakuuma iepakosanas iekarta VS150-N

- LietoSanas pamaciba

Norades par iepakosanu vakuuma

Partikas produktu glabasana un drosiba
SVARIGI! lepakosana vakuuma neaizstaj atdzesésa-
nu vai sasaldésanu. Visi atrbojigie partikas produkti,
kam nepiecieSama saldésana, péc iesainosanas
vakuuma jaglaba ledusskapi vai saldétava.
Glabajot partikas produktus, iepakoSana vakuuma
var maksimali pagarinat to lietosanas laiku. Kad
édiens sak bojaties, vakuuma iepakojums vienmer
var paléninat bojasanas procesu. Vakuuma iepako-
jums nenovérs peléjuma veidoSanos. Vidé, kura ir
maz skabekla, joprojam var attistities citi slimibas
izraisoSi mikroorganismi, kuru likvidésanai ir vaja-
dzigi citi lidzekli.

SVARIGI!

- Partikas produktus vienmer atkause€jiet ledus-
skapi vai mikrovilnu krasni — atrbojigus partikas
produktus neatkauséjiet istabas temperatura.

- Mikstos sierus, svaigas sénes, sipolus/kiplokus
nav jaiepako vakuuma - tas var izraisit anaerobo
baktériju veido3anos.

Produktu ipasibas

A. Caurulites pieslegvieta vakuuma izveidei
karbas

Vienu caurulites galu ievietojiet Saja pieslégvieta,
bet otru galu ievietojiet karbas vacina atveré un péc
tam pagaidiet, kamér ierice izveido karba vakuumu.
B. Vakuuma izveides un hermetizeésanas poga
So pogu izmanto vakuuma izveidei partikas iepako-
jumos un to hermétiskai noslégsanai. Péc tam ierice
automatiski izslédzas.

C. AtcelSanas poga

Nekavéjoties aptur notieko3o darbibu.

D. Poga tikai hermetizésanas funkcijai

Sai pogai ir tris pielietojumi:

1. Hermétiskuma izveidei maisinos, kas tiek veidoti
no rulla.

2. Tulitejai vakuuma procesa apturésanai un maisi-
na hermetiskai noslégsanai. Nesaspiez viegli luzto-
Sus un draposus partikas produktus.

3. Hermeétiskai partikas produktu iepakojuma
noslégsanai Mylar maisinos (pieméram, kartupelu
Cipsu maisinos).

E. AtlaiSanas poga

Vacina atversanai hermétiskuma izveides beigas.

F. Gumijas stréemele hermétiskai noslégsanai

G. Blivéjuma dala (augsa un apaksa)

H. Vakuuma kamera (ar iznemamu vakuuma gropi
értai tirisanai)

I. Sildelements

Velama izméra maisinu izveidoSana

1. lzvelciet partikas produkta iepako3anai pietiekami
daudz maisina materiala un vél papildus 5

centimetrus. Ar $kérém vai asu nazi nogrieziet no rulla
materialu maisinam pietiekama daudzuma.

Grieziet taisni. lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

2. Atveriet vaku. Vienu nogriezta maisina galu novietojiet
pie kauséjosas sliedes. Tas netraucé, ja

materials tiek iespiests aizkausésanas josla.

3. Stingri aizveriet vaku, to piespieZot abas pusés. Parbau-
diet, vai vaks neatveras. Ja vaku nevar pacelt, tas ir nofik-
séts pareizi.

UZMANIBU: kauséjosa sliede NEDARBOJAS pareizi, ja vaks
nav nofikséts. Parbaudiet, vai vaks ir nofikséts abas pusés,
lai kausésana butu sekmiga.

4. Kad vaks ir nofikséts, nospiediet aizkausé3anas taustinu
un tiks izveidots nepiecieSama izméra maisins.
Aizkausésanas procesa laika deg indikators.

5. Kad kausésana ir pabeigta, indikators nodziest. Nospie-
diet vaka attaisisanas taustinus, kas atrodas

abas iekartas puses, un iznemiet gatavo maisinu.

6. Maisins ir sagatavots vakuuma iepakosanai.
BRIDINAJUMS: laujiet iekartai pietiekami ilgi atdzist. Starp
katru kausésanas reizi pagaidiet vismaz 20

sekundes. Ja iekarta tiek izmantota parak intensivi, ta auto-
matiski izsledzas, lai novérstu

parkarsanu. Sada gadijuma pagaidiet 20 minates, lai iekar-
ta atdzistu.

LV



ina

Rl

lepakosana vakuuma mais

1.Vakuuma iepakosanai paredzétos partikas produktus
ievietojiet ieprieks$ nogriezta vai vélamaja izméra saga-
tavota maisina. Starp maisina saturu un ta augSmalu
atstajiet vismaz 5 centimetrus brivas vietas, lai maisinu
varétu sasaurinat.

2. Atveriet vaku un maisina atvérto galu ievietojiet iestk-
Sanas atveré.

3. Stingri aizveriet vaku, to piespiezot abas pusés. Par-
baudiet, vai vaks neatveras. Ja vaku nevar pacelt, tas ir
nofikséts pareizi.

4, Saciet iepakosanu vaku-
uma, nospiezot vakuuma
radisanas un aizkause-

$anas taustinu. lekarta

izvada gaisu no maisina

un to aizkauseé.

5. Péec indikatora nodzi-
$anas atbrivojiet maisinu,
nospiezot vaka atvérsanas
taustinus abas iekartas puses.

Kopsana un tiriSana

1. Pirms tirisanas vienmér iznemiet iekartas kontaktdak-
su no kontaktligzdas.

2. Nemeérciet iekartu adeni.

3. Netiriet iekartu ar abrazivam vielam.

4. Noslaukiet iekartas arpusi ar mikstu, mitru dranu,
izmantojot ziepes.

5. Partikas vai Skidrumu parpalikumus no iekartas ieks-
puses noslaukiet ar papira dvieli.

6. Uzmanigi noslaukiet visas iekartas dalas pirms tas pie-
slégsanas stravas padevei un atkartotas izmanto3anas.
7. Maisina arpusé var nonakt skidrumi, kas ir izdalijusies
no noslégta maisina iekSpuses. Noslaukiet skidruma par-
palikumus no noslégta maisina ar mikstu, mitru dranu,
izmantojot maigu trauku mazgasanas lidzekli. Rlpigi
nosusiniet.

Problemu noveérsana

Nospiezot vakuuma iepakosanas un aizkausésa-
nas taustinus, nekas nenotiek

- Parbaudiet, vai stravas vads ir iesprausts pareizaja kon-
taktligzda.

« Parbaudiet, vai stravas vadam nav bojajumu.

- Parbaudiet, vai darbojas kontaktligzda, tai pieslédzot
citu ierici. Ja ta darbojas, parbaudiet jaudas sledzus vai
drosinatajus.

- Parbaudiet, vai ir ieslégts iekartas aizmuguré eso3ais
stravas slédzis.

- Parbaudiet, vai maisins ir pareizi ievietots vakuuma
kamera.

- Parbaudiet, vai vaks ir nofikséts, to piespiezot abas
pusés.

- Laujiet iekartai atdzist 25 minates un méginiet vélreiz.
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Gaiss netiek izsukts no maisina

« Parbaudiet, vai maisiniem ar blivéjumu nav plisumu,
locijumu, kroku vai caurumu.

- Parbaudiet, vai augséjais vai apakséjais bliveéjums nav
valigs, nodilis vai bojats.

« Ja partikas produkts satur daudz skidruma, maisins var
nenoslégties pilniba. Atgrieziet maisinu vala, noslaukiet
ta arpusi un aizkauséjiet vélreiz.

- Parbaudiet, vai maisins ir pareizi ievietots vakuuma
kamera.

« Parbaudiet, vai maisins ir novietots pareiza pozicija. Vei-
dojot maisinus no rulla, parbaudiet, vai griezuma dalas
gals atrodas uz kauséjosas sliedes.

Maisins kast

Kauséjosa sliede aizkausésanas laika ir parmérigi uzkar-
susi. Laujiet iekartai starp lietoSanas reizém 20 sekundes
atdzist. Ja maisin$ joprojam kust, |laujiet iekartai pirms
lietoSanas atdzist ar vaku vertikala stavokli 25 minates.

Péc gaisa izvadiSanas tas atkal ieklust maisina

« Parbaudiet, vai maisins ir noslégts. Maisina visdrizak ir
caurums vai krunka, pa kuru gaiss iek|ust atpakal maisi-
na. Uzmanigi atgrieziet vala maisinu un aizkauségjiet to
No jauna vai izmantojiet jaunu maisinu.

- Parbaudiet, vai partikas produkta esosais mitrums vai
Skidrumi nav nonakusi maisina aizkausétaja josla. Varat
maisinu atgriezt vala un aizkausét vélreiz vai izmantot
jaunu maisinu. Ja partikas produkts satur daudz skidru-
ma, daléji sasaldéjiet to pirms vakuuma iepakojuma
izveidosanas.

- Parbaudiet, vai partikas produktam nav asu malu, kas
varétu maisinu sadurt. Ja ir plisumi, partikas produktu
iepakojiet vakuuma jauna maisina.

- Parbaudiet, vai kauséjosas sliedes zona nav nonacis
kads Skidrums.

- Parbaudiet, vai augséjais vai apakséjais bliveéjums nav
valigs, nodilis vai bojats.

« Ja partikas produkts satur daudz skidruma, maisins var
nenoslégties pilniba. Atgrieziet

maisinu vala, noslaukiet ta arpusi un aizkauséjiet vélreiz.

Maisins nenoslédzas

« Parbaudiet, vai ieprieks aizkausétajas malas nav plisu-
mu, locijumu, kroku vai caurumu.

« Ja partikas produkts satur daudz skidruma, maisins var
nenoslégties pilniba. Atgrieziet maisinu vala, noslaukiet
ta arpusi un aizkauséjiet vélreiz.

« Parbaudiet, vai maisins ir novietots pareiza pozicija. Vei-
dojot maisinus no rulla, parbaudiet, vai griezuma dalas
gals atrodas uz kauséjosas sliedes.

» Nodrosiniet iekartai pietiekamu atdziSanas laiku. Starp
aizkausésanas reizém nogaidiet apméram 20 sekundes.

NORADES PAR KOPSANU

1. NEMEGINIET pasrocigi remontét vai regulét iekartas
elektriskas vai mehaniskas funkcijas.

2. Jauzskatat, ka nepiecieSams remonts, sazinieties ar
apkopes centru.



Mnri%kku

253491

ko1016

Vakuuminio pakavimo aparatas

Naudotojo vadovas

e
L
VS150-N
220-240V, 50 Hz
150 W

cems

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas/M3rotosntens:
Marjukka Finland, PO Box 499, FI-33101 Tampere, Finland/Tamnepe,®vHnaHans

Svarbios saugumo taisyklés

Pries pradédami naudotis prietaisu, perskaitykite
visas taisykles ir perspéjimus, taip, kad juos gerai
suprastumeéte.

1. AtidZiai perskaitykite taisykles.

2. Draudziama naudoti prietaisg kaip zZaisla.

3.Vaikams draudziama naudotis prietaisu.

4. Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas arba
kistukas yra pazeisti.

5. Nenaudokite prietaiso ant drégno ar karsto pavirsiaus
ar arti Silumos 3altinio.

6. Visada naudokite prietaisg ant lygaus pavirsiaus.

7. Nemerkite jokios prietaiso dalies ar maitinimo laido
arba kistuko j vandenj ar kita skyst;.

8. ISjunkite prietaiso maitinimo srove istraukdami kistuka
i$ elektros lizdo. Netraukite uz laido. IStraukite kiStuka is
lizdo prie$ valydami prietaisg ir kai prietaiso nenaudoja-
te.

9. Jei maitinimo laidas ar jrenginys yra sugadintas, reikia
atlikti technine priezilra, keisti arba taisyti, privalu tai
patikéti profesionalams.

10. Prietaisa reikia atidziai stebéti, jeigu jis naudojamas
Salia esant vaikams.

11. Prietaisas nepritaikytas komerciniam naudojimui. Jei
uzspausite daugiau nei 20 maiseliy i$ eilés,

palaukite bent 25 minutes prie$ tesdami prietaiso nau-
dojima.

12. Laikykite virSutinio dangtelio fiksavimo jrenginj atpa-
laiduoty, kai nenaudojate prietaiso.

13. 5] prietaisa gali naudoti ne jaunesni kaip 8-eriy mety
amziaus vaikai ir tie asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protiniai gebéjimai yra sutrike arba jie stokoja patirties
ir Ziniy, jeigu jie yra prizitrimi arba jie buvo apmokyti
saugiai naudotis prietaisu ir jei jie supranta grésmes, ga-
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lincias kilti naudojant prietaisg. Vaikams Zaisti su prietai-
su draudZiama. Vaikams negalima valyti prietaiso ir jiems
neleidZziama imtis jrenginio techninés priezitros veiksmy
be priezilros.

14. Jei maitinimo laidas yra pazeistas, gamintojas ar ga-
mintojo priezilros atstovas arba atitinkamas atsakingas
asmuo jj privalo pakeisti, kad baty iSvengta pavojaus.

Sis prietaisas yra skirtas NAUDOTI TIK NAMUOSE

Patys nemeéginkite atlikti jrenginio techninés priezidros.
Technine priezilrg turi atlikti specialistai.

Trumpas elektros tiekimo laidas sumazina rizika, kad kas
nors galéty jkisti ar istraukti elektros tiekimo laida.
Naudoti ilgintuvus néra draudziama, tol, kol jie yra
naudojami atsakingai. Nurodyta ilgintuvo darbiné
jtampa turi bati bent jau tokia pati, kaip ant prietaiso
pazyméta darbiné jtampa. llgintuvas yra prijungiamas
taip, kad jis nepakibty virs plokstumos ar virs stalvirsio,
kad jo neistraukty, kad jis uz nieko neuzklitty ir kad,
pavyzdziui, vaikai negaléty jo istraukti.

Pradékite naudoti vakuuminio
pakavimo sistema

Kai naudojamas naujas vakuumavimo aparatas, uzverki-
te dangtelj, paspausdami jj i$ abiejy pusiy. Kai
dangtelis tinkamai uzvertas, paspauskite vakuuminio
pakavimo ir uzspaudimo mygtuka. Aparatas istraukia
ora ir sandariai uzspaudzia maiselj. Norédami atidaryti
aparato dangtelj, paspauskite mygtukus, esancius abi-
ejose aparato pusése. Jlisy maisto produktai dabar yra
vakuuminéje pakuotéje!

Naujaja jusy vakuuminio pakavimo sistema sudaro Sios
dalys:

«Vakuumavimo aparatas VS150-N

« Naudotojo vadovas

LT



Su vakuuminiu pakavimu
susijusios instrukcijos

Maisto produkty laikymas ir saugumas

SVARBU: vakuuminis pakavimas neatstoja vésinimo ar
uzsaldymo. Visi gendantys maisto produktai, kurie turi
bati vésinami, po vakuuminio pakavimo turi bati laikomi
Saldytuve ar Saldiklyje. Maisto produkty galiojimo laikas
geriausiai pratesiamas vakuuminiu aparatu pakuojant
Sviezius maisto produktus. Jei maistas pradéjo gesti, va-
kuuminis pakavimas gali tik pristabdyti gedimo procesa.
Vakuuminis pakavimas neapsaugo nuo pelésiy susidary-
mo. Mazai deguonies turincioje aplinkoje vis dar gali
augti kitas ligas sukeliantys mikroorganizmai, kuriems
pasalinti gali prireikti kitokiy priemoniy.

SVARBU:

- Maisto produktus visada atitirpinkite saldytuve arba
mikrobangy krosneléje — neatitirpinkite greitai
gendanciy maisto produkty kambario temperatiroje.

- Dél anaerobiniy bakterijy rizikos vakuuminiu paka-
vimu niekada negalima pakuoti minkstyjy suriy, Svieziy
grybuy, svoguny / ¢esnaky.

Gaminio savybeés

A. Vakuumavimo indo jungtis

Prijunkite vieng priedo zarnos galg prie Sios jungties,
kit galg — prie indo dangcio jungties ir leiskite prietaisui
iStraukti org i$ indo.

B. Vakuumavimo ir sandarinimo mygtukas
Paspauskite, norédami vakuumuoti pakuote ir sanda-
riai uzdaryti maista, kad j vidy nepatekty oro. Prietaisas
iSsijungia automatiskai.

C. Atsaukimo mygtukas

Nedelsiant sustabdo tuo metu veikiancia funkcija.

D. Tik sandarinimo mygtukas

Sis mygtukas naudojamas trimis atvejais:

1. Paspauskite, norédami uzsandarinti maiselius, es-
ancius susuktame ritinélyje.

2. Paspauskite, norédami nedelsiant sustabdyti oro
iSsiurbimo procesa ir pradéti sandarinti maiselj. Taip
apsaugosite, kad trapus maistas nebuty sutrupintas.

3. Paspauskite, norédami uzsandarinti,Mylar” maiselius
(pvz., bulviy traskuciy maiselj), kad j maistg nepatekty
oras.

E. Atlaisvinimo mygtukas
Paspauskite, noredami atidaryti dangtj pabaigus sanda-
rinima.

F. Guminio sandariklio juostelé

G. Sandarinimo tarpikliai (virSutinis ir apatinis)

H. Siurbimo kamera (su iSimamu siurbimo angos jdeklu,
kad baty lengva valyti)

I.  Kaitinimo elementas

Norimo dydzio maiseliy ruosimas

1. Atvyniokite pakankamai maiselio medziagos vakuu-
muojamam maisto produktui ir dar pridékite 5 centime-
trus. Atkirpkite reikiamo ilgio maiselj i$ ritinio Zirklémis
arba atpjaukite astriu peiliu. Jsitikinkite, kad nukirpote
tiesiai. Jkiskite kistuka j lizda.

2. Atverkite dangtelj. Viena nukirpto maiselio galg pride-
kite prie uzdarymo juostelés. Nesvarbu, jei j vakuumavi-
mo zong atsitiktinai paklius medziagos.

3. Tvirtai uzverkite dangtelj paspausdami jj zemyn i3
abiejy pusiy. Patikrinkite, ar dangtelis neatsidaro. Jei
dangtelio negalima atkelti, tinkamai uZspaudéte dang-
tel].

PASTABA: Sandarinimo juosta tinkamai NEFUNKCIONUO-
JA, jei dangtelis néra uzvertas. Patikrinkite, ar dangtelis
yra uzfiksuotas i$ abiejy pusiy tam, kad uzspaudimas
sekmingai pavykty.

4, Kai dangtelis yra uzfiksuotas, paspauskite uzspaudimo
mygtuka, kad paruostuméte norimo dydzio maiselj.
UZspaudimo proceso metu dega indikatorius.

5. Kai uzspaudimas atliktas, indikatorius iSsijungia. Pa-
spauskite abiejose prietaiso pusése esancius atleidimo
mygtukus ir i$ prietaiso isSimkite ka tik paruosta maiselj.
6. Maiselis yra paruostas vakuuminiam pakavimui.
|SPEJIMAS: Leiskite prietaisui pakankamai atvésti. Tarp
uzspaudimo cikly palaukite bent 20 sekundziy. Jei prie-
taisas per ilgai naudojamas, jis automatiskai issijungia
apsisaugodamas nuo perkaitimo. Siuo atveju palaukite
20 minuciy, kad prietaisas atvéstuy.

Vakuuminis pakavimas j vakuuminius
maiselius

1. Sudékite maisto produktus, kuriuos ketinate pakuoti
naudodami vakuumavimo aparatg, j i$ anksto nukirp-
tg arba norimo dydZio paruosta maiselj. Tarp turinio ir
maiselio virsaus palikite bent 5 cm tuscios vietos, kad
maiselis galéty priglusti.
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2. Atverkite dangtelj ir padékite atvirg maiselio gala j
jsiurbimo kanala.

3. Tvirtai uzverkite dangtelj paspausdami jj zemyn i3
abiejy pusiy. Patikrinkite, ar dangtelis neatsidaro. Jei
dangtelio negalima atkelti, tinkamai uzspaudéte dang-
telj.

4. Paspaude vakuuminio pakavimo ir uzspaudimo myg-
tuka, pradékite vakuumi-
nj pakavima. Prietaisas
iStraukia org i$ maiselio ir .

P
uzspaudzia maisel. !% <o

5. Kai indikatorius nedega,
iSimkite maiselj, paspaude
abiejose prietaiso pusése
esancius atleidimo myg-
tukus.

Prieziurra ir valymas

1.Visada prie$ valydami istraukite kidtuka i3 sieninio
lizdo.

2. Nekiskite prietaiso j vanden;.

3. Nevalykite prietaiso abrazyvinémis medziagomis.

4. 130rinj prietaiso pavirdiy valykite minksta ir drégna
Sluoste su muilu.

5. Nuvalykite maisto ar skyscio likucius prietaiso viduje
popieriniu ranksluosciu.

6. Kruopsciai nusausinkite visas dalis pries tai, kai jjungsi-
te prietaisa j tinklg ir vél jj naudosite.

7. 18 maiseliy iSsiskyre skysciai gali susikaupti vakuumi-
néje kameroje. ISvalykite skysciy likucius is vakuuminés
kameros Silta, dregna Sluoste ir lengvu indy plovikliu.
Kruopsciai nusausinkite.

Trik¢iy diagnostika

Niekas nevyksta paspaudus vakuuminio
pakavimo ir uzspaudimo mygtuka

« Patikrinkite, ar maitinimo laidas tinkamai jjungtas j
sieninj elektros tinklo lizda.

« Patikrinkite, ar maitinimo laidas nepazeistas.

« Patikrinkite, ar veikia kintamosios srovés lizdas, prijunge
prie jo bet kokj kitg jrenginj. Jei jis neveikia, patikrinkite
jungtuvus arba saugiklius.

« Patikrinkite, ar jds jjungéte srove Siam jrenginiui, jjunge
jo Sone esantj srovés jungiklj.

- Patikrinkite, ar maiselis yra tinkamai jdétas j vakuumo
kamera.

- Patikrinkite, ar dangtelis uzsiveria, paspaude jj Zemyn i$
abiejy pusiy.

- Leiskite prietaisui atvésti 25 minutes ir tada bandykite
dar karta.

Oras neiStraukiamas iS maiselio

« Patikrinkite, ar i$ anksto uzspaustuose maiseliuose néra
plysiy, uzsilenkimy, rauksliy ar skyluciy.

« Patikrinkite, ar virSutiniai ir apatiniai sandarikliai néra
laisvi, nusidévéje ar apgadinti.

LT

« Jei maisto produkte yra gausu skyscio, maiselis negali
tinkamai uzsispausti. Prakirkite maiselj, nuvalykite virsu-
tine maiselio dalj ir uzspauskite i$ naujo.

« Patikrinkite, ar maiselis yra tinkamai jdétas j vakuumo
kamera.

« Patikrinkite, ar jdéjote maiselj j reikiama vieta. Kai
ruosiate maisel;j i$ ritinio, jsitikinkite, kad nukirptos dalies
pusé yra ant uzdarymo juostelés.

Maiselis lydosi

Uzdarymo juostelé galéjo bati per karsta uzdarymo
metu. Leiskite prietaisui atvesti 20 sekundziy tarp nau-
dojimo cikly. Jei maiselis ir toliau lydosi, leiskite prietaisui
atvésti dangteliui esant vertikalioje padétyje 25 minutes
pries naudojima.

Istraukus org, jis prasiskverbé atgal

i vakuuminj maiselj

« Patikrinkite maiselio sandaruma. Maiselyje gali bati
skylé ar raukslé, dél kurios oras patenka atgal j maiselj.
Atsargiai prakirpkite maiselj ir vél jj uzspauskite arba
naudokite naujg maiselj.

« Patikrinkite, ar i$ maisto produkto neissiskyré dréegmés
ar skyscio j maiselio sandariklj. Jums gali tekti prakirpti
maiselj ir i$ naujo jj sandariai uzspausti arba naudoti
naujg maiselj. Jei maisto produkto sudétyje yra daug
skyscio, prie$ vakuuminj pakavima i$ dalies jj uzSaldykite.
« Patikrinkite, ar maisto produkte néra astriy kampuy,
kurie galéty pradurti maiselj. Jei radote skyle, pakuokite
maisto produkta vakuume naudodami naujg maisel;.

« Patikrinkite, ar prie uzdarymo juostelés nepateko skys-
cio.

« Patikrinkite, ar virSutiniai ir apatiniai sandarikliai néra
laisvi, nusidévéje ar apgadinti.

« Jei maisto produkte yra gausu skyscio, maiselis negali
tinkamai uzsispausti. Prakirkite maiselj, nuvalykite virsu-
tine maiselio dalj ir uzspauskite i$ naujo.

Maiselis neuzsispaudzia

« Patikrinkite, ar i$ anksto uzspaustuose krasteliuose néra
jokiy ply3iy, uzsilenkimy, rauksliy ar skyluciy.

« Jei maisto produkte yra gausu skyscio, maiselis negali
tinkamai uzsispausti. Prakirkite maiselj, nuvalykite virsu-
tine maiselio dalj ir uzspauskite i$ naujo.

« Patikrinkite, ar jdéjote maiselj j reikiama vieta. Kai
ruosiate maiselj i$ ritinio, jsitikinkite, kad nukirptos dalies
puseé yra ant uzdarymo juostelés.

« Jsitikinkite, kad leidote prietaisui pakankamai atvésti.
Palaukite 20 sekundziy tarp uzspaudimuy.

Prieziuros instrukcijos

1. NEMEGINKITE remontuoti ar reguliuoti prietaiso
elektriniy ar mechaniniy funkcijy patys.

2. Jei manote, kad remontas batinas, kreipkités j tech-
ninio aptarnavimo centra.
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BaxHasa nHpopmauma no
TeXHuKe 6e30nacHOCTH

o Hauana 3kcnnyatauuu npnbopa npouTnTe ”
NoNMNTE BCE MHCTPYKLUM N NpeaynpeXXaeHus.

1. BHMMaTeNIbHO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO.

2. Vicnonb3oBaHue nprnbopa B KauecTse UrpyLLKM 3anpe-
LeHo.

3. 3anpeLlyeHa aKcnnyaTauma npmbopa feTbMU.

4. He ncnonb3yinTe npubop ¢ NoBpeXKAEHHBIM CETEBbLIM
NPOBOAOM WUV BUSTKOW.

5. He nonb3yiitecb NprbopPOM Ha BIa>KHOW UV FropsaYei
NOBEPXHOCTY U NOBNN30CTY OT UCTOYHMKA Tena.

6. Bcerpa nonb3yinTtecb Npubopom Ha POBHOW MOBEPXHO-
cTn.

7. He norpy»kaite HUKaKunx yactern npnbopa, a TakxKe ero

NpoBOZ UV BUNKY B BOAY U NOOYI0 APYTYI0 XKUAKOCTb.

8. lnA oTKNoUeHNA sneKTponNuTaHKA oT Nprubopa BbiHK-
MalTe BUNKY 13 po3eTKU. He TAHUTe 3a 31eKTponpoBoa.
Bcerga BblHMMalTe BUNKY 13 PO3ETKM Nepeg TeMm, Kak
noumncTUTb NPMBOP, a TaKkKe Torga, korga npubop He
SKCnyaTmpyeTcs.

9. Mpw noBpexaeHny Nposoga 1y camoro npubopa,
ero TexHmyeckoe o06Cy>KMBaHVe, PEMOHT, U 3aMeHyY
JeTanen imeeT NpaBo MPOV3BOANUTb TONbKO Npodeccno-
HaNbHbIN TEXHUK.

10. BHMMaTenbHO KOHTponupyinTe paboTy npubopa npu
€ro 1Crnosib30BaHNN PALOM C AeTbMMU.

11. YCTpONCTBO He NpeAHa3HauYeHo A KOMMepPYeCKom
sKkcnnyaTtaumu. Ecnv Bbl ynakoBbiBaeTe 3a OAuH pas
6onee 20 nakeToB, HEO6XOAMMO CAenaTb NepepbIB NPo-
LOJHKUTENBHOCTBIO MUHUMYM 25 MUHYT, a 3aTem npogon-
XWUTb PaborTy.
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12. Korga nprnbop He sKkcnnyatupyeTcs, 3alénka ero
BEPXHEeN KPbILWKN JOMKHA ObITb OTKPLITON.

13. dkcnnyaTauusa 3toro 6biToBOro Npubopa paspeLleHa
JeTAM, HauMHanA C 8-neTHero BO3pacTa, a TakXe nnuam,
uby GU3NYECKMEe, OpraHONeNnTUYECKME U MHTENNEKTY-
anbHble XapaKTEPUCTUKM CHKEHDI, @ TaKXKe nuuam,

He MMEeIOLLMM OMblTa U 3HAHWI NPW YCIOBUM Hannyma
KOHTPOSA HaZ HAMW WAV NPOBEAEHUA UHCTPYKTaXxKa No
6e3onacHol aKcnnyaTauuy Nnpnbdopa, 1 MOHUMaHUA UMK
onacHoCTel, CBA3aHHbIX C 3KCMNyaTaumnen npmubopa.
[JeTtam 3anpewaetca urpatb ¢ npnbopom. [letn He moryT
NPoBOANTb YMCTKY NPUOOPa, a Tak»Ke ocyLLecTBNATL 6e3
KOHTpONA TeXHNYeckoe obcnyxnBaHue npunbopa.

14. Tlpy noBpexaeHnm 31eKTPOLLHYPA, ero 3aMeHy BO
n3bexaHne HeCYaCTHOro C/lyyas MOXeT MPON3BOAUTb
N3roTOBUTENb, YTONHOMOYEHHbI U3rOTOBUTENEM Cep-
BVCHbIN LIEHTP W @aHaNOrMYHbIN KBannPpLMPOBaHHbIN
npodeccroHan.

HaHHoe ycTponcTteo npegHasHadeHo TOJIbKO AJ1A NC-
NMOJIb3OBAHMA B AOMALLIHEM XO3AWCTBE.

He nbiTaiTecb NpoBOAUTb TEXHMYECKOe 06CNy»KMBaHKe
camocToATeNbHO. TexHnyeckoe 06Cy»KMBaHVe JOMKeH
npoun3BoanTb NpodeccrmoHan .

KopoTKuUI 3neKTPOLLHYP YMEHbLIAEeT PUCK TOFO, YTO
KTO-NM60 CNOTKHETCA 06 Hero Unm 3anyTaeTca B HEM.
Ncnonb3oBaHve yanvMHuTens He 3anpeLlaeTcsa npu ero
npaBWAbHOM 3KcnyaTaumun. Pabouee HanpskeHme,
yKa3aHHOe Ha YAJIMHuTenNe, JOMMHO ObITb, Kak MUHUMYM
TaKMM Xe, UTo 1 pabouee HanpsaXeHUe, ykazaHHoOe Ha
npuobope.

YonuHuTenb fOMKeH ObITb YCTAaHOBJIEH TaKk, YTOObI OH He
cBucanc pa6oqe|7| NOBEPXHOCTN NJIN CO CTONa, yTO6bI 06
Hero Hesb3s 6bIN10 CMOTKHYTbCA, yTOObI OH He uennanca
HW 32 YTO, 1 YTOODI OETN HE MOITIN 3a HEro NOTAHYTb.



HauHuTe 3KCcnnyaTauyuio cucrtembl Ba-
KYYMHOW YNaKoBKU

Mpw aKcnayaTaumm HOBOro BaKyyMHOIO YNMaKOBLLMKaA,
3aKpoliTe KPbILWKY, HaXkaB Ha Heé c obenx cTopoH. Koraa
KpbILLKa 3aKPOEeTCA, HaXKMUTE Ha KHOMKY BaKyyMHOW yna-
KOBKW 1 repMeTu3auni.

Mpubop yoanuT Bo3ayx U COXXMET nakeT. OTKponTe
KPbILLIKY, HalaBUB Ha KHOMKW C 06erx CTOpPoH npubopa.
Tenepb BalM NPOAYKTbI HAXOAATCA B BAaKyyMHOW yna-
KoBkel

B KomnneKkT Ballen HOBOW CUCTEMbI 1A BaKyYMHOW yna-
KOBKW BXOAUT criefytoulee:

+ BakyymHbitn ynakoBwmnk VS150-N

« IHCTpYKUMA No sKkcnnyaTaymm

WHCTPYKLMA No BaKyyMHOI ynaKoBKe

XpaHeHune n 6e30nacHOCTb NULLEBbIX NPOAYKTOB
BAMHO: BakyymHas ynakoska HE 3SAMEHAET
oxNlaxaeHune nnn 3amopo3Ky NpoayKTo.. Bce nu-
LieBble NPOAYKTbl, KOTOPble MOTyT NCMOPTUTLCSA,
Heobx0AMMO Nocne BakyyMHOWN YNaKOBK/ XPaHUTb
B XONIOAUSIbHUKE W MOPO3MIIbHOW Kamepe.

Ona Toro, uTo6bl NPOANUTL CPOK FOAHOCTUN MPOAYK-
TOB, HEOH6XOAMMO YNAKOBbIBATb NX B BAKYYMHYIO
YyMaKoBKYy cBexuMun. Ecnm nuiia Havana nopTuTbCs,
TO BaKyyMHas ynakoBKa MOXeT N1LLb 3aMeanTb
3TOT Npouecc. BakyymHasa ynakoBKa He npenAt-
CTBYeT BO3HMKHOBEHUIO NneceHun. B cpepe ¢ noHu-
MEHHbIM CoAepKaHNeM KUcnopoaa BCé eLwé moryT
pacT Bbi3biBatoLme 601e3HN MUKPOOPraHN3MbI,
yCTpaHeHMe KOTOPbIX MOXeT NnoTpeboBaTb MHbIX
mep.

BAMHO:

- Bcerpa pasmopaxunsante npoayKTbl B XONO-
AWNTbHUKE U MUKPOBOJIHOBOW NeYu, He pa3mopa-
XMnBanTe NPOAYKTbI, KOTOPblE MOTYT UCNOPTUTLCSA,
npv KOMHaTHOM TemnepaTtype.

- Hwukorga He ynakoBblBanTe B BaKyyMHYI0 yna-
KOBKY MATKME CbIpbl, CBEXME rpubbl, NyK 1 YeCHOK
13-3a prCKa BO3HMKHOBEHMA aHa3POoOHbIX baKTe-
pun.

XapakrepucTukm npmnbopa
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A. Pasbem gnAa BaKyymMmpoBaHUA KaHUCTPbI
BcTaBbTe OAUH KOHeL| WnaHra B aHHbIN pas3bem, a
APYrom — B pa3beM Ha KpbiLLIKe KaHWUCTPbI, MOC/e Yero
BbIMOJIHNTE BaKyyMVpOBaHuMe.

B. KHonka BakyymunpoBaHuA 1 3ananBaHus
HaxxmunTe ana BakyymnpoBaHuA YNakoBKMU UKW 3ananBsa-
HMA MWLM, YNaKOBLUMK OTKIOYaeTCA aBTOMaTUYeCKN.
C. KHonKa oTmeHbl

OTmeHAeT TeKyLLyio onepauuio.

D. KHonka 3ananBaHusA

Y BaHHOWM KHOMKK TpU QYHKLMK:

1. HaXmuTe ana n3roToBieHUA 1 3ananBaHWA NakeToB
N3 NNEHKN.

2. HaxmuTte onA oTMeHbl BaKyyMUPOBaHMWA 1 Havana
3anavBaHuA naketa. [pegoTBpalyaeT pa3gaBnvBaHme
MAFKNX NPOAYKTOB NUTaHUA.

3. Haxmwute gnAa 3anansaHua maketoB Mawnap (Hanp.,
nakeT anAa kaptodenbHbIX YNMNCOB) ANA repMmeTranum
nww.

E. KHonka oTKpbiBaHUA

HaxxmunTe anda Toro, 4Tobbl OTKPbITb KPbILLIKY Noc/e 3a-
BepLUeHMA NpoLecca 3ananBaHus.

F. Pe3uHoBas 3anauBatowias nonoca

G. YnnoTHuUTenbHble NPOKNaaKn (Bepx 1 Hn3)

H. Kamepa BakyymunpoBaHuA (CO CbeMHbIM MexaHM3-
MOM /19 YNPOLLEeHMA NpoLecca YNCTKK)

I.  HarepBaTenbHbIl 3nemeHT

Co3paHMe NakeToB Tpebyemoro pasmepa

1. OTMOTalTe JOCTaTOYHOE KONMYEeCTBO MaTepuana ans Ba-
KYYMHOW YNaKoBKW NPOAYKTOB C MPUMYCKOM B 5 CAHTMMETPOB.
OTpexbTe OT pynoHa HOXHMLLAMU U OCTPbIM HOXOM NakeT
HeobXoAMMON ANNHbI. Y6eauTech, UTo OTpe3 PoBHbIN. BcTaBb-
Te BUJKY B PO3ETKY.

2. OTKpoWTe KpbIWKY. [onoXnTe ofnH KOHEL, OTpe3aHHOro
nakeTa Ha repmMeTV3UpYoLLYto NeHTy. Ecnu Ha neHTy cnyvaiHo
nonagér matepuan — HAYero CTPaLLHoro.

3. TINOTHO 3aKpoWTe KPbILLKY, Ha)aB Ha Heé C 06enx CTOPOH.
Y6enutech, UTo KpbiLliKa He OTKpbIBaeTcA. ECnv KpbILWKy Henb-
3A MOAHATD, Bbl 3aKPbINN €€ NpaBuSibHO.

MPUMEYAHWE: Ecnu KpbiwKa He 6yfeT 3aKkpbiTa, repmeTu-
3upytolas neHta pabotatb HE BYAET. YTo6bI repmeTu3anma
nakeTa npoLuna npasuibHO ybeanTech, UTO KpbILLKa 3aKpbiTa C
06enx CTOPOH.

4. Ecnu KpblLKa 3aKpbiTa NpaBuUibHO, CAenanTe nakeT Heobxo-
OMMOTO pa3Mepa, HaxaB Ha KHOMKY repmeTtusaumm. Bo Bpems
npoLiecca repmeTmsaLy ropuT TlaMnouykKa.



5. Mocne 3aBepLueHua npoLecca repmeTn3aLmnm J1amrnoyka
racHeT. HaxkmuTe Ha KHOMKM OTKPbIBAHWA, PACONOXeHHble

¢ 06enx cTopoH NprbOopa, 1 BbITalMTe FOTOBLIN NaKeT 13
npubopa.

6. [MakeT roToBs K npoueccy BakyymHou ynaxkosku. NMPEOYIPE-
KOEHWUE: MopoxauTe, noka nprnbop ocTbiHeT. Mexay npovec-
camu repmeTr3aLmy He06xXoAMMO NOJOKAATb MUHMYM 20
ceKkyHa. Ecnu Bbl akTVBHO MCMonb3yeTe Npubop, To OH MOXeT
aBTOMATUYECKUN OTKMIOUNTLCA BO 13bexaHne neperpesa. B
3TOM cnyyae nofoxanTte 20 MUHYT, MOKa NPMOopP OCTbIHET.

BaKkyymMHas ynakoBKa B BaKyyMHble MaKeTbl

1. MonoxwTe ynakoBbiBaemMble MPOAYKTbI MATAHUA B Npes-
BapUTENIbHO OTPE3aHHbI NaKeT WY B MaKeT HE0BXO[UMOro
pa3mepa. OcTaBbTe MeXAY COAEPXKMMbIM NAaKeTa U BEPXHeN
YacTblo NakeTa NycToe NPOCTPAHCTBO A/IVHOW 5 CAHTUMETPOB,
UTO6bI MAKET MOT CKATbCA.

2. OTKPOITE KPbILLKY U MOMOXMNTE B HEFO MAKET, HaNpaByB ero
OTKPbITbIM KOHLIOM B CTOPOHY OTCACbIBalOLLEro KaHana.

3. MNOTHO 3aKPOTE KPbILLKY, HaXaB Ha Heé C 06enx CTOPOH.
Y6epmtech, UTO KpbILWKa HE OTKPbIBaeTcA. ECIM KpbILLKY Heslb-
35 NOJHATD, Bbl 3aKPbINY €€ NPaBUIIbHO.

4. HauHuTe BaKyyMHY10
YNaKoBKY, HaXaB Ha KHOMKY
BaKyyMHOI YNaKoBKU 1 rep-
MeTm3aumn. Nprbop yaanut
BO3A4yX M3 NaKeTa 1 3arepme-
TU3MPYET NakeT.

5. Korga namnouka noracHer,
BbIHbTE MAKeT, HaXkaB Ha
KHOMKW OTKPbITUA, pacnosno-
»KeHHble no 6okam npubopa.

TexHNueckoe o6cnyKnMBaHMe N YNCTKa

1. Bcerga BbIHMManTe BUAKY 13 PO3eTKM Nepep YUCTKON Npu-
6opa.

2. He norpyaiite npubop B Bogy.

3. He unctute npubop abpasmeHbIMM MaTepranamMu.

4. MpoTpurTe NOBEPXHOCTb NPUOOPa MAFKON BAAXHON TPAMNOY-
KOW C MbISTIOM.

5. OuncTnTE BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb NPNOBOPa OT OCTATKOB
MUK 1 KNOKOCT BYyMaXkHbIM NONTOTEHLIEM.

6. TWwaTenbHO NPOCYyLWWTE BCe YacTu Npubopa nepep 1em, Kak
BK/IOYaTb €ro B CeTb 1 MOBTOPHO WUCMOSb30BaTb.

7. B BaKyyMHOW Kamepe MOTyT CKananBaTbCA XXUAKOCTH, Bbl-
[aBJiIeHHble U3 NaKeToB. BbITprTe OCTaTKM XKMAKOCTY B BaKyyM-
HOW Kamepe TEMNON BAAXKHON TPANKOMN C MATKAM MOIOLLM
cpefcTeoM. TiaTtenibHO BbiCyLInTe.

NMounck HencnpaBHoCTEN

Mocne Ha)KaTMA Ha KHONKY BaKYyMHOI YNaKOBKM 1 repme-
TU3aUuN HNYero He npomncxognT.

« Y6enutech, UTo CETEBON LLIHYP BKITIOUEH B PO3ETKY.
«Y6epuTech, UTo CETEBOV LUHYP UCMPABEH.

« [poBepbTe PaboTOCNOCOOHOCTb PO3ETKM, MOAKIIOUMB K HEl
Apyroii npubop. Eciiv 3To He MOMOXET, TO NPOBEPbLTE aBTOMATU-
yecCKune BbiKn4yaTen Uin npegoxpaHutenn.

. y6e,ElVITer, YTO Bbl BKNTIOYWIN NUTaHKe, NMepeKknYvaTenem Ha
3aQHeln cTeHKe npubopa.

. y6e,ElVITer, YTO NaKeT NeXXNT B BaKyyMHOVI Kamepe npaBuUbHO.

« Y6enuTech, UTo KpbllLKa 3aKpbITa, HaXKaB Ha Heé ¢ obenx
CTOPOH.

- [laTe npubopy OCTbITb B TeUEHUE 25 MUHYT, a 3aTeM NOMNpPo-
OyViTe CHOBa.

3 nakeTa He BbIXOAUT BO3AYX

Y6epmtecnb, UTO B repMETUYHOM MakeTe OTCYTCTBYIOT Pa3pbiBbl,
nepernobl, CKNagKu Uiy oTBEPCTUA.

- Y6enuTech, UTo BEPXHSAS U HUKHAA repMeTU3aLmsa He ocsiabnu,
He NPOTEPSINCH 1 HEe MOBPEXAEHDI.

« Ecnv nuweBon npogyKT cogepXUT MHOTO XUAKOCTU, MakeT
MOKET MJIOXO 3arepMeTU3NPOBaTbCA. PazpexxbTe NakeT, NpoTpu-
Te ero BepPXHI0I0 YacTb 1 3aHOBO 3aprepMeTm3npymnTe Naker.

« Y6eauTech, UTo NakeT NIEXUT B BaKyyMHOW Kamepe NpaBUibHO.
- Y6enuTech, UTo Bbl MO0 NMAKET B MPaBUIbHOM HanpaBse-
HuW. Koraa Bbl ienaeTe NakeT 13 pyrioHa, yoeauTech, UTo KOHEL]
OTpe3aHHOro NakeTa HaXoAWUTCA Ha FrePMeTU3UPYIOLLEN NIeHTe.

Maket nnaButca

BepoATHO repmeTn3npyioLas neHTa CANWKOM ropayvas BO
Bpems npoLiecca repmetmsauuu. Jante npubopy ocTtbiTb 20
ceKyHZ mexay repmeTtmsauymamn. Ecnmn nakeTol BCE paBHO nna-
BATCA, AaliTe NPrOOPY OCTbITb B TeUEHME 25 MUHYT C KPbILLKOW
B BEPTMKAJIbHOM MOJIOKEHUN.

Mocne yganeHna sosgyxa U3 naketa BO3AyX BO3BpallaeT-
cq 06paTHO B Naker

lpoBepbTe repMeTYHOCTb NakeTa. BepoATHO B nakeTe nme-
eTCA CKNafgKa nnu Ablpka, Yepes KoTopble BO34yx nonagaet
06paTHO B NakeT. OCTOPOXKHO OTKPOITE MaKET 1 3aHOBO €ro
3arepmMeTusNpynTe UM BO3bMUTE HOBbIN NaKeT.

- YbenuTtech, Bnara wim XKngKocTb U3 MULLEBbIX MPOAYKTOB He
nonana B ynnoTHuUTeNb naketa. OTKpownTe NakeT 1 3aHOBO ero
3arepmeTusnpynTe UmM BO3bMuTe HOBbIN NakeT. Ecnm nuweson
NPoAyKT COAEP>KMT MHOTO BAaru, To C/lerka 3aMopo3bTe ero
nepeq BakKyyMHOM YNaKOBKOW.

- [poBepbTe, HET N B NMLLEBOM NPOJYKTE OCTPbIX KPAEB, KOTO-
pble Moy Obl NPopBaTh NakeT. ECnu Bbl 06HApY»KUTe AbIPKY, TO
3anakynte NpoayKTbl B HOBbIV MaKeT.

« Y6enuTech, UTO Ha repMeTH3VPYIOLLYIO IEHTY HE Momnana »Kug-
KOCTb.

- Y6enuTech, UTo BEPXHSAS U HUXKHAA repMeTU3aLmsa He ocsiabnu,
He NPOTEPSINCH U HEe MOBPEXAEHDI.

« Ecnv nuweBon npogyKT cogepXUT MHOTO XUAKOCTU, MakeT
MOKET MJIOXO 3arepMeTU3NPOBaTbLCA. PazpexxbTe NakeT, NpoTpu-
Te ero BepPXHI0I0 YacTb 1 3aHOBO 3aprepMeTr3npymnTe Naker.

Maket He repmeTusMpyeTca

Y6enmtecn, UTO Ha Kpasx repMETUYHOIO NAKeTa OTCYTCTBYIOT
pa3pbiBbl, Neperndbl, CKNAAKN U OTBEPCTUS.

« Ecnu nuweBoi NpoayKT cogep»KUT MHOTO »KUAKOCTH, NakeT
MOKET NJIOXO 3arepMeTn3npPoBaTbCA. PaspexbTe NakeT, npoTpu-
Te ero BEPXHIOI0 YaCTb 1 3aHOBO 3aprepMeTn3npyIiTe NakeT.

« Y6eauTech, UTo Bbl MOJIOXKWIIV MaKeT B NPaBUIbHOM HarnpasJie-
HyW. Koraa Bbl ienaeTe NakeT 13 pyrioHa, yoeauTech, YTo KOHEL]
OTpe3aHHOrO MakeTa HaXOAUTCA Ha FrepMeTU3MPYIOLLEN JIeHTe.

« Y6enuTtech, UTo YCTPOMCTBO YCMeso OCTbiTb, [poMeXKyToK
Mexay LUMKNaMuy repmeTiranmm JOMKeH CoCTaBnATb 20 ceKyHf

TexHunuyeckoe o6cnyKuBaHue

1. HEMbITANTECb camocToATeNIbHO PEMOHTMPOBATbL UK
perynnpoBaTb 3/1IEKTPUYECKNE NN MeXaHNYecKme GyHKLMM
npubopa.

2. Ecnvi Bbl nonaraeTe, 4to Npubopy HEOOXOANM PEMOHT, TO
0bpaTnTech B CEPBUCHYIO MacTEPCKYHO.
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