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MUSTANG
TORRES

FI Sahkogrilli
LUE OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN LAITTEEN
KAYTTOONOTTOA. SAILYTA TAMA OHJE MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN.

SV Elgrill

LAS ANVISNINGARNA NOGGRANT INNAN APPARATEN
TAS | BRUK. FORVARA DESSA ANVISNINGAR FOR
FRAMTIDA REFERENS.

EN Electric Grill

PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY
BEFORE ASSEMBLY. RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE
REFERENCE.

ET Elektrigrill

ENNE GRILLAHJU KOKKUPANEMIST LUGEGE JUHEND
HOOLIKALT LABI. HOIDKE SEE JUHEND EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES.

LV Elektriskais grils
PIRMS MONTAZAS UZMANIGI IZLASIET INSTRUKCLJU.
SAGLABAJIET SO INSTRUKCIJU TURPMAKAI ATSAUCEI.

LT Elektriné kepsniné

SKIRTA NAUDOTI TIK LAUKE. PRIES SURINKDAMI |DEMIAI
PERSKAITYKITE SIAS INSTRUKCIJAS. SAUGOKITE SIA
INSTRUKCIJA, KAD ATEITYJE PRIREIKUS GALETUMETE
PERZIURETI.

RU dnekTpuueckunn rpyunb

MCMONb30OBATb TONIbKO HA YJTULIE. MEPEJ CBOPKOI
BHMMATEJIbHO O3HAKOMbTECb C HACTOALLM
PYKOBOACTBOM. COXPAHUTE PYKOBOACTBO HA
bYOYLLIEE.

220-240V, 50/60 Hz, 2000W, IPx4

ccZ o

287991 (FH-1401E)

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas/ M3rotosutens: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland/Tamnepe, OuHnanansa

www.mustang-grill.com



Onnittelut Mustang-tuotteen valinnasta! Mustangin grillaustuoteperhe on suunniteltu hyvan
ruoan valmistamiseen. Tuoteperheeseen kuuluu kattava valikoima grillaus- ja ruoanlaittotuotteita.
Tutustu koko valikoimaan verkossa www.mustang-grill.com tai lahimmalla valtuutetulla Mustang-
jalleenmyyjalla.

Kehitamme Mustang-tuoteperhetta ja siihen kuuluvia tuotteita jatkuvasti. Laadun takaamiseksi
kayttdjilta saatu palaute on tuotekehityksessamme erityisen tarkedssa roolissa. Otamme
mielellamme vastaan tuotteisiin liittyvaa palautetta osoitteeseen

mustang@mustang-grill.com.

Tama tuote on suunniteltu huolettomaan ja ongelmattomaan kayttéon vuosiksi eteenpain.
Tutustu huolella kdyttdohjeeseen, jotta saisit laitteesta parhaan hyddyn. Huolehtimalla grillin
saannollisestd puhdistuksesta ja huollosta pidennat sen kayttoikaa ja turvallisuutta. Mustang-
tuotesarjasta l0ydat myos asianmukaiset puhdistusaineet ja harjat grillin puhdistukseen.

Lisatietoja 16ydat osoitteesta: www.mustang-grill.com.
Mustang-huoltopalvelun yhteystiedot [6ydat osoitteesta www.mustang-grill.com.

Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen laitteen kdayttoa oman turvallisuutesi varmistamiseksi.

TEKNISET TIEDOT JA MALLI
Nimellisjannite: 230 V~
Nimellistaajuus: 50Hz
Nimellisteho: 2 000 W

Osien ja saadinten sijainnit

Osien ja sdadinten sijainnit
Kahvalla varustettu kupu
Viiledna pysyva kahva
Grillikulho

Johdonpidike

Irrotettava 6ljy- ja rasvapelti
Irrotettava termostaatti
Mukipidikkeiden kehys
Mukipidikkeet

Jalustan pystytanko
Jalusta

Tarttumaton parilapinta
Tarttumaton grillipinta

FARSTIOTMON® >




TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava perustavanlaatuista varovaisuutta ja

seuraavia ohjeita:

1. Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

2. Taman laitteen saa kytkea vain arvokilvessa ilmoitettua jannitetta vastaavaan virtaldhteeseen.

3. Sahkoiskuvaaran valttamiseksi ala upota koteloa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen alaka huuhtele sita millaan nesteella.

4. Laitteen kdyttoa on valvottava, kun sita kaytetaan lasten laheisyydessa.

5. Irrota virtajohto aina, kun laite ei ole kaytossa. Irrota se myds aina ennen osien asentamista tai
irrottamista seka niiden puhdistamista.

6. Ala kosketa liikkuvia osia, kun laite on kaytdssa.

7. Jos virtajohto vahingoittuu, valmistajan tai sen valtuuttaman huoltohenkilon tai muun yhta patevan
henkilon on vaihdettava se vaaratilanteiden ja laitteen vahingoittumisen valttamiseksi.

8. Ala kayta lisdosia tai -varusteita, joita ei toimitettu laitteen mukana. Niiden kdytt6 voi johtaa sahkéiskuun
tai joko kayttajan loukkaantumiseen tai laitteen pysyvaan vahingoittumiseen.

9. Al jata virtajohtoa roikkumaan pdydan reunalta dlakd anna sen koskettaa kuumia pintoja.

10.  Ala kayta laitetta mihinkaan muuhun kuin sille tarkoitettuun kotitalouskayttoon.

11.  Sammuta laite aina ennen lisdvarusteiden vaihtamista tai mihinkdaan kdyton aikana liikkkuviin osiin
koskettamista.

12.  Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon, ja sen virtajohdon saa kytkea vain
tavalliseen kodista |6ytyvaan vaihtovirtalahteeseen. Al kdytd mitadn muita virtalahteita.

13.  Al3 kosketa kuumia pintoja, vaan kiyta kahvoja tai saatimia.

14.  Avaa kupu varovasti, silld grillista saattaa vapautua kuumaa hoyrya, joka voi aiheuttaa palovammoja.
15.  Kun grillaat pitkia aikoja, varmista, ettei ruoasta irtoava rasva valu rasvapellin yli.

16. Lampoa eristavan alustan kayttd on suositeltavaa, jos grillia kdytetaan pinnoilla, jotka voivat
vahingoittua kuumuudesta.

17.  Kayttopintojen lampdtila voi nousta korkeaksi, kun laite on kaytossa.

18. Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen

kauko-ohjausjarjestelman kanssa.

19. Laitetta ei saa upottaa osittain eika kokonaan veteen puhdistuksen aikana.

20. Kayta vain valmistajan toimittamaa virtajohdon liitinta.

21. Laite on tarkoitettu vain yksityiskayttoon.

22. Tata laitetta voivat kdyttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset
tai henkiset ominaisuudet ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heitd valvotaan tai heitd on
opastettu kdyttamaan laitetta turvallisesti ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa laitetta eivatka he saa tehda laitteen hoitotoimenpiteita ilman
valvontaa.

KOKOAMINEN JA KAYTTO

Grillin jalustan kokoaminen:

1. Aseta jalustan pystytangon toinen paa jalustassa olevaan reikaan.
2. Liu'uta mukipidikkeiden kehys tankoon ja aseta se paikalleen.

3. Aseta grillikulho tangon ylapaahan.

HUOMIO: asenna termostaatti paikalleen ja kiinnita termostaatin johto grillin takaosassa olevaan
JOHDONPIDIKKEESEEN seka mukipidikkeiden kehykseen ennen kayttoa.

Grillin kdytto sisatiloissa:
1. Kun kaytat grillia sisatiloissa ilman jalustaa, aseta grilli tasaiselle ja tukevalle alustalle.

Suositus: jos kaytat grillia pitkdaan pinnoilla, jotka voivat vahingoittua lammostd, on suositeltavaa
asettaa [ampda eristava alusta grillin alle.



2. Liu'uta 6ljy- ja rasvapelti grillin alla oleville kiskoille. Grillin voi peittaa kuvulla grillaamisen aikana.
3. Varmista aina, etta termostaatin saddin on OFF-asennossa ENNEN KUIN kiinnitdt sen paikalleen.
Kytke laite 230 V:n, 50 Hz:n vaihtovirtaldhteeseen.

4. Kun termostaatti sdddetdaan haluttuun lampdtilaan, merkkivalo syttyy esilammityksen ajaksi. Kun
merkkivalo sammuu, grilli on esilammitetty haluttuun lampétilaan ja grillaaminen voidaan aloittaa.
HUOMAA: merkkivalo voi grillaamisen aikana syttya ja sammua halutun lampétilan sailyttamiseksi.

5. Kayta aina puisia tai lampda kestavia muovisia valineita, jottet vahingoita grillin tarttumatonta
paistopintaa. HUOMAA: dla leikkaa ruokia veitselld suoraan grillin paalla, jottet vahingoita
paistopintaa.

6. Grillin kupu voidaan sulkea grillaamisen ajaksi. Hoyry paasee ulos kuvun alta grillaamisen aikana,
vaikka kupu olisi kiinni. HUOMIO: kun avaat tai suljet kuvun, kdyta aina grillin viiledna pysyvaa kahvaa.
7. Kun ruoat on grillattu, kddnna termostaatin saadin OFF-asentoon ja irrota virtajohto pistorasiasta.
Ota ruoat grillista ja tarjoile.

HUOMIO: anna grillin jadhtya aina kunnolla ennen kuin puhdistat sen tai irrotat siitd osia. VAROITUS:
Al3 aseta grillia limmitettyyn uuniin tai lieden péaille tai sen ldheisyyteen. Ole varovainen kasitellessasi
termostaatin saadinta. Jos termostaatin saadin putoaa tai iskeytyy kovaa pintaa vasten, se voi
vahingoittua, minka vuoksi lampdtila voi olla grillatessa vaara. Lopeta termostaatin sadtimen kaytto,
jos se vahingoittuu millaan tavalla.

VINKKEJA GRILLAUKSEEN

Lue seuraavat vinkit ennen grillaamista:

* Esilammita grilli ja odota, etta merkkivalo sammuu (OFF) ennen grillaamista.

* Saat parhaan grillaustuloksen, kun esikypsennat ruoat, kuten ribsit tai raa’at makkarat, osittain ennen
grillaamista. llman esikypsennysta saatat helposti kypsentaa ruokia liikkaa pinnalta, vaikka ne jaavat
sisalta raa’oiksi.

* Pida paistopinta puhtaana levittamalla hieman kasvioljya paistopinnalle ennen grillaamista.

* Ole aina varovainen, kun grillaat rasvaisia ruokia, kuten naudanlihaa, kanaa, makkaraa ja sianlihaa.
Niistd saattaa roiskua rasvaa.

* Kun grillaat vartaita, kadntele niita ja levitd marinadia usein, kunnes ne ovat riittavan kypsia. Kun jatat
grillattavien ruokien valiin tilaa, saavutat tasaisemman grillaustuloksen.

* Grillid tulisi kdyttaa yhtajaksoisesti korkeintaan 30-45 minuuttia.

* Jos peitat grillin kuvulla grillaamisen ajaksi, ole varovainen, kun avaat kuvun, silla grillista saattaa
vapautua kuumaa hoyrya nopeasti.

Grillaustaulukko: tama grillaustaulukko on vain viitteellinen.
RUOKA, LAMPOTILA, ARVIOITU AIKA

Naudan pihvit 200 °C 10-15 minuuttia

Kananrinta 200 °C 20-30 minuuttia

Porsaankyljykset 165 °C 15-20 minuuttia Hampurilaispihvit 190
°C 10-15 minuuttia

Nakit 165 °C 10-15 minuuttia

Makkarat 175 °C 5-10 minuuttia

Kalafileet 165 °C 10-15 minuuttia

Pekoni 165 °C 10-12 minuuttia

Kasvikset 165 °C 10-15 minuuttia

Letut 165 °C 5-10 minuuttia



PUHDISTUSOHJEET

. Irrota pistoke pistorasiasta seka virtajohdon liitin ja itse virtajohto grillista.

. Anna grillin jaahtya kunnolla.

. Pyyhi paistopinta ja kupu lampimalla saippuavedella sienta tai tiskirattia kayttamalla.

. Pyyhi osat huolellisesti niin, ettei grilliin jaa saippuaa.

. Irrota grilli aina pistorasiasta ja anna sen jadahtya kunnolla ennen puhdistusta.

. Ala kdyta hankaavia puhdistusaineita tai hankaussienia.

. Tyhjenna rasvapelti joka kdyttokerran jalkeen, jottei se tdyty ja ala valuttaa rasvaa.

. Ole varovainen, kun puhdistat rasvapeltid. Odota ennen puhdistusta, etta rasva jaahtyy, ja havita
rasva asianmukaisesti.

9. Al3 pese termostaattia tai virtajohtoa astianpesukoneessa.

10.  Al4 koskaan upota virtajohtoa, pistoketta tai sddtimia minkaanlaiseen nesteeseen.

11.  Al3 upota grillia veteen.

12.  Kun kaytat grillia, ALA kosketa tai kasittele rasvapeltia. Siitd voi tulla grillaamisen aikana
erittdin KUUMA, ja se saattaa aiheuttaa palovammoja.

13.  Irrota virtajohdon liitin ennen kuin puhdistat grillin. Kuivaa liittimen liitantakohta huolellisesti
ennen kuin kaytat grillia uudelleen.

ONOYULT DN~ WN =

Tietoa kierratyksesta ja ympaéristonsuojelusta
Ald havita tata tuotetta tavallisen kotitalousjatteen mukana, kun lopetat sen kiytén. Vie se
sahko- ja elektroniikkaromun kerdyspisteeseen kierratysta varten. Tuotteeseen merkitty
symboli, tuotteen mukana toimitettu kayttoohje tai tuotteen pakkaus sisaltaa lisatietoa
mmmm tUOtteen havitystavoista.

Materiaalit on kierratettava niissa olevien merkintdjen mukaisesti. Kierrattamalla kaytetyt laitteet ja
viemaAlla ne acianmiikaiciin kerivenictaiciin teat tarkeii vmnarictanciinieliitviatia




Gratulerar till ditt val av en Mustang-produkt! Mustangs serie med grillprodukter ar designad for
tillredning av god mat. | produktserien ingar ett omfattande sortiment av grill- och
matlagningsprodukter. Bekanta dig med hela sortimentet pa webben www.mustang-grill.com
eller hos ndarmaste auktoriserade Mustang-aterforsaljare.

Vi utvecklar standigt Mustang-produktserien och de produkter som tillhor den. For att garantera
kvaliteten har feedbacken fran anvandarna en sarskilt viktig roll i vadr produktutveckling. Vi tar
garna emot feedback om produkterna pa adressen

mustang@mustang-grill.com.

Den har produkten ar designad fér en bekymmerfri och problemfri anvéandning under flera ar
framat. Las noga igenom bruksanvisningen for att fa ut mest nytta av apparaten. Nar du ser till att
regelbundet rengdra och underhalla grillen férlanger du dess livslangd och sakerhet. | Mustang-
produktserien hittar du dven lampliga rengéringsmedel och borstar for rengéring av grillen.
Ytterligare information finns pa adressen

www.mustang-grill.com.

Kontaktuppgifter till Mustang-underhallsservice hittar du pa adressen

www.mustang-grill.com.

For din egen sakerhet ska du lasa dessa anvisningar noggrant innan apparaten anvands.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER OCH MODELL
Markspanning: 230 V~

Markfrekvens: 50 Hz

Markeffekt: 2 000 W

Placering av delar och reglage

Lock med handtag

Varmeskyddat handtag

Stod for grillgaller och stekhall
Sladdhallarklamma

Borttagbar droppbricka for olja och fett
Borttagbar termostat

Bricka for mugghallare

Mugghallare

Stativstolpe

Stativfot

Stekhallsyta med non-stick-beldggning
Grillyta med non-stick-beldaggning

Placering av delar och reglage

FRSTIOTMON® >



VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar elektriska apparater anvands maste grundldggande forsiktighetsatgarder alltid féljas,
inklusive foljande:

1. Las alla anvisningar noggrant.

2. Den har apparaten far endast anslutas till den ndtspanning som visas pa markskylten.

3. For att undvika risken for elstotar far du inte sanka ner holjet, sladden eller kontakten i vatten eller
andra vatskor eller skélja dem med nagon vatska.

4. Noggrann 6vervakning dar nédvandig nar apparaten anvands i narheten av barn.

5. Dra ur stickkontakten fran eluttaget nar apparaten inte anvands, fére montering eller borttagning
av delar och fore rengoring.

6. Vidror inte rorliga delar nar apparaten anvands.

7. Om stromsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, dennes behdorige servicerepresentant
eller en motsvarande kompetent person for att undvika sakerhetsrisker for anvandare eller skador pa
enheten.

8. Anvand inte redskap eller tillbehdr som inte medféljde apparaten. Detta kan leda till elstotar,
personskador eller permanenta skador pa apparaten.

9. Lat inte sladden hanga dver kanten pa ett bord eller en disk eller vidrora varma ytor.

10. Anvand inte apparaten for andra andamal an det avsedda hushallsbruket.

11.  Stdng av apparaten innan du byter ut tillbehor eller vidror delar som ar rorliga under
anvandning.

12.  Den har apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk och kan endast anslutas till vanliga
vaxelstromsuttag. Anvand inte ndgon annan typ av eluttag.

13.  Vidror inte varma ytor. Anvand handtagen eller reglagen.

14.  Var forsiktig nar du 0ppnar locket eftersom varm anga kan slappas ut och orsaka brannskador.
15.  Nar du tillagar mat under en langre tid ska du se till att fettet fran maten inte flédar ut fran
droppbrickan.

16.  Virekommenderar att du anvander ett isolerande underldagg som skydd nar grillen anvands pa
underlag som kan skadas av varme.

17.  Nadr apparaten anvands kan temperaturen bli hg hos atkomliga ytor.

18. Apparaten dr inte avsedd for anvandning med en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

19. Apparaten far inte sankas ner helt eller delvis i vatten vid rengoring.

20. Anvand endast en lamplig stromkontakt som tillhandahallits av tillverkaren.

21. Apparaten dr endast avsedd for privat bruk.

22. Barn over 8 ar samt personer, som ar mentalt eller fysiskt svagare an vanligt eller som har
begransad kunskap eller erfarenhet, kan anvanda denna apparat om de 6vervakas eller har vdagletts i
saker anvandning av apparaten och om de forstar riskerna som ar forknippade med anvandningen av
apparaten. Barn far inte leka med apparaten. Barn far inte rengora eller utféra underhall pa apparaten
utan overvakning.

MONTERING OCH ANVANDNING

Montera grillstativet:

1. Ta fram stativstolpen och satt i stolpens ena dnde i halet pa stativfotens ovansida.
2. Skjut pa mugghallarbrickan pa stolpen och satt den pa plats.

3. Ta fram galler- och stekhallsstédet och satt i det i stolpens ovandel.

OBSERVERA: Sitt termostaten pa plats och sitt fast termostatens sladd i SLADDHALLARKLAMMAN
pa grillbasens baksida och i mugghallarbrickan fére anvandning.

Anvanda grillen inomhus:
1. Nar grillen anvands inomhus utan stativet ska den placeras pa ett plant och stabilt underlag.




under langre perioder, rekommenderar vi att du lagger ett isolerande underldgg under grillen.

2. Skjut in den borttagbara droppbrickan for olja och fett i skenorna under grillen. Nar du tillagar mat
kan locket anvandas for att tacka 6ver grillen.

3. Se alltid till att termostatreglaget star pa "OFF”-laget INNAN du satter det pa plats. Anslut apparaten
till ett vaxelstrémsuttag pa 230 V/50 Hz.

4. Nar termostaten ar installd pa 6nskad temperatur kommer indikatorlampan att tdndas under
forvarmning. Nar indikatorlampan slocknar har grillen varmts upp till nskad temperatur och ar redo att
anvandas. ANMARKNING: Under tillagningen kan indikatorlampan slidckas och tindas igen upprepade
ganger for att uppratthalla den 6nskade temperaturen.

5. Anvand alltid redskap av tra eller varmetalig plast for att skydda tillagningsytan med
non-stick-beldggning. ANMARKNING: Anvand inte en kniv for att skdra mat direkt pa grillen, eftersom
detta kan skada ytskiktet.

6. Nar du tillagar mat kan locket placeras 6ver grillen. Eftersom det inte sluter tatt kan anga slappas ut
under tillagningen. OBSERVERA: Anvand alltid det varmeskyddade handtaget nar du flyttar pa locket.

7. Nar tillagningen ar klar ska du stélla termostatreglaget pa "OFF”-laget och dra ur strémsladden fran
eluttaget. Avlagsna maten fran grillen och servera.

OBSERVERA: Lat alltid grillen svalna helt innan du rengor den eller tar bort nagon del. VARNING:
Placera inte grillen pa eller nara en spis, eller i en uppvarmd ugn. Var forsiktig nar du hanterar
termostatreglaget. Om du stoter till det eller tappar det pa ett hard underlag kan reglaget skadas sa att
temperaturregleringen blir felaktig under tillagningen.

Anvand inte termostatreglaget om det ar skadat pd nagot satt.

GRILLTIPS

Las foljande tips innan du grillar:

* Forvarm grillen tills indikatorlampan slocknar ("OFF”) innan du bérjar grilla.

* For att uppna basta resultat ska du delvis tillaga viss mat som revbensspjall och farska korvar i férvag
innan du grillar den. Om du inte gor detta kan kottet blir brant pa utsidan samtidigt som det fortfarande
ar ratt pa insidan.

* For att halla tillagningsytan ren rekommenderar vi att du penslar pa lite vegetabilisk olja fore
tillagningen.

* Var forsiktig nar du grillar mat som innehaller fett, som till exempel n6tkott, kyckling, korvar och
flaskkott. Fettet kan sténka.

» Vid tillagning av grillspett ska du vdnda och pensla pa maten ofta tills den ar helt tillagad efter din
smak. Om du lamnar utrymmen mellan maten pa grillen kan den bli jamnare tillagad.

* Du bor endast anvanda grillen kontinuerligt i hogst 30-45 minuter.

* Om du anvander locket under tillagningen ska du vara forsiktig nar du 6ppnar det eftersom varm anga
som ansamlats under locket kan slappas ut snabbt.

Tillagningstabell for grillning: denna tillagningstabell ar endast avsedd som referens. MAT,
TEMPERATUR, UNGEFARLIG TID
Biffstekar 200 °C 10-15 minuter
Kycklingbrost 200 °C 20-30 minuter
Flaskkotletter 165 °C 15-20 minuter
Hamburgare 190 °C 10-15 minuter
Varmkorv 165 °C 10-15 minuter
Tjockare korvar 175 °C 5-10 minuter
Fiskfiléer 165 °C 10-15 minuter
Bacon 165 °C 10-12 minuter
Gronsaker 165 °C 10-15 minuter
Pannkakor 165 °C 5-10 minuter



RENGORINGSANVISNINGAR

1. Dra ur stickkontakten fran eluttaget och ta sedan bort stromkontakten tillsammans med
stromsladden fran apparaten.

. Lat enheten svalna helt.

. Torka av grillpannan och locket med varmt tvalvatten med hjalp av en svamp eller disktrasa.

. Torka av delarna noggrant for att avlagsna alla tvalrester.

. Dra alltid ur stickkontakten fran eluttaget och 1t grillen svalna innan du bérjar rengéra den.

. Anvand inte slipande rengéringsmedel eller skursvampar.

. Tom oljedroppbrickan efter varje anvandning for att undvika att den blir 6verfull.

8. Var forsiktig nar du rengor oljedroppbrickan. Vanta alltid tills oljan svalnat och kassera oljan pa
lampligt satt.

9. Satt inte in termostaten eller stromsladden i diskmaskinen.

10. Sank aldrig ner stromsladden, stickkontakten eller reglagen i nagon vatska.

11.  Blotlagg inte grillen i vatten.

12.  Nar du anvander grillen ska du INTE vidrora eller hantera oljedroppbrickan. Den kan bli mycket
VARM under tillagningen och darmed orsaka brannskador.

13. Tabort stromkontakten innan du rengér apparaten och torka ingdngen pa apparaten innan du
anvander den igen.

NOoO v b WwWN

Miljoskyddsanvisningar
Kasta inte denna produkt i de vanliga hushallssoporna i slutet av dess livscykel. Ta med den till
en uppsamlingsplats for dtervinning av elektriska och elektroniska apparater. Symbolen pa
produkten, bruksanvisningen eller forpackningen informerar dig om hur den ska kasseras.
I

Materialen ar atervinningsbara enligt deras markning. Genom att atervinna gamla apparater eller
ateranvanda dem pd annat satt bidrar du till att skydda var miljo.

Kontakta de lokala myndigheterna for att ta reda pa var du bor kassera produkten.




Congratulations on choosing your Mustang product! The Mustang family of barbecuing
products was designed for cooking good food. Our line includes a wide range of barbecuing and
cooking products. Go to www.mustang-grill.com or your nearest licensed Mustang retailer to find
out more about our selection of products!

We are continually developing the Mustang line and other products it has to offer. Feedback
from users plays an important role in our product development for quality assurance. We are
always happy to receive any feedback on our products at

mustang@mustang-grill.com. This product was designed for ease and problem-free use. Please
carefully go over the user instructions so you will get the most out of your grill. With careful,
regular cleaning and maintenance of your grill, you will prolong its life and safety. The Mustang
line of products also offers proper cleaning products and tools for its care. For more information,
go to: www.mustang-grill.com.

Contact information on Mustang maintenance services is available at

www.mustang-grill.com.

For your own safety read these instructions carefully before using the appliances.

ELECTRIC PARAMETERS AND MODEL
Rated Voltage: 230 V~

Rated Frequency: 50 Hz

Rated Power: 2000 W

Location of Parts and Control

Location of Parts and Control
High domed lid with handle
Cool touch handle

Grill & griddle rest

Cord holder clip
Removable oil & grease tray
Removable thermostat control
Tray for cup holders

Cup holders

Sturdy stand pole

Strong leg stand

Non-stick griddle surface
Non-stick grilling surface

CFARSTIOTMMON®>
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,

including the following:

1. Read all instructions carefully.

2. This appliance may only be connected to the same main voltage as shown on the rating plate.

3. To protect against risk of electrical shock, do not immerse or rinse the housing, cord or plug in water or
any other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used near children.

5. Unplug from the electrical outlet when not in use, before installing or removing parts and before
cleaning.

6. Do not touch any moving parts while the appliance is operating.

7. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its authorised service agent
or a similarly qualified person in order to avoid danger to users and damage to the unit.

8. Do not use attachments or accessories which were not supplied with the appliance. This could result in
electrical shock or injury to the user or permanent damage to the appliance.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch any hot surface.

10. Do not use the appliance for anything other than the intended household use.

11.  Switch off the appliance before changing accessories or touching any parts which move in use.
12.  This appliance is for household use only and may be plugged into any AC electrical outlet
(ordinary household current). Do not use any other electrical outlet.

13. Do not touch hot surfaces. Use the handles or knobs.

14. Take care opening the lid cover, because hot steam might escape, causing burns.

15.  When roasting for an extended time, make sure that the fat from the food does not overflow from
the drip tray.

16.  We recommend using an insulated hot pad for protection when using this grill on surfaces which
may be damaged by heat.

17. The temperature of the accessible surfaces may be high while the appliance is operating.

18. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

19. The appliance cannot be partially or fully immersed in water for cleaning.

20.  Only use the appropriate connector supplied by the manufacturer.

21. The appliance is for private use only.

22. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

ASSEMBLY & USE

Assembling the grill stand:

1. Take the stand pole and insert one end of the pole into the hole on the top of the leg stand.
2. Side the cup holder tray down onto the pole and set it in position.

3. Take the grill & griddle rest and insert it into the top of the pole.

CAUTION: Before use, please install the thermostat control and attach the thermostat control cord to
the CORD HOLDER CLIP located at the back of the grill base AND the cup holder tray.

Using the grill indoors:
1. When using the grill indoors without the stand, place the grill on a flat, stable surface.
Recommended: If you use the grill on surfaces that may be damaged by prolonged heat, we

recommend that you place an insulated heat pad underneath the grill.

2. Slide the removable oil & grease tray into the rails under the grill. When you are roasting, the high
domed lid can be used to cover the grill.
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3. Always make sure that the thermostat control knob is in the “OFF” position BEFORE inserting it. Plug
into a 230 V/50 Hz AC outlet.

4. When the thermostat is set to the desired temperature, the indicator light will turn on for preheating.
When the indicator light goes out, the grill has been preheated to the desired temperature and is ready
to use. NOTE: During the cooking process, the indicator light may cycle on and off to maintain the
desired temperature.

5. To protect the non-stick cooking surface, always use wooden or heat-resistant plastic utensils. NOTE:
Do not use a knife to cut foods directly on the grill, because this may damage the surface.

6. When roasting foods, the high domed lid can be placed over the grill. The loose fit allows steam to
escape during cooking. CAUTION: Always use the cool-touch handle on the lid when moving it.

7. When the cooking cycle is complete, turn the thermostat to the “OFF” position and unplug the
power cord from the wall outlet. Remove the food and serve.

CAUTION: Always allow the grill to cool completely before cleaning it or removing any parts. WARNING:
Do not place the grill on or near a stove, or in a heated oven. Be careful when handling the thermostat
control knob. If it is hit or dropped onto a hard surface, the control knob may be damaged and cause the
temperature control while cooking to be incorrect.

Stop using the thermostat control knob if it is damaged in any way.

GRILLING TIPS

Please read the following tips before grilling:

* Preheat the grilling surface until the temperature indicator light goes off (“OFF”) before grilling.

* For the best results, partially precook foods such as ribs or fresh sausages before grilling. If this is not
done, you may overcook the outside of the meat while the inside is still raw.

* To maintain a clean cooking surface, we recommend brushing a bit of vegetable oil onto the cooking
surface before cooking.

* Be sure to use caution when grilling foods that may contain fat, such as beef, chicken, sausages, and
pork. The grease may splatter.

* For kebabs, frequently turn and brush marinade onto the food until the food is fully cooked to your
satisfaction. Leaving spaces between foods when grilling may also result in more even cooking.

* You should only use the grill continuously for a maximum time of 30-45 minutes.

* If you use the cover while cooking, be careful when opening the cover, because hot steam may have
gathered inside the oven and may release rapidly.

Grill cooking chart: This cooking chart is for reference only.
FOOD, TEMPERATURE, APPROX. TIME
Beef steaks 200 °C 10-15 minutes
Chicken breasts 200 °C 20-30 minutes
Pork chops 165 °C 15-20 minutes
Hamburgers 190 °C 10-15 minutes
Hot dogs 165 °C 10-15 minutes
Sausages 175 °C 5-10 minutes

Fish fillets 165 °C 10-15 minutes
Bacon 165 °C 10-12 minutes
Vegetables 165 °C 10-15 minutes
Pancakes 165 °C 5-10 minutes
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CLEANING INSTRUCTIONS

1. Disconnect the plug from the wall outlet, and then remove the power cord connector together with
the power cord from the appliance.

. Allow the unit to completely cool down.

. Wipe the grill pan and lid with warm soapy water using a sponge or dishcloth.

. Wipe it thoroughly to remove soap residue.

. Always unplug the grill and allow it to cool before starting to clean it.

. Do not use abrasive cleaners or scouring pads.

. Empty the oil drip tray after each use to stop it overflowing.

. Use caution when cleaning up the removable oil drip tray. Always wait for the oil to cool and dispose
of the oil appropriately.

9. Do not put the thermostat control or the power cord in the dishwasher.

10. Neverimmerse the cord, plug or control knobs in any liquid.

11. Do not soak the grill in water.

12. When using the grill, DO NOT touch or handle the oil drip tray. It can get very

HOT during the cooking process and may cause burns.

13. Remove the power cord connector before you clean the appliance and dry the appliance inlet
before you use the appliance again.

oNOULL A~ WN

Instructions on environmental protection
Do not dispose of this product in the usual household rubbish at the end of its life cycle; hand
it over at a collection point for the recycling of electrical and electronic appliances. The symbol
on the product, the instructions for use or the packaging will tell you about the methods for
mmmm disposal.

The materials are recyclable as mentioned in its marking. By recycling, material recycling or other

forms of re-utilisation of old appliances, you are making an important contribution to protecting our
environment.

Please check with your local authority for the authorised disposal location.
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Onnitleme Teid Mustang-toote valiku puhul! Mustangi sarja grillimistooted on vélja téétatud hea
toidu valmistamiseks. Toodete hulgas on lai valik grillimis- ja toiduvalmistamistooteid. Tutvuge
koigi toodetega internetis aadressil www.mustang-grill.com véi [dhima Mustangi sarja toodete
edasimuija juures.

Arendame pidevalt Mustangi sarja tootevalikut ja sellesse kuuluvaid tooteid. Kasutajatelt
saadav tagasiside on meie tootearenduses kvaliteedi tagamiseks eriti tahtsal kohal. Ootame
meelsasti toodetesse puutuvat tagasisidet meiliaadressil mustang@mustang-grill.com.

Kaesolev toode on mdeldud muretuks ja probleemideta kasutamiseks paljude aastate jooksul.
Tutvuge hoolikalt kasutusjuhendiga, et voiksite seadme véimalused maksimaalselt dra kasutada.
Grilli regulaarne puhastamine ja hooldus pikendab selle kasutusiga ja turvalisust. Mustangi
tootevalikust leiate ka vajalikud puhastusvahendid ja harjad.

Lisainfot leiate aadressil www.mustang-grill.com.
Mustangi sarja toodete hooldusega tegelevate ettevotete kontaktid leiate aadressil
www.mustang-grill.com.

Ohutuse tagamiseks lugege kdesolevad juhised enne grilli kasutamist hoolikalt labi.

TEHNILISED ANDMED
Nimipinge: 230 V~
Nimisagedus: 50 Hz
Nimivéimsus: 2000 W

Osade ja juhtnuppude asukoht

Osade ja juhtnuppude asukoht
Kaepidemega korge kuppel
Mittekuumenev kdepide
Grillimis- ja kiipsetusplaat
Juhtmehoidik

Eemaldatav 6li- ja rasvapann
Eemaldatav termostaadi juhtplokk
Joogindéude alus
Joogindupesa

Tugev jalg

Tugevad jalased

Mittenakkuv kiipsetusplaat
Mittenakkuv grillimisplaat

FASTIOMMON® R
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TAHTSAD OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb tdita elementaarseid ohutusnéudeid:

1. Lugege koik juhised hoolikalt labi.

2. Kdesolevat seadet tohib lilitada ainult andmesildil ndidatud pingega vooluvérku.

3. Elektrilo6gi valtimiseks on keelatud seadme korpuse, juhtme véi pistiku kokkupuude vee véi muu
vedelikuga.

4. Vaga tahelepanelik tuleb olla seadme kasutamisel laste laheduses.

5. Seadme mittekasutamisel, osade paigaldamisel v6i eemaldamisel v6i puhastamisel peab see olema
vooluvorgust lahutatud.

6. Arge puudutage seadme t66 ajal selle liikuvaid osi.

7. Toitejuhtme vigastuse korral tohib seda kasutaja vigastuste ja seadme rikke valtimiseks vahetada
ainult tootja voi volitatud hooldustehnik voi vastava kvalifikatsiooniga spetsialist.

8. Arge kasutage lisaseadmeid, mida pole tarnitud koos grilliga. See véib péhjustada elektrild6ki voi
vigastusi kasutajale voi seadme pisivat riket.

9. Juhe ei tohi rippuda Ule lauaserva v6i kokku puutuda kuumade pindadega.

10. Keelatud on seadme kasutamine muuks kui ettendahtud eesmargil.

11.  Enne lisavarustuse vahetamist voi liilkuvate osade puudutamist lilitage seade valja.

12.  Kdesolev seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduses majapidamises ja seda tohib lilitada
ainult tavalisse vahelduvvooluvérku. Arge kasutage seadet muudes vooluvérkudes.

13.  Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kidepidemeid véi nuppe.

14.  Grillikaane avamisel olge ettevaatlik, sest kuum aur voib pdhjustada podletusi.

15. Pikemaajalisel kiipsetamisel jalgige, et lihast eralduv rasv rasvapannist Ule ei ajaks.

16.  Grilli kasutamisel kuumakartlikel pindadel soovitame grilli alla asetada kuumakindel alus.

17.  Grilli valispinnad voivad grilli to6tamisel kuumeneda.

18.  Grill ei ole méeldud kasutamiseks koos valiste taimerite voi kaugjuhtimissiisteemidega.

19. Seadet ei tohi asetada puhastamiseks vette ei taielikult ega osaliselt.

20. Kasutage ainult tootja poolt tarnitud Gihendusosa.

21. Kaesolev seade on moéeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises.

22. Vahemalt 8-aastased lapsed ning tavaparasest ndrgemate fiilsiliste,sensoorsete voi vaimsete
vbimete voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad seadet kasutada jarelevalve all véi siis, kui
neile on selgitatud seadme kasutamist ja kasutamisohutust ning nad moistavad seadme kasutamisega
kaasnevaid ohte. Arge laske lastel seadmega mingida. Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta seadet puhastada
ega hooldada.

KOKKUPANEK JA KASUTAMINE

Grilli jala kokkupanek

1. Paigaldage jalatoru iiks ots jalaseploki peal olevasse avasse.
2. Libistage joogindude alus médda jalatoru oma kohale.

3. Paigaldage grillimis- ja kiipsetusplaat jalatoru otsa.

HOIATUS: Enne grilli kasutamist paigaldage termostaadi juhtplokk ning asetage selle juhe grilli
korpuse tagakiilje JA joogindude aluse kiiljes paiknevasse JUHTMEHOIDIKUSSE.

Grilli kasutamine siseruumides
1. Kui kasutate grilli siseruumides ilma jalata, paigutage grill tasasele kindlale pinnale.

Soovitused: Grilli kasutamisel kuumakartlikel pindadel soovitame grilli alla asetada kuumakindel alus.

2. Libistage eemaldatav 6li- ja rasvapann grilli all paiknevatele siinidele. Kiipsetamise ajal véite grilli
katta kupliga.

3. Veenduge alati, et ENNE termostaadi juhtploki sisestamist oleks reguleerimisnupp valjalilitatud
asendis ,OFF”. Uhendage seade ainult 230 V/50 Hz vahelduvvooluvérku.

4. Kui termostaat on seatud soovitud temperatuurile, siittib eelkuumutust naitav indikaator.
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valja.

5. Mittenakkuva pinna kahjustamise valtimiseks kasutage alati puust voi kuumuskindlast plastist
todvahendeid.

MARKUS: Arge I6igake toiduainet noaga vahetult grilli pinnal, sest see véib pinda kahjustada.

6. Kiipsetamise ajal voite grilli katta kupliga. See ei ole liiga tihe ja aur paaseb selle alt vdlja. HOIATUS:
Kupli liigutamiseks kasutage ainult kuumakindlat kdepidet.

7. Kui olete kiipsetamise I6petanud, keerake reguleerimisnupp valjalilitatud asendisse ,OFF” ja
eemaldage pistik vooluvorgust. Eemaldage toiduaine grillilt ja serveerige.

HOIATUS: Enne grilli puhastamist voi grilli osade eemaldamist laske grillil taielikult maha jahtuda.
HOIATUS: Arge asetage grilli pliidile véi selle Idhedusse voi kuuma ahju. Termostaadi reguleerimisnupu
kasitsemisel olge ettevaatlik. Lo6k voi kukkumine kdvale pinnale vdivad reguleerimisnuppu vigastada ja
pohjustada kiipsetamisel ebatapse temperatuurikontrolli.

Arge kasutage reguleerimisnuppu, kui see on mingil moel vigastatud.

GRILLIMISNOUANDEID

Enne grillimist lugege labi jargmised nouanded:

* Enne grillimist eelkuumutage grillimispinda, kuni temperatuuriindikaator kustub (,OFF").

* Parima tulemuse saavutate, kui kiipsetate enne grillimist ribi voi toorvorste voi teisi toiduaineid
osaliselt ette. Kui seda mitte teha, véib liha valispind (le kiipseda, kuigi sisu on veel toores.

* Klipsetuspinna puhtuse sdilitamiseks soovitame neid enne kiipsetamist pintseldada vahese
taimedliga.

* Rasva sisaldavate toiduainete nagu naiteks liha, kana ja vorstide grillimisel olge ettevaatlik —-rasv voib
pritsida.

* Kebabi valmistamisel poorake liha sagedasti ja pintseldage seda marinaadiga, kuni see on taielikult
kiipsenud vastavalt teie soovile. Toidupalade vahele vaba ruumi jatmine soodustab uhtlasemat
kiipsemist.

* Grilli on lubatud jarjest kasutada mitte rohkem kui 30-45 minutit.

* Kiipsetamise ajal kupli kasutamisel olge seda avades ettevaatlik, sest selle alla v6ib olla kogunenud
kuuma auru, mis vabaneb pahvakuga.

Grillimisgraafik: Kdesolev grillimisgraafik on ainult taustainfoks.
TOIDUAINE, TEMPERATUUR, LIGIKAUDNE AEG
Biifsteek 200 °C 10-15 minutit

Kanarind 200 °C 20-30 minutit

Seakarbonaad 165 °C 15-20 minutit
Hamburger 190 °C 10-15 minutit

Hot dog 165 °C 10-15 minutit

Vorstid175 °C 5-10 minutit

Kalafilee 165 °C 10-15 minutit

Peekon 165 °C 10-12 minutit

Koogiviljad 165 °C 10-15 minutit

Pannkoogid 165 °C 5-10 minutit

175!

~N 1
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PUHASTAMISJUHISED

. Laske grillil taielikult maha jahtuda.

. Puhkige grillimisplaati ja kuplit soojas seebises vees niisutatud kdsna véi lapiga.

. Plhkige seadet korralikult, et eemaldada koik seebijaanused.

. Enne puhastamist eemaldage pistik alati vooluvérgust ja laske grillil tdielikult maha jahtuda.

. Arge kasutage abrasiivseid materjale ega kiitrimisnuustikuid.

. Parast iga kasutamiskorda tiihjendage rasvapann, et valtida rasva tlevoolamist.

8. Eemaldatava rasvapanni puhastamisel olge ettevaatlik. Oodake alati, et dli/rasv oleks maha
jahtunud, ning kdidelge 6li/rasv nduetekohaselt.

9. Arge asetage juhtplokki ega toitejuhet ndudepesumasinasse.

10.  Arge kunagi uputage toitejuhet, pistikut véi reguleerimisnuppe tikskoik millisesse vedelikku.
11.  Arge uputage grilli vette.

12.  Grilli kasutamise ajal ARGE puudutage ega liigutage rasvapanni — see voib kiipsetamise ajal
minna vaga KUUMAKS ja pohjustada pdletust.

13.  Enne puhastamist eemaldage toitekaabli pistik ja enne seadme uuesti kasutamist kuivatage
Uhenduspesa.

NOoOubhwNn-=

Keskkonnakaitsejuhised
Keelatud on kdesoleva toote kaitlemine selle olelusringi I6pul koos olmejaatmetega.
Toode tuleb toimetada elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti. Tootel olev
simbol, kasutusjuhend véi pakend naitavad, kuidas toodet kdidelda.

Materjalid on ringlusse voetavad vastavalt oma tahistusele. Korduvkasutuse, materjalide
korduvkasutuse voi vanade seadmete taaskaitluse teiste vormide abil annate olulise panuse
keskkonnakaitsesse.

Teavet ringlussevdetavate seadmete volitatud kogumispunktide kohta saate kohalikult
omavalitsuselt.

. Eemaldage pistik vooluvorgust ja seejdarel eemaldage juhtplokk koos toitejuhtmega grilli kiiljest.
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Apsveicam ar Mustang izstradajuma izvéli! Mustang griléSanas aprikojuma linija ir izstradata
kvalitativa édiena gatavo3anai. Taja ietilpst plass griledanas un édiena gatavosanas iekartu un
piederumu klasts. Sikaku informaciju par muasu razojumu sortimentu meklégjiet
www.mustang-grill.com vai jautajiet tuvakajam licencétajam Mustang mazumtirgotajam! Més
nepartraukti pilnveidojam Mustang linijas izstradajumus un citas piedavajuma esosas preces.
Lietotaju atsauksmém ir svariga loma razojumu pilnveidé un kvalitates nodroSinasana. Més
vienmér priecajamies sanemt atsauksmes par misu razojumiem - rakstiet uz e-pasta adresi
mustang@mustang-grill.com.

Sis izstradajums ir paredzéts értai un vieglai lieto3anai. Ladzam uzmanigi izlasit lieto3anas
instrukciju, lai varétu izmantot visas jauna grila prieksrocibas. Rupiga un regulara tirisana un
apkope pagarinas grila lietosanas ilgumu un uzlabos drosibu. Mustang izstradajumu linija
atradisiet ari piemérotus grila tirisanas un kopsanas lidzeklus un piederumus.

Plasaka informacija pieejama www.mustang-grill.com.
Kontaktinformacija par Mustang apkopes pakalpojumiem pieejama www.mustang-grill.com.

Jasu drosibai pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet Sos noradijumus.

ELEKTRISKIE PARAMETRI UN MODELIS
Nominalais spriegums: 230 V~

Nominala frekvence: 50 Hz

Nominala jauda: 2000 W

Dalu un vadibas elementu izvietojums

Dalu un vadibas elementu izvietojums
. Augsts kupolveida vaks ar rokturi
. Nesakarstoss rokturis
. Grils un grila reste
. Vada turétajs
Iznemama ellas un tauku paplate
Nonemams termostats
. Paplate ar krazisu turétajiem
. Krazisu turétajs
Robusts balsta stienis
Izturiga balstkaja
. Panna ar nepiedegosu parklajumu
Grilésanas virsma ar nepiedegosu parklajumu

CFTRXESTIOmMMmMmOoON®>
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, vienmeér jaievéro pamata drosibas noteikumi, to skaita:

1. Uzmanigi izlasiet visus noradijumus.

2. So ierici drikst pieslégt tikai pie tada spriequma, kads noradits datu plaksnité.

3. Lai novérstu stravas trieciena risku, negremdéjiet korpusu, vadu vai kontaktdaksu Gdent vai jebkura
cita skidruma, ka ari neveiciet $o daju skalosanu.

4. Lietojot jebkuru ierici bérnu tuvuma, nepiecieSama stingra uzraudziba.

5. Jaierice netiek lietota, ka ari pirms tas uzstadisanas un tiriS8anas vai dalu demontazas atvienojiet
ierici no elektribas kontaktligzdas.

6. lerices darbibas laika nepieskarieties tas kustigajam dalam.

7. Jair bojats baroSanas vads, tas jaaizstaj razotajam vai ta autorizétam servisa parstavim, vai personai
ar lidzvértigu kvalifikaciju, lai novérstu lietotaju apdraudéjumu un ierices bojajumu risku.

8. Neizmantojiet papildierices vai piederumus, kuri nav piegadati kopa ar ierici. Ta rezultata pastav
stravas trieciena vai lietotaju ievainojumu, vai ierices neatgriezenisku bojajumu risks.

9. Nelaujiet vadam nokaraties pari galda vai letes malai vai pieskarties karstam virsmam. @

10. Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, ka vien paredzétajai lietoSanai majsaimnieciba.

11.  Pirms piederumu nomainas vai pirms pieskar$anas kustigajam ierices dalam izslédziet ierici.
12.  Soierici paredzéts izmantot tikai majsaimnieciba, un to drikst pieslégt jebkurai mainstravas
kontaktligzdai (ar majsaimniecibas parasti pieejamo stravas stiprumu). Neizmantojiet cita veida
elektribas kontaktligzdas.

13.  Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai klokus.

14.  Atverot vaku, ievérojiet piesardzibu, jo var izpllst karsts tvaiks, kas var radit apdegumus.

15. Cepot produktus ilgaku laiku, parliecinieties, ka tauki no partikas produktiem nav parpildijusi
paplati tauku savaksanai.

16. Izmantojot grilu uz virsmam, kuras var sabojat karstums, to aizsardzibai més iesakam izmantot
termoizolacijas paliktni.

17. lerices darbibas laika var bat augsta to virsmu temperatira, kuram iespéjams piek|at.

18. lerici nav paredzéts kontrolét ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.

19. Tirisanas nolukos ierici nedrikst iegremdét tdeni ne daléji, ne pilniba.

20. Izmantojiet tikai atbilstoSo spraudni, kuru piegadajis razotajs.

21. lerice paredzéta tikai un vienigi privatai lietosanai.

22. Soierici bez palidzibas vai uzraudzibas nedrikst izmantot bérni vai personas, kuru fiziskas,
sensoras vai garigas spéjas liedz So ierici izmantot drosi. Bernus nepiecieSams uzraudzit, lai
nodrosinatu, ka tie ar ierici nerotalajas.

SALIKSANA UN LIETOSANA

Grila balsta konstrukcijas salikSana:

1. levietojiet vienu balsta stiena galu cauruma balstkajas augspusé.

2. Uzbidiet paplati ar krGzisu turétajiem uz stiena un nofikséjiet vajadzigaja pozicija.
3. Uzstadiet grilu un grila resti stiena augsgala.

UZMANIBU: Pirms lieto$anas instaléjiet termostatu un termostata kontroles vadu nostipriniet vada
turétaja, kas atrodas grila pamatnes aizmuguré UN aiz paplates ar kriziSu turétajiem.

Grila izmantosana iekstelpas:
1. Izmantojot grilu iekstelpas bez balsta, novietojiet grilu uz plakanas, stabilas virsmas.

leteikums: Izmantojot grilu uz virsmam, kuras ilgstosas karstuma iedarbibas rezultata var tikt bojatas,
més iesakam zem grila palikt termoizolacijas paliktni.
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3. Vienmeér parliecinieties, vai PIRMS termostata pievienosanas termostata kontroles poga atrodas
pozicija ,OFF” (izslégts). Piesledziet ierici 230 V/50 Hz mainstravas kontaktligzdai.

4. Kad ar termostatu ir iestatita vajadziga temperatira, iedegas indikatora lampina, kura norada, ka
notiek uzkarsésana. Kad indikatora lampina nodziest, grils ir uzkarséts lidz vajadzigajai temperatirai un
gatavs lieto3anai. IEVERIBAI: gatavo$anas procesa indikatora lampina parmainus var iedegties un
nodzist, noradot, ka tiek uzturéta vajadziga temperatdra.

5. Lai pasargatu ar nepiedegos$o parklajumu parklato gatavosanas virsmu, vienmér izmantojiet no koka
vai no termoizturigas plastmasas izgatavotus virtuves piederumus. IEVERIBAI: neizmantojiet nazi
produktu griesanai turpat uz grila, jo ta var sabojat virsmu.

6. Cepot produktus, uz grila var uzlikt augsto kupolveida vaku. Ta brivais novietojums gatavo$anas
laika lauj izplast tvaikam. UZMANIBU: atverot vai aizverot vaku, vienmér izmantojiet nesakarsto3o
rokturi.

7. Kad gatavosanas process ir beidzies, parslédziet termostatu pozicija ,OFF” (izslégts) un atvienojiet
elektribas vadu no sienas kontaktligzdas. Iznemiet un servéjiet édienu.

UZMANIBU: pirms grila tirisanas vai dalu demontazas vienmér laujiet grilam pilniba atdzist.
BRIDINAJUMS: nenovietojiet grilu uz plits vai tas tuvuma vai nelieciet to cepeskrasni. Rikojieties ar
termostata kontroles pogu uzmanigi. Ja termostats nokrit vai tiek nomests uz cietas virsmas, var tikt
sabojata termostata kontroles poga, ka rezultata temperatlras regulators gatavosanas laika var
darboties neprecizi.

Partrauciet termostata kontroles pogas lieto3anu, ja tai ir jebkada veida bojajumi.

GRILESANAS PADOMI

Pirms grileSanas izlasiet un ievérojiet turpmakos padomus:

* Pirms sakt grilésanu, uzkarséjiet grilésanas virsmu, kamér nodziest temperatdras indikatora
lampina (,OFF").

* Lai sasniegtu labakus rezultatus, tadus produktus ka ribinas vai jélas galas desinas pirms grilésanas
ieteicams daléji novarit. Ja to nedara, produkta arpuse var apcepties par daudz, kamér gala iekSpusé
vél ir jéla.

* Lai uzturétu tiru griléSanas virsmu, més to pirms gatavosanas iesakam iesmérét ar nelielu
daudzumu augu ellas.

* Grilgjot produktus, kuri satur taukus, pieméram, liellopu, vistas galu, desinas vai cikgalu,
ievérojiet piesardzibu. Tauki var sprakskét.

* Gatavojot kebabus, regulari apgrieziet tos un apsméréjiet ar marinadi, kamér édiens ir sasniedzis
jums vélamo gatavibas pakapi. Vienmérigak produkti izcepas ari tad, ja starp tiem griléjot atstaj
atstarpes.

* Bez partraukuma grilu drikst lietot maksimali 30-45 minates.

* Ja gatavosSanas laika izmantojat vaku, atverot to, ieverojiet piesardzibu, jo no grila strauji var izplust
grila iekSpusé uzkrajies karstais tvaiks.

Grila izmantos$anas tabula: Si grila izmanto3anas tabula kalpo tikai ka orientieris.
PRODUKTU, TEMPERATURA, APTUVENAIS LAIKS
Liellopa steiki 200 °C 10-15 mindtes

Vistu kratinas 200 °C 20-30 minutes

Cukgalas karbonades 165 °C 15-20 minates
Hamburgeri 190 °C 10-15 mindtes

Hotdogi 165 °C 10-15 minates

Desinas 175 °C 5-10 minutes

Zivs filejas 165 °C 10-15 minates

Bekons 165 °C 10-12 mindtes

Darzeni 165 °C 10-15 minates

Pankukas 165 °C 5-10 minutes

20



175°C 165°C

TIRISANAS NORADIJUMI

1. Atvienojiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un tad atvienojiet elektribas vada spraudni kopa
ar elektribas vadu no ierices.

2. Laujiet iericei pilniba atdzist.

. Izmantojot stkli vai trauku lupatinu, nomazgajiet grila pannu un vaku ar siltu ziepjadeni.

. Péc tam tos rlpigi nomazgajiet, lai attiritu no iespéjamam ziepju paliekam.

. Pirms sakt tiriSanu, vienmér atvienojiet grilu no stravas avota un laujiet tam atdzist.

. Neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus suklus.

. Ikreiz péc lietoSanas iztuk3ojiet paplati ellas savaksanai, lai novérstu tas parpildisanos.

. Tirot iznemamo paplati ellas savaksanai, ievérojiet piesardzibu. Vienmér pagaidiet, kad ella ir
atdzisusi, un tikai tad atbilsto3a veida no tas atbrivojieties.

9. Nemazgajiet termostatu vai elektribas vadu trauku mazgajama masina.

10. Nekad negremdéjiet vadu, kontaktdaksu vai kontroles pogas jebkada skidruma.

11.  Nemércéjiet grilu Gdeni.

12.  Grila lietosanas laika NEDRIKST pieskarties vai rikoties ar paplati ellas savak3anai. Ta gatavo$anas
procesa var klat loti KARSTA un radit apdegumus.

13. Pirms ierices tiriSanas atvienojiet elektribas vada spraudni un, pirms atsakt ierices lietosanu,
izzavéjiet ierices kontaktligzdu.

oNOULL A~ W

Noradijumi par vides aizsardzibu
Neizmetiet So izstradajumu péc ta kalposanas laika beigam sadzives atkritumos; nododiet
to elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas punkta otrreizéjai parstradei. Informaciju
par utilizacijas metodém sniedz simbols uz izstradajuma, lietosanas pamaciba vai
mmmm  €P2koOjums.
Materiali ir otrreiz parstradajami, ka tas ir noradits markéjuma. Izmantojot ieri¢u otrreizéjo
parstradi, materialu otrreizéjo parstradi vai citas nolietoto ieri¢u utilizacijas iespéjas, jus dodat
batisku ieguldijumu masu apkartéjas vides aizsardziba.

Autorizétu atkritumu parstrades uznémumu noskaidrojiet jasu pasvaldiba.
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Sveikiname issirinkus ,Mustang” gaminj! ,Mustang” kepsniniy gaminiy Seima sukurta geram
maistui ruosti. Masy linijg sudaro jvairls kepsniniy ir kiti valgio gaminimo gaminiai. Norédami
daugiau suzinoti apie mlsy gaminiy asortimenta, eikite adresu www.mustang-grill.com arba j
artimiausia licencijuotg ,Mustang” mazmeninés prekybos vieta!

Nuolatos tobuliname ,Mustang” linija ir kitus siilomus gaminius. Kuriant gaminius svarby
vaidmenj vaidina naudotojy atsiliepimai, padedantys uztikrinti kokybe. Labai dZiaugtumémés, jei
atsiliepimus apie misy gaminius pateiktuméte adresu mustang@mustang-grill.com.

Sis gaminys sukurtas naudoti paprastai ir be ripesciy. Prasome nuodugniai susipaZinti su
naudotojo instrukcija, kad galétuméte kuo labiau iSnaudoti kepsninés privalumus. Rlpestingai ir
reguliariai valydami bei priziarédami kepsnine prailginsite jos naudojimo trukme ir padidinsite
sauguma. ,Mustang” gaminiy linijoje taip pat siGlomos tinkamos valymo priemonés ir prieZiGrai
skirti jrankiai.

Norédami gauti daugiau informacijos eikite adresu: www.mustang-grill.com.
Kontaktiné informacija dél ,Mustang” priezitros paslaugy pateikta adresu
www.mustang-grill.com.

Dél savo paciy saugumo pries naudodami prietaisus jdémiai perskaitykite Sias instrukcijas

ELEKTRINIAI PARAMETERAI IR MODELIS
Nominalioji jtampa: 230 V~

Nominalusis daznis: 50 Hz

Nominalioji galia: 2000 W

Daliy ir valdikliy vieta

Daliy ir valdikliy vieta

Aukstas kupolo formos dangtis su rankena
Nejkaistanti rankena

Groteliy ir kepimo plokstés atrama
Laido laikiklio spaustukas

ISimamas aliejaus ir riebaly padéklas
ISimamo termostato valdiklis
Padéklas puodeliy laikikliams
Puodeliy laikikliai

Tvirtas stovo strypas

Tvirtas stovo pagrindas su kojelémis
Nelimpantis kepimo pavirsius
Nelimpancios grotelés

CFASTIOIMMON®>
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SVARBUS SAUGOS PERSPEJIMAI

Naudojant elektros prietaisus, visuomet reikia laikytis pagrindiniy saugos priemoniy,

iskaitant toliau pateiktas:

1. AtidZiai perskaitykite visas instrukcijas.

2. §j prietaisg galima jungti prie duomeny ploksteléje nurodyty parametry maitinimo tinklo.

3. Kad apsisaugotumeéte nuo elektros smigio pavojaus, nenardinkite ir neskalaukite korpuso, laido ar
kiStuko vandeniu ar kitu skysciu.

4. Jei prietaisas naudojamas netoli vaiky, batina atidi priezidra.

5. Kai jrenginys nenaudojamas, montuodami ar iSimdami dalis ir prie$ valydami iStraukite kiStuka i$
maitinimo lizdo.

6. Prietaisui veikiant nelieskite jokiy judanciy daliy.

7. Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros
darbuotojas arba kitas tinkamai kvalifikuotas asmuo - taip iSvengsite pavojaus naudotojams ir jrenginio
sugadinimo.

8. Nenaudokite priedy ar papildomos jrangos, kuri nebuvo pateikta kartu su prietaisu. To nepaisant
galimas elektros smugis, naudotojo suzalojimas ar nepataisoma Zala prietaisui.

9. Neleiskite, kad laidas kaboty nuo stalo ar prekystalio krasto arba liesty kokj nors karsta pavirsiy.

10. Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus numatyta buitinj naudojima.

11.  Prie$ keisdami priedus arba liesdami bet kokias naudojant judancias dalis, iSjunkite prietaisa.
12.  Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje, jj galima jungtj j kintamosios srovés elektros lizda (jprasta
buitiné srové). Nenaudokite jokiy kity elektros lizdy.

13.  Nelieskite karstu pavirsiy. Naudokite rankenas ar rankenéles.

14. Atidarydami gaubtg bikite atsargus, nes iSeinantys karsti garai gali nudeginti.

15. Jeiilgai kepate, pasirlpinkite, kad i$ maisto varvantys riebalai neperpildyty riebaly padéklo.

16. Jei naudojate Sig kepsnine ant pavirsiy, kuriuos gali pazeisti karstis, rekomenduojame naudoti
izoliuota nuo karscio saugantj padékla.

17.  Prietaisui veikiant pasiekiamy pavirsiy temperatdra gali bati auksta.

18.  Sis prietaisas néra skirtas valdyti iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema

19. Valant prietaisg negalima jo viso ar i$ dalies nardinti j vandeni.

20. Naudokite tik tinkama gamintojo pateikta jungtj.

21.  Prietaisas skirtas tik asmeniniam naudojimui.

22.  Vyresni nei 8 mety vaikai, asmenys su fizine, sensorine ar psichine negalia ar nepatyre asmenys
gali prietaisu naudotis priziarimi, arba tada, kai jiems yra iSaiskinta kaip saugiai naudotis prietaisu, ir jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. Vaikai negali
valyti ir atlikti prietaiso priezitros darby be suaugusiyjy prieziaros.

SURINKIMAS IR NAUDOJIMAS

Kepsninés stovo surinkimas:

1. Paimkite stovo strypa ir jkiskite vieng jo gala j skyle pagrindo su kojelémis virsuje.
2. UZzmaukite puodeliy laikiklio padékla ant strypo ir nustatykite jj j reikiama padétj.
3. Paimkite groteliy ir kepimo plokstés atramg ir uZmaukite jg ant strypo virsaus.

PERSPEJIMAS: prie$ naudodami sumontuokite termostato valdiklj ir prijunkite termostato valdiklio
laida prie LAIDO LAIKIKLIO SPAUSTUKO, esancio kepsninés pagrindo galinéje puséje, IR prie puodeliy
laikiklio padéklo.

Kepsninés naudojimas patalpoje:

1. Naudodami kepsnine patalpoje be stovo, padékite kepsnine ant lygaus, stabilaus pavirsiaus.

Rekomenduojama: jei naudojate kepsnine ant pavirsiy, kuriuos ilgalaikis karscio poveikis gali pazeisti,
rekomenduojame po kepsnine déti izoliuotg nuo kars¢io saugantj padékla.
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2. Jkiskite iSimama aliejaus ir riebaly padékla ant bégeliy po kepsnine. Kepant galima naudoti auksta
kupolo formos dangtj kepsninei uzdengti.

3. PRIES jstatydami termostatg visuomet jsitikinkite, kad termostato valdymo rankenélé yra padétyje
+OFF” (iSjungta). Prijunkite prie 230 V / 50 Hz kintamosios srovés lizdo.

4. Nustacius norima termostato temperatirg, indikatoriaus lemputé ims Sviesti, rodydama, kad vyksta
pasildymas. Indikatoriaus lemputei uzgesus kepsniné bus jkaitusi iki norimos temperatdros ir parengta
naudoti. PASTABA: gaminimo proceso metu indikatoriaus lemputé gali jsijungti ir iSsijungti, kai
palaikoma norima temperatara.

5. Kad apsaugotumeéte nelimpantj kepimo pavirsiy, naudokite tik medinius arba kar3ciui atsparaus
plastiko jrankius. PASTABA: nepjaustykite maisto peiliu tiesiai ant kepsninés, nes galite pazeisti pavirsiy.
6. Kepant maista galima naudoti auksta kupolo formos dangtj kepsninei uzdengti. Jis nepriglunda,
todél kepant gali i3eiti garai. PERSPEJIMAS: judindami dangtj visuomet naudokite nejkaistancia rankena.
7. Baige kepimo ciklg nustatykite termostata j padétj ,OFF” (iSjungta) ir atjunkite maitinimo laidg nuo
lizdo. ISimkite ir patiekite maista.

PERSPEJIMAS: prie$ valydami kepsnine ar isimdami kokias nors jos dalis visuomet leiskite kepsninei iki
galo atvésti.

JSPEJIMAS: nestatykite kepsninés ant viryklés ar arti jos arba j jjungta orkaite. Blkite atsargus,
naudodami termostato valdymo rankenéle. Jei jg sutrenksite ar numesite ant kieto pavirdiaus, valdymo
rankenélé gali bati sugadinta ir kepant netinkamai veiks temperatiros valdymas. Nenaudokite
termostato valdymo rankenélés, jei ji kaip nors pazeista.

KEPIMO PATARIMAI

Pries kepdami perskaitykite Siuos patarimus:

* Prie$ kepdami pasildykite kepimo pavirsiy, kol temperatdros indikatoriaus lemputé nustos Sviesti
(,OFF").

* Norédami geriausiy rezultaty, apkepkite Sonkaulius, SvieZias desreles ir panasius maisto produktus
pries kepdami juos ant kepsninés. To nepadarius mésa is iSorés gali perkepti, o viduje liks Zalia.

* Kad kepimo pavirsius baty svarus, rekomenduojame pries kepant sutepti jj nedideliu kiekiu augalinio
aliejaus.

* Bakite atsargus kepdami rieby maista, pvz., jautieng, vistiena, desreles ar kiauliena. Riebalai gali
taskytis.

» Kepdami kepsnius ant ieSmo daznai juos sukiokite ir tepkite marinatu, kol maistas iSkeps taip, kaip
norite. Palikus tarp kepamo maisto tarpus jis iSkeps tolygiau.

* Nepertraukiamai naudokite kepsnine ne ilgiau nei 30-45 minutes.

* Jei kepdami naudojate gaubta, bikite atsargus jj atidarydami, nes kepsninéje susikaupe garai gali iSeiti
dideliu greiciu.

Kepimo kepsninéje lentelé: Si kepimo lentelé yra tik rekomendacinio pobadzio.
MAISTAS, TEMPERATURA, APYTIKSLIS LAIKAS
Jautienos didkepsniai 200 °C 10-15 minuciy
Vistienos kratinélés 200 °C 20-30 minuciy
Kiaulienos pjausniai 165 °C 15-20 minuciy
Mésainiai 190 °C 10-15 minuciy

Desrainiai 165 °C 10-15 minuciy

Desrelés 175 °C 5-10 minuciy

Zuvies filé 165 °C 10-15 minuéiy

Soniné 165 °C 10-12 minudtiy

Darzovés 165 °C 10-15 minuciy

Blynai 165 °C 5-10 minuciy
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VALYMO INSTRUKCIJOS

1. IStraukite kiStuka is lizdo, atjunkite nuo prietaiso maitinimo laido jungtj kartu su maitinimo laidu.
2. Leiskite jrenginiui visiSkai atvésti.

3. Nuvalykite kepsninés dubenj ir dangtj siltu muilinu vandeniu, naudodami kempine ar Sluoste
indams.

4. Kruopsciai nusluostykite, kad nelikty muilo.

5. Prie$ valydami kepsnine visuomet jg atjunkite nuo maitinimo ir leiskite jai atvésti.

6. Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar siurksciy kempiniy.

7. Po kiekvieno naudojimo istustinkite riebaly padékla, kad jis nepersipildyty.

8. Valydami iSimama riebaly padéklg bukite atsargus. Visuomet palaukite, kol riebalai atvés, ir tada
tinkamai juos pasalinkite.

9. Nedékite termostato valdiklio ar maitinimo laido j indaplove.

10. Niekuomet nenardinkite laido, kistuko ar temperatiros rankenélés j jokj skyst;.

11.  Nemirkykite kepsninés vandenyje.

12.  Naudodami kepsnine NELIESKITE riebaly padéklo ir neimkite jo. Kepant jis gali labai |KAISTI ir
nudeginti.

13.  Pries valydami prietaisg atjunkite maitinimo laida, pries vél naudodami prietaisg leiskite prietaiso
lizdui iSdziati.

Aplinkos apsaugos instrukcijos
Pasibaigus Sio gaminio eksploatacijos ciklui, neiSmeskite jo su jprastomis buitinémis
atliekomis, perduokite jj j elektros ir elektroniniy prietaisy surinkimo punkta perdirbti.
Salinimo metodai nurodyti simboliais ant gaminio, naudojimo instrukcijose arba ant
mmmm Pakuotés.

Medziagos yra perdirbamos, kaip nurodyta zyme. Perdirbdami gaminj arba medziagas ar kitaip
pakartotinai naudodami senus prietaisus smarkiai prisidedate prie aplinkos apsaugos.

25




Mo3ppasnsaem! Bol ctany obnapgatenem npogykrta dupmbl Mustang! JinHma npoaykToB ana rpuns u 6apbekio
Mustang npegHasHaueHa Ans KaueCTBEHHOrO MPUroTOBAEHUA NuwK. Mbl Npeanaraem WYPOKWi
aCCOPTMMEHT TOBAPOB AJIA FPUIIA U KYXOHHbIX NpUHagnexxHocTel. MNocetute 6nuxaiiuyio odrumnanbHyo
TOUKY PO3HWYHON NPOoAaXKK, rae NpefCcTaBNeHbl HALWW NPOAYKTbI, WY e NOCeTMTe Hall CailiT No agpecy
www.mustang-grill.com 1 y3HanTe BCE, UTo Bac UHTEPECYET, O Halel npoayKuuu!

JInHeka Mustang nocTosHHO pa3BuBaeTcs. Mbl Takxke 6ecnpectaHHo paboTaem Hag
yCOBEpLUEHCTBOBaHNEM BCEX OCTalbHbIX TOBAPOB, KOTOPble Mbl Npon3BoanmM. O6paTHas cBA3b C
noTpeduTenem ABAAETCA BaXKHENLLUM SNEMEHTOM Hallel CMCTEMbI KOHTPONA KayecTsa. Mbl ¢
YAOBONIbCTBMEM Y3HAEM Balle MHEHME O Halleln NPoAYKLUUN — MULINTE HaM MO agpecy

mustang@mustang-grill.com.

Mpwu pa3paboTke faHHOrO NPOAYKTa Mbl PYKOBOACTBOBAANCH NPUHLIMNaMUN IEFKOCTU U 6€30MacHOCTM B
NCNonb3oBaHUW. PeKoMmeHyem 03HaKOMUTBLCA C PYKOBOLACTBOM MO IKCMyaTaLmMm Kak MOXHO
BHUMaTefbHee, YTO6bl MOTHOCTLIO UCMONIb30BaTh NOTEHLMAN Ballero rpuna. B nnHeinky ToBapos Mustang
TaKXe BXOAAT UNCTALME CPeAcTBa 1 NPUCNocobneHns aNa yxona 3a rpunem.

bonee noapo6Hy0 MHPOPMaLMIO MOXHO NMONTYUMTb Ha canTe: www.mustang-grill.com.

KoHTakTHas nHpopmauuma cepBucHoi cnyx6bl Mustang foctynHa no agpecy www.mustang-grill.com.

[ns o6ecneyeHna 6e30NacHOCTY BHUIMaTe/IbHO MPOUYTUTE HACTOsALLEe PYKOBOACTBO Nepep,

ncnoJsib3oBaHnem yCTpOﬁCTBa.

SNEKTPUYECKUE NAPAMETPbI U MOAEJb
HomuHanbHoe HanpsxeHue: 230 B~
HomuHanbHasa vactoTa: 50 'y

HomuHanbHas mouwHocTb: 2000 BT

Pacnono»eHune getanein n yctponcTs ynpasneHuna
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PacnonoxeHune petanen n ycTponcTs ynpaBneHnsa

A
B

C.
D
E.
F.
G
H
I

J.

K.
K.

. Bblcokas Kynonoo6pasHas KpblLKa C py4kom

HeHarpesalolanca pyyka
OcHoBaHwve Ana rpuna v NpoTUBHA

. 3aXum anA nposoaa

CbeMHbIV NOAAO0H ANA Macia 1 Xupa
CbeMHbI NnepeksoyaTenb ynpasieHna TepmocTaTta

. MoaHoC ana pepxaTtenen ctakaHOB
. JepxaTtenu ctakaHoB

MpouHan cTolka

MNpouHan ocHoBa ANA CTONKN

MoBepPXHOCTb NPOTUBHSA C aHTUMPUraPHbIM NOKPbITUEM
MoBepPXHOCTb rpWNA C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM



BAXHbIE MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTU

Mpun ncnonb3oBaHUU SNEKTPUUYECKUX YCTPOIMCTB Heo6xoanmo Bcerga co6nogaTtb mepbl
NpeAoCcTOPOKHOCTU, BK/IOYan cnegyowme:

1. BHMMaTenbHO NpoUYMTanNTe BCE NHCTPYKLUMN.

2. [laHHO€e yCTPONCTBO MOKHO MOAKIOUYATb TONbKO K CETU C TAKUM e HanpsXXeHNeM, Kak 1 HanpsKeHune,
yKa3aHHOe Ha TabfinuKe C TEXHNYECKUMM XapaKTepUCTUKaAMN.

3. ina obecneyeHma 3alWnTbl OT YAapa SNeKTPUYECTBOM, He NOrpy»KanTe Kopnyc, NPOBOA UK WTeNceNb B
BOJY 1 He CroflackMBanTe NX BOJOW UKW OPYFOn XXNAKOCTbIO.

4. MNpwn ncnonb3oBaHUN YCTPOCTBa BONM3M JeTel 3a YCTPOWCTBOM U 3a AeTbMU HEOOXOANMO BHUMATENbHO
npucmaTpuBaTh.

5. OTcoegmHnNTe YCTPOMCTBO OT PO3ETKM CEeTM NUTAaHNA, KOTAa OHO He NCMONb3YyeTCA, Mepes yCTaHOBKOW
WUNV 3aMeHou fgeTanen, unu nepes YNCTKon.

6. He npukacanTecb HM K KakMM NOABMMHbIM YacTAM Mo Bpems paboTbl yCTPOWCTBa.

7. Ecnv npoBop NUTaHUA NOBPEXEH, OH JOMKeH ObITb 3aMeHEH U3roTOBUTENEM, YNIOTHOMOYEHHbIM
areHToM no obcyK1BaHMo, UK NMLOM, obnagatoLLen aHanormuHom KBanmoukawmein, 4tobbl He 4ONYCTUTb
OMacHOCTM A/1A NOJib30BaTeNA N NOBPEXAEHNA YCTPONCTBaA.

8. He ncnonb3syinte fononHuTenbHble NPUCNOCO6EHNA AN NPUHAASIEXHOCTH, KOTOPble He Bblnn
nocTaBJfieHbl BMECTe C YCTPONCTBOM. ITO MOXKET NPUBECTU K YAapy 3NeKTpMUYecTBOM TpaBMe Mofib3oBaTens,
VNN HeyCTpaHAEMOMY MOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.

9. He octaBnaiiTe NpoBoj CBMCAIOWUM Yepes Kpai cTona unn paboyein NoOBEpPXHOCTU, N He AONYCKalTe ero
KOHTaKTa HU C KaKOW ropsaYvein NOBEPXHOCTbIO.

10. Wcnonb3yinTe yCTPONCTBO UCKOUYNTENIbHO MO Ha3HAYEHUIO U B ObITOBbIX YCIOBUSIX.

11.  Tepep 3ameHON NpPUHAANEXHOCTEN NN NPUKOCHOBEHMEM K NI0ObIM AeTanAaM, ABUrAOLWNMCA BO
BpeMsA UCNOJsIb30BaHUA, BblKtoYanTe yCTPOMNCTBO.

12.  [aHHOe yCTpONCTBO NpefHa3HauYeHO NCKOUYMTENbHO AN1A 6bITOBOrO NCMONIb30BAHNSA, U €r0 MOXKHO
noaknoyaThb K Nlo60ol po3eTKke CETU NepeMEHHOr0 TOKa (CTaHAAPTHbIV TOK AJis

AOMaLLHero xo3ancTea). He ncnonb3ymnte HNKakue gpyrme po3eTKu.

13.  He npuKacantecb K ropaunm NoBepxHOCTAM. Icnonb3ynTe pyyku n KHOMKW.

14.  OTKpbIBanTe KPbILKY OYEHb aKKypaTHO, TaK Kak 13-Noj Hee MOXKET BbIATU FopAYMiA Nap, CNOCOOHbIN
BbI3bIBaTb OXOTrN.

15.  Tpwu XKapKe B TeYeHUE NPOJOIKNTENBHOIO BpeMeH yoeauTech, YTO CTEKAIOLWMIA C efibl XUP He
nepenosiHAET NOALOH.

16.  Mbl pekoMeHAyeM UCNOMb30BaTb NOAYLKY C TEpMOU30AALNEN, UTOObI 3aLMTUTb MOBEPXHOCTH, Ha
KOTOPbIN YCTaHABNMBAETCA FPUJib, OT MOBPEXAEHUA KaPOM.

17.  BoBpemaA paboTbl yCTpPONCTBa TemnepaTypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXKET ObITb BbICOKON.

18. YcTpowmcTBO He npefHa3HayeHo A NCNOJb30BaHMA BMECTE C BHELIHUM TalMepPOM U OTAENbHOMN
CNCTeMOW ANCTaHLNOHHOIO yNpaBreHus.

19. YcTpOWCTBO 3anpeLeHo YacTMYHO UK NOIHOCTbIO MOrpy»aTb B BOAY ANA YNCTKM.

20. Vcnonb3yinTe TONbKO HagnexKawnm coeguHUTeNb, MOCTaB€HHbIVN N3roTOBUTENEM.

21. [daHHOe yCTPOWCTBO NpefHa3HayYeHo TONbKO Af1A YaCTHOIO MCMOMb30BaHUA.

22.  3TO YCTPOWCTBO MOTYT UCMONb30BaTb AETN OT 8 NeT 1 CTapLue, MMLA C OrpaHMUYEHHBIMU GU3NYECKUMM
N YMCTBEHHbIMW BO3MOMXHOCTAMMU, @ TaKXKe NiMLia C OTCYTCTBMEM OMbITa, €C/IM UM Kak creflyeT 06bACHUAN
WY NOKa3anu, Kak Nnonb3oBaTbCA YCTPOMCTBOM, cobniogan npasuna 6e30nacHOCTH, U pacckasanu o
COMPAKEHHbIX C KCMyaTaLmen prucKax.

CBOPKA U NCNOJIb3OBAHUE
C6opKa CTOMKMN rpuna:

1. Bo3bmuTe CTONKY 1 BCTaBbTe OAMH €e KOHEeL, B OTBEPCTME B BEPXHEWN YaCTW OCHOBbI ANA
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CTOWKN.

2. Hacagute nogHoC anAa aeprkatenein CTakaHOB Ha CTOMKY M CMYCTUTE ero BHM3 Jo Tpebyemoro
NoJNoXKeHus.

3. Bo3bMu1Te OCHOBaHMe afis rpunsa 1 NPOTUBHSA, Y YCTAaHOBUTE €ro Ha CTOMKY.

OCTOPOMHO: lNoxxanyicra, nepef UCrnosib30BaHMEM YCTPOMCTBA NOACOeAMHUTE NepeKnovaTesb
ynpasneHua Tepmoctata K SAXKUMY OJ1A MPOBOJA, pacnonoxeHHOMY B 3aHel 4YacTy OCHOBaHMA
rpuns, n NoACOeAMHNTE TakXKe NOAHOC ANA AepKaTesiell CTakaHOB.

Ucnonb3oBaHue rpusa B nomeweHnn:
1. Mpwy ncnonb3oBaHUU rpyns B NomelleHnn 6e3 CTONKK, yCTaHOBWTE €ro Ha MAOCKYIo U
CTabunbHy0 NOBEPXHOCTb.

PekomeHpayunn:

1. Ecnu Bbl UCnonb3yeTe rpusib Ha MOBEPXHOCTAX, KOTOPbIe MOTYT ObITb NOBpPEXAEHbI BCIeACTBYE
NPOAOIIKNTENBbHOIO BO3AENCTBUA Kapa, Mbl peKOMeHAyeM BaM MONOXMWTb NOfA rpuib NOAYLIKY C
TepmousonAaunen.

2. BctaBbTe CbemHbI MOAA0H AJ1A Macna U Xnpa B HanpasnaALwme nog rpusiem. Bo Bpems »kapku rpunb
MO>KHO 3aKpbITb BbICOKOI Kynonoobpa3Hoi KPbILWKO, OTKpbIBatoLlenca Ha3ag,.

3. Bcerpa y6epuTech, 4To KHOMKa NepekstoyaTens yrnpasneHnsa TEPMOCTaTOM HaXOAUTCA B MOSIOXKEHUN
«OFF» («BblKJ1») MEPE[ Tem, Kak Bbl BCTaBUTE NepekstoyaTenb B Tepmoperynatop. lNogcoeanHure K
po3eTke 230 B/50 'y nepemeHHOro TokKa.

4. Korga TepmocTaT YCTaHOB/EH Ha Xenaemyio TemnepaTtypy, 3aropuTtca MHANKaTop, yka3biBas Ha To,
4TO BK/TIOUMICA NPeABapuTeNbHbIA HarpeB. ECnn nHankaTop norac, 3To 03Ha4vaeT, YTo rpwiib Harpenca
[0 Tpebyemoll TeMnepaTypbl, 1 YTO OH FOTOB K Mcnonb3osaHuto. MPUMEYAHUE: Bo Bpems
NPUroTOBAEHNA NULLM UHANKATOP MOXET NepUoanYecKmn 3aropaTbCa 1 racHyTb, yKa3blBas Ha paboTy B
pexume nogaepaHva TemnepaTtypbl.

5. YTto6bl He NOBpPeANTb NOBEPXHOCTb C aHTUMPUTapPHbIM MOKPbITUEM, BCErAa NCMNOJb3yNTe KYXOHHbIe
NPUHAANEXHOCTU, U3rOTOBMIEHHbIE N3 iIepeBa Unu TepmocTonkoro nnactmka. MPMMEYAHUE: He
NCNONb3yNTe HOX AN1A Pe3KU MPOAYKTOB HEMOCPEeACTBEHHO Ha Fpue, Tak Kak OH MOXeT NOBpeanTb
NOBEPXHOCTb.

6. Bo Bpems apKu rpuiib MOXXHO 3aKpbITb BbICOKOW Kynonoo6pa3HOo KPbILWKOW, OTKPbIBatoLLeNncs
Ha3aj. HennoTHoe 3aKkpbiTye NO3BONMUT Napy BbIXOAUTb BO Bpemsa npurotosneHusa egbl. OCTOPOXKHO:
Mpwn nepemelyeHNN KPbILLKN BCErAa NCMOMb3yNTe HEHarpeBalLWyCa PYKOATb.

7. [Mocne 3aBeplueHmna LMKIa NpuUroToBieHnA efbl NePEKoYMTE TEPMOCTAT B NONOXKEHWE

«OFF» («BblKJ1») n oTcoegnHnTe NpoBOA NUTAaHNA OT PO3eTKM ceTu NuTaHuA. CHUMKUTE efly C rpuns,
nocne Yyero ee MOXHO NofasaTb Ha CTOJ.

OCTOPOXHO: Nepen 4UMCTKON rpuna nnv cHATUEM ntobbix ero fetanei Bcerga no3BonanTe rpuso
MOSIHOCTbIO OCTbIHYTb.

MPEAYNPEXOEHWUE: He ycTaHaBnmBaiTe rpuib pAagoM C MANTOM UAW pa3orpeTol neybto. ObpallanTech
C NepeksnyaTenemM yrnpaBneHnsa TepMmocTaTa OCTOPOXHO. Ecnv Bbl yaapute ero nnm ypoHmute Ha
TBEPAYIO MOBEPXHOCTb, NepeKnovaTenb yrnpasieHa TepMOCTaTOM MOXKET NOBPeAnTbCA, B pe3ynbTaTte
yero BO BPEMA NPUrOTOBAEHMA efbl TEPMOPETYNATOP MOXKET paboTaTb HemnpaBuIIbHO.

Ecnu nepekntoyaTenb ynpasfieHUs TepMocTaTa KakuM-nmbo o6pa3om noBpexaeH, npekpaTuTe ero
Ncnosib3oBaHme.

COBETbI NO MPUTOTOBJIEHUIO rPUNA

Mpu npurotoBneHvn rpunsa, NoXxanyncra, ceaynte cnepyownm copetam:

* [lepen Hayanom NPUroToBAEHUA efibl NPeABaAPUTENBbHO HarpenTe NOBEPXHOCTb AN1A MPUrOTOBNEHMA
rpuna, nogoxpaa., Korga nHankatop noracHet («OFF»).

* InA gOCTUXKEHNA HaUNYYLWINX Pe3yNibTaToB Nepes NpUroToBaeHNEM Ha Fpusie 3apaHee YacTUYHO
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CylLecTBYyeT BO3MOXHOCTb, UTO Bbl MepexapuTe Nx CHapy»u, B TO BPeMA Kak BHYTPUW OHU elle OyayT
CbIpbIMU.

* [InA nogaep>Kkm YNCTOTbl NOBEPXHOCTW ANA NPUrOTOB/IEHNA efAbl Mbl pEKOMEHAYEeM CMa3aTb ee
He6oNbLM KOIMYECTBOM PAacTUTENbHOrO Macsia nepes Hayanom NpUroToBsieHUs.

* Y6eguTech, UTO Bbl aKKypaTHO rOTOBUTE Ha rpusie MPoayKTbl, KOTOPble MOTYT cofepaTb »Ku1p, Takne
KaK, Hanpumep, roBafanHa, KypaTuHa, Konbackm 1 cBUHUHA. XKUp MoOXeT pa3bpbi3rnearbca.

* Mpu npurotoBneHnn Ke6aboB YacTo NepeBopayrBaliTe N CMasbiBaliTe NX MapMHAZLOM, [0
LOCTUXKEeHUA NOJIHOWM rOTOBHOCTU. ECnu Bbl 0CTaBnsaeTe Mexkay NpUrotToBasemMbiMy NPOAYKTaMu
NPOCTPAHCTBO, 3TO MOXET MOMOYb 0b6ecneunTb 6onee paBHOMeEpPHOE NPUTrOTOBAEHNE.

* MakcnmanbHoe pekomeHAyeMoe HenpepbiBHOE NCnosnb3oBaHue rpuna — 30-45 MuHyT.

* Ecnn Bo BpemA NpuUroToBieHnNsA efbl Bbl NCNOJIb3yeTe KPbILLKY, OTKPbIBANTE ee OYEeHb OCTOPOXKHO, TaK
KaK, BO3MOXXHO, NOA KPbILKOWN CKOMWACA Nap, KOTOPbIN MOXET BbINTY U3-NOJ Hee 0UYeHb Pe3Ko.

Ta6bnuua npurotoBneHns eabl Ha rpune: [laHHaa Tabnyua NPUroToBNeHUA eAbl HOCUT
peKoMeHAaTeNbHbI XapakTep.

EQbl, TEMMEPATYPA, NMPUBIN3NTEJSIbHOE BPEMA
Buowrekco 200 °C 10-15 MUHYT

KypuHble rpyakn 200 °C 20-30 MUHYT

CBuHble oTOUBHbIE 165 °C 15-20 MUHYT
Faméyprepbl 190 °C 10-15 MUHYT

Xot-gorn 165 °C 10-15 munnHyT

Kon6acku 175 °C 5-10 MUHyT

®une pbi6bl 165 °C 10-15 MUHYT

bekoH 165 °C 10-12 MUHYT

Osowwm 165 °C 10-15 MmuHyT

BanHbl 165 °C 5-10 MUHYT

BbIKI. ’ 175°C 165°C

MHCTPYKLU N NO YNCTKE

1. BblHbTe WTencenb U3 Po3eTKK, NOC/Ie YEro OTCOeANHNTE COeANHUTENb NPOBOAA NUTAHUA U
NpoBoJ NUTAHWUA OT YCTPOICTBA.

2. [Mo3BonbTe yCTPOMCTBY MNOIHOCTbIO OCTbIHYTb.

3. MpoTpuTe NPOTUBEHD U KPbILLKY FpUA rybKomn nnm TpAnKon, CMOYeHHOWN TEMMON MbISIbHOWM BOJOW.
4. TwaTenbHO BLITPUTE NPOTUBEHDb U KPbILKY FPUASA, YTOObI YAANUTb OCTaTKM Mblfa.

5. Mepepn Hayanom YNCTKM BCerga oTCOeanHANTE rpusib 1 MO3BONANTE €My OCTbIHYTb.

6. He ncnonb3yinte abpasnBHble YACTALWME CPELCTBA NN FYOKMN.

7. MNocne KaXkaoro NCnosib30BaHUA ONycToLanTe NOALOH AJj1A Maca 1 Xupa, 4Tobbl He JONYCTUTb
ero nepenosiHeHuA.

8. Mpn UNcTKe CbeMHOrO NOAAOHA s KanatoLero macsia npoaBnAnTe 0OCTOPOXKHOCTb. Bcerpa
NO3BONANTE MAC/V OCTbIHVTb. U BbIHMMaWTe ero Haasnexalmnm obpasom.
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9. He knagute TEPMOPETYNATOP WM NPOBOA NNTAaHNA B MOCYJOMOEYHYIO MalUNHY.

10. Hukorpa He norpy»anTe NPoBOA, WTENCENb UK PEFYIATOP TEMNEPATYPbI HU B KaKyIO
XNIKOCTb.

11.  He norpyxawnte rpunb B BOAY.

12.  Mpwu ncnonb3oBaHuu rpuna HE npukacanTecb K HeMy U He 6epuTech 3a NOAAO0H ANA
Kanatowero macna. OH moxet ctatb oueHb FOPAYNM B TeueHme npouecca NpMUroToBAeHUs, Bbi3biBas
OXOorun.

13.  [Nepepn yncTKOM YCTPOWNCTBA YAANNTE COEAUHNUTEND, U Nepes MOBTOPHbIM UCMOSIb30BaHMEM
YCTPOWCTBA BbICYLINTE €r0 BXOAHOE OTBEPCTUE.

NHcTpyKumn no oxpaHe oKpy»KatoLieli cpefbl
Mocne oKOHYaHMA CPOKa CIY»KObl AAHHOTO U3AENnA He BbiIOpacbiBaliTe ero BMecTe C ApYrumm
ObITOBBIMU OTXOAMW; CAANTE €ro B NYHKT ANiA nepepaboTKu 3NeKTPUYECKoro 1
371eKTPOHHOro 06opynoBaHUs Ans BTOPUYHON nepepaboTku. O6o3HaueHme Ha n3genuu,
s /HCTPYKLMM MO €70 NCMOSb30BAHMIO MM YMAKOBKA YKaXyT BaM CMocob ero ytunnsauum.

Matepuanbl, KOTOpble MOTYT ObITb MOABEPrHYThl BTOPMUHOW NepepaboTke, 0603HavaloTCA

COOTBeTCTByIOLLIEI‘/'I MapKI/IF)OBKOI‘/'I. BTopunuHasn nepepa60TKa n3penna n ero maTtepunana, a Takxke

Apyrvue Metofbl yTUAN3aLumn CTaporo 060pya0oBaHMs, MOMOraloT COLeinCTBOBATb OXpaHe
OKpYy»KaloLlen cpeabl.

O6palyanTecb B MECTHbIE OpraHbl BAacTX 3a MHPOPMALME O MECTOHAXOXAEHWN MYHKTA yTUIM3aunm
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